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Utdrattur 4 ensku

Which opportunities do fisheries companies have for increased participation on domestic
market for fish and fisheries products? In the project basis for fish-shop and restaurant in
Saudarkrokur were explored. Survey of fish consumption and sentiment was conducted. The
survey results were used to realize the market, results that showed that a large portion of
people consume fish twice or more each week. Factors such as price, freshness, and
accessibility are important. People generally think it is worth to buy fish even though fish
costs a lot.

Service marketing mix was set up for the proposed fish shop parallel to SWOT analysis. It
seems as there is vacuum in the market for the fish and fisheries products in Saudarkrokur.
Offering a range of fresh high quality products at reasonable prices, can be the base line for
fish shop that can take advantage of sales and marketing activities and increased tourism.
Prosperous fish shop in Saudarkrokur can thrive once "black market business” of fish has
been closed. Effort to get people to participate in the onset of the fish-shop can facilitate
success, including public interest, namely higher quality, more variety, better service and

lower prices

Keyword (5) Opportunities, fish-shop, fish-sale, survey, market,
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pakkaroro.

Eg vil pakka Leidbeinanda minum Arnljoti Bjarka Bergssyni fyrir leidsognina i gegnum

verkefnid, god rad og mikill samstarfsvilji hjalpudu mikid til.

Einnig pakka ég peim Kolbrinu Sveindottur fagstjora, Gunnpérunni Einarsdottur
verkefnisstjora og Ingunni Jonsdottur stodvarstjora sem allar eru hja Matis, fyrir samstarfid

vid gerd fiskneyslu og vidhorfskénnunarinnar.

Eg pakka lika Joni Edvald Fridrikssyni hja Fisk Seafood fyrir pad ad koma med hugmynd ad
verkefninu og veittar upplysingar, og eins pakka ég Arna Kristinssyni verslunarstjora fyrir

adgang ad gognum hja Skagfirdingabud.

Kennarar og samnemendur i gegnum namid fa lika pakKkir.

pad er aldrei leidinlegt ad hlusta & fluggafada menn (Jonas Ragnarsson, Islensk speki, 2003)
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Utdrattur

Leitast var vid ad svara rannsoknaspurningunni: Hver eru teekifeeri til soknar fyrir
sjavarutvegsfyrirteeki & innanlandsmarkadi med fiskafurdir? Med hlidsjon af FISK Seafood.
Kannadur var grundvollur fyrir fiskbud og veitingastad a Saudarkroki. | samvinnu Matis,
Landlaeknisembettid, Haskola Islands og Haskolann & Akureyri var gerd fiskneyslu og
vidhorfskdnnun hja islendingum og voru nidurstodur Gr peirri rannsokn notadar til pess atta
sig & teekifeerum & markadi.

Helst var unnid med nidurstodur kdnnunarinnar er vék ad peim hop sem kaupir i matinn fyrir
sitt heimili. Leitast var eftir pvi ad finna pau atridi sem skipta mestu mali vid kaup & fisk, hvar
folk kaupir fisk og hversu mikid eda oft fiskur er bordadur. Nidurstodur ar kdnnuninni syndu
ad fiskur nytur vinsalda og stdr hluti folks neytir fisks tvisvar eda oftar i viku. Hlutir eins og
verd, ferskleiki, og adgengi skipta miklu mali og folk er almennt & pvi ao fiskur kosti mikid en
finnst pad samt pess virdi ad kaupa hann. Verdpréun a nokkrum fiskafurdum var tekin saman
0g synir 7-10% hakkun & ari sidustu tiu ar.

Einnig var notast vid gégn fra Hagstofu islands, FISK Seafood, Skagfirdingabud Kaupfélags
Skagfirdinga & Saudarkroki og radleggingar Landlaeknis og Lydheilsustodvar.
bjénustumarkads blanda (e. services marketing mix) var sett upp og SVOT greining
framkveemd fyrir fyrirhugada fiskb(d. Miklir méguleikar virdast fyrir hendi og einungis
spurning um pad hvernig menn vilja nyta pa. Sélutélur ar Skagfirdingabud syna ad selt magn
fisks og fiskafurda er langt undir hvort heldur sem er vidmidum um radlagda neyslu
einstaklings & ari eda medaltals neyslu ar kénnunum er liggja til grundvallar fyrir Gtreikning
neysluverdsvisitélu sem bendir til ad &tla ad folk kaupi eda fai fisk eftir 5drum leidum en ad
kaupa hann Gr hefdbundnum matvéruverslunum. I Skagafirdi bla u.p.b. 4200 manns.
Markadssvaedio steekkar med betri samgéngum og mikil fjélgun ferdamanna a sidustu arum
gefur teekifaeri til soknar. Miklu mali skiptir fyrir matvoruframleidendur og verslanir ad
medferd hraefnis og 61l umgjord sé med peim heetti ad ytrustu kréfum sé fylgt og er fiskbud
par engin undantekning. Fiskur er viokvaem vara og audvelt ad eydileggja med rangri
medhondlun. Medhondlun, kaling, geymsla og pokkun skipta 6llu mali og vanda parf val a
vinnslubunadi.

Nidurstadan er st ad plass er fyrir fiskb(d & Saudarkroki. Takifaerin liggja i pvi ad bjéoa
Grval af ferskri hageedavoru & hoflegu verdi, nyta teeknina vid sélu og markadssetningu og

nyta sér aukinn ferdamannastraum. pPad parf ad vinna gegn fisksélu & s.k. svortum markadi og
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fa folk til ad taka patt i verkefninu med almannahagsmuni i huga, p.e. meiri geedi, meira urval,
betri pjonustu og laegra verd.

Lykilord: (5) innanlandsmarkadur, fiskneysla, fisksala, fiskbud, teekifzeri

vi
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1 Inngangur:

Leitad var til Fisk Seafood & Saudarkroki med hugmyndir ad verkefni. Stjornendur
fyrirteekisins voru ahugasamir og nidurstadan ad kanna fiskneyslu & innanlandsmarkadi og
hvort teekifaeri séu fyrir Fisk Seafood ad markadssetja og selja sinar afurdir i meira meeli
innanlands. Rannsoknarspurningin er pessi ,,Hver eru taekifaerin til soknar fyrir

sjavaratvegsfyrirtaki 4 innanlandsmarkadi med fiskafurdir?“

Markadsgreining er naudsynlegur hluti verkefnisins, ad kanna neysluvenjur islendinga og
komast ad pvi hvad pad er sem neytandinn vill og hvernig hann vill fa voruna afgreidda.
Néalgast ma neytendur & ymsan hatt til ad feera peim fiskafurdir tiltekins sjavaratvegsfyrirteekis
s.s. med pvi ad framleida tilbuna fiskreétti sér i lagi i steerri pakkningum t.a.m. fyrir métuneyti.
Haegt veeri ad tengja framleidsluna verkefninu ,,Matarkistan Skagafjorour* samstarfsverkefni
nokkura adila i Skagafirdi s.s. matvaelaframleidenda, veitingahusa, ferdapjonustuadila,
Holaskdla, Haskolans & Holum, og Sveitarfélagsins Skagafjardar (Matarkistan Skagafjordur,
an dagsetningar). Verkefnid Matarkistan Skagafjorour gengur Ut & pad ad halda utan um
matarhefdir og matarmenningu i Skagafirdi med aherslum & mat Gr héradi og tengja pad inn i
ferdapjonustuna. Matarmenning i tengslum vid ferdapjonustu hefur vaxid mikid ad

undanfoérnu og matsedlar tengdir verkefninu njéta vaxandi vinszlda.

Til ad na almennilega utan um verkefnid potti pad vid haefi ad mida rannsoknina vid hugmynd
pbess efnis ad Fisk Seafood myndi opna fiskbd og veitingateriu vid héfnina & Saudarkroki og
kanna hverjar markadsadsteedur séu fyrir starfssemi af pvi tagi. Svét greining er hentugt
verkfzaeri til pess ad kortleggja stodu fyrirtaekja og var notud i pessu verkefni fyrir fyrirhugada

starfssemi.

Helstu gégn sem unnid var med i pessu verkefni voru m.a. nidurstéour Ur neyslu og
vidhorfskénnuninni, eldri kannanir og skyrslur, upplysingar fra Hagstofu islands og einnig
voru sOlutdlur a fisk og fiskafurdum fengnar Ur steerstu matvoruverslun/stormarkadi a
nordurlandi vestra, Skagfirdingabuo & Saudarkroki. Reynt var ad finna Gt midad vio
fyrirliggjandi gogn hvada fiskafurdir folk saekir mest i, hversu mikid eda oft folk bordar fisk
og fiskafurdir, hvar félk kaupir/feer fiskinn sem pad bordar og hvort asteeda se fyrir Fisk
Seafood ad leggja meiri aherslu a pann markad sem sérstaklega er verid ad skoda i pessu

verkefni, Sveitarfélagid Skagafjoérour og nagrenni pess.
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Leidbeinandi i verkefninu, Arnljotur Bjarki Bergsson, svidstjori hja Matis, tengdi verkefnid
vid vinnu Kolbrunar Sveinsdottir, Gunnpdrunnar Einarsdottur og Ingunnar Jonsdottur hja
Matis er midar af pvi ad pvi ad auka fiskneyslu pjédarinnar. bad er fiskiataksverkefni sem
stendur yfir i prja ar og byrjar med neyslu og vidhorfskénnun sem er i raun i fjorum hlutum
b.e. fyrir grunnskola, framhaldsskdla, haskdéla og fjogur pdsund manna urtak, 18-80 ara, ur

pjodskra. Kénnunin verdur svo endurtekin ad ari og i annad sinn ad tveimur arum lidnum.
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2 Efni og aodferoir

2.1 Fiskneyslu og vidhorfskénnun.

Fiskneyslu og vidhorfskdnnunin var samvinnuverkefni Matis, Landleeknisembeettisins,
Haskola Islands og Haskolans & Akureyri. Kénnunin var unnin pannig ad fyrst voru
spurningalistar settir upp og var um tvo lista ad reeda, annarsvegar spurningar fyrir
grunnskdlakrakka & aldrinum 10-16 &ra og svo spurningalista fyrir folk fra aldrinum 17-80 ara
sem var lagdur fyrir folk i framhaldsskolum, Haskdlanum & Akureyri og svo 4000 manna
Grtak ar pjodskra par sem drtakid var & aldrinum 18-80 ara. Kénnunin var tilkynnt til
persénuverndar og gengid Ur skugga um ad éllum reglum um kannanir af pessu tagi veeri
framfylgt. Spurningalistarnir voru unnir med hlidsjon af fyrri spurningalistum sem og
markmidi og verkfaerum fiskiataksverkefnisins sem Matis styrir. begar spurningalistarnir voru
tilbdnir voru peir settir upp i Lime-Survey sem er vefsida sem sérhefir sig i
skodanakdnnunum og bydur upp & marga moguleika i pvi sambandi (LimeSurvey Project
Team /Carsten Schmitz, 2012).

Koénnunin for fram & vefslodum sem sérstaklega voru settar upp undir 1éni Matis,
vidhorf2013.matis.is — Urtak ur pjédskra, grunnskoélar 2013.matis.is — fyrir nemendur i
voldum grunnskolum, haskolar2013.matis.is — fyrir nemendur i HA og
framhaldsskolar2013.matis.is — fyrir nemendur i voldum framhaldsskolum.

Kynningarbréf voru send hvorttveggja til grunnskéla og framhaldsskola og 6skad eftir
patttoku peirra i verkefninu, medan unnid var ad fragangi spurningalistanna. Markvisst ehf
var fengid til ad velja 4000 manna Urtak Ur pjédskra sem fengu sidan sent bréf med beioni um
patttoku i kdnnuninni. Til ad tryggja ad vidunandi patttaka naedist i kdnnuninni sem unnin var
med Urtaki ur pjédskra var reynt ad auka patttbkuna med pvi ad bregda & pad rad ad hafa
happadratti fyrir pa sem luku vid kdnnunina og gatu peir pa skilad inn nafni, simanumeri og
sérstoku nameri eda k6da sem hver og einn fékk fyrir patttékuna og sidan var dregid pann 22

mars og numer vinningshafa birt a heimasiou Matis.

patttaka for vel af stad nema grunnskolakdnnunin, pvi purfti ad itreka beidni um patttoku
baedi med télvupostum og simleidis sem og ad framlengja skilafrest. Sa drattur tafdi
framgdngu verkefnisins nokkud, par sem bedid var eftir svérum ar 6llum kénnunum til ad sja
hvada svor ar hvada kénnun kynni ad koma ad mestu gagni. begar fiskneyslu og

vidhorfskonnuninni lauk pann 19. mars var péatttakan & pa leid ad ar grunnskélakénnuninni

3
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fengust 161 svar, 168 hofou opnad kdnnunina og af peim voru 7 sem klarudu ekki, ar
framhaldsskolakonnuninni fengust 344 svor,407 opnudu en 63 luku ekki vid kdnnunina, ar
haskolakdnnuninni fengust 179 svor, 187 nemendur Haskdlans & Akureyri opnudu og af peim
voru 8 sem luku ekki vid kénnunina. Ur vidhorfskénnuninni sem unnin var med urtaki 18-80
ara Ur pjodskra fengust 651 svar, 674 sem opnudu og af peim voru 23 sem luku ekki vid

kdnnunina.

SU kénnun sem helst er horft til i pessari ritgerd er 4000 manna Urtakid 18-80 &ra Ur pjodskra.
Eins og sést hér ad ofan pa voru pad 674 sem opnudu og 651 sem klarudu sem gerir svérun
upp a 16,28%. Fyrirfram var stefnt ad pvi ad na um 300 svérum Ut Ur pessari kénnun, m.v.

patttokuhlutfall i fyrri knnunum, pvi var patttakan i vidhorfskonnuninni vel vidunandi.

2.2 Spurningarnatr:

Hér verdur farid yfir spurningalistana og hvernig peir voru uppsettir, peir fylgja i vidauka.

[ grunnskélakénnuninni var spurningunum skipt nidur i neysluspurningar og

vidhorfsspurningar og svo i lokin spurningar um aldur, kyn og nafn & skola.

Spurning namer 1 var ,,hversu oft bordar pd fisk* og var hun i fimm lidum eda fra pvi ad vera
um adalrétt til pess ad vera um fisk i salati eda alegg & braud og svo var spurt um fiskneyslu
heima og heiman. Svarmdéguleikarnir voru atta eda fra pvi ad vera aldrei til pess ad vera fimm

sinnum i viku eda oftar. Einnig var gefinn s& moguleiki ad vita ekki eda vilja ekki svara.

Spurning niamer 2 var ,,hvada fisk bordar pu oftast og hvada fisk finnst pér best ad borda“ og

par atti ad skrifa nidur pa fisktegund sem atti vid i pad skiptid.

Spurning numer 3. bar atti ad merkja vid peaer tegundir sem viokomandi hafdi smakkad og

voru nefndar 23 tegundir til ad haka vid.

Spurning numer 4 var ,,hvernig likar pér eftirfarandi fiskréttir og voru sextan mismunandi
réttir og eldunaradferdir nefndar og svarmoguleikarnir voru atta eda fra pvi ad vera mjog vont

til pess ad vera mjog gott og svo attundi moguleikinn var veit ekki/vill ekki svara.

Spurning numer 5 var vidhorfsspurning og sneri ad pvi hversu sammala eda 6sammala

vidkomandi var peim fullyrdingum sem settar voru fram, en alls voru per ellefu talsins og
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svarmoguleikar voru atta eda fra pvi ad vera algjorlega 6sammala til pess ad vera algjorlega

sammala og attundi kosturinn var veit ekki/vill ekki svara.

Spurning numer 6 var ,,vinsamlegast gefou til kynna hvort eftirfarandi stadheefingar eru réttar
eda rangar. Spurningin var i sjo lidum sem sneru ad hollustu og neringargildi i hinum ymsu

fiskafuroum. Svarmoguleikarnir voru prir, rangt, rétt og veit ekki/vill ekki svara.

Spurningar namer 7-11. [ peim var verid ad kanna pekkingu & fimm merkjum (16géum) og
spurt hversu vel eda illa vidkomandi pekki merkid og svo hversu jakvaedur eda neikvaedur

hann er gagnvart merkinu. Ad lokum var spurt um aldur, kyn og nafn a skola.

Grunnskdlakénnunin er ekki tekin sérstaklega fyrir i lokaverkefninu sem unnid er vid

Héaskolann & Akureyri ad 6oru leiti en hér ad framan.

I kénnuninni fyrir 17-80 ara hopinn voru mun fleiri spurningar. Orlitill munur var a pvi hvort
um var ad reeda konnun fyrir framhaldsskola, haskola eda urtakid ar pjodskra. Sa munur folst i
einni af sidustu spurningunum en par var skdlafolk spurt um nafn & skéla en i Grtakinu ur
pjodskra var spurt um pad nam sem sidast var lokid vid.

Spurning numer 1 i pessari konnun var ,,hversu oft bordar pu fisk* og eins og i
grunnskélakénnuninni var han i fimm lidum eda fré pvi ad vera um adalrétt til pess ad vera
um fisk i salati eda alegg & braud og svo var spurt um fiskneyslu heima og heiman.
Svarmoguleikarnir voru atta eda fra pvi ad vera aldrei til pess ad vera fimm sinnum i viku eda

oftar. Einnig var gefinn s& moguleiki ad vita ekki eda vilja ekki svara.

Spurning nimer 2 var ,,hversu oft bordar pu eftirfarandi afurdir eda fiskrétti* og parna voru
taldir upp 28 réttir eda afurdir af ymsum tegundum og gerdum og svarmoguleikarnir voru atta
talsins eda fra aldrei og upp i fimm sinnum i viku eda oftar med attunda svarméguleikann sem,

veit ekki/vill ekki svara.

Spurning numer 3 var ,.kaupir pt i matinn 4 pinu heimili* og svarmoguleikarnir voru sex eda

fra aldrei upp i alltaf og sjotti svarmoguleikinn var, veit ekki/vill ekki svara.

Spurning numer 4 var ,,Hversu oft kaupir pu eda faerd fisk fra eftirfarandi stodum?* parna var
midad vid sidastliona prja manudi og spurt um fiskbud, stérmarkadi/matvorubud, fra
sjomonnum eda eigin veidi. Svarmoguleikarnir voru sex, aldrei eda afar sjaldan upp i mjog oft

eda alltaf og sjotti moguleikinn var, veit ekki/vill ekki svara.
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Spurning namer 5 var um pad hversu miklu mali akvedin atridi skipta vidkomandi vid kaup a
fisk og fiskvorum. barna voru nefnd atridi eins og verd, ferskleiki, bragd og hollusta og
svarmoguleikarnir voru atta eda fra pvi ad skipta 6llu mali nidur i ad skipta engu mali og

attundi svarmoguleikinn var, veit ekki/vill ekki svara.

Spurning namer 6 var spurning um vidhorf par sem atti ad merkja vid hversu sammala eda
6sammala viokomandi var peim 14 fullyrdingum sem settar voru fram. Svarmoéguleikarnir
voru atta eda frd pvi ad vera algjorlega sammala til pess ad vera algjorlega 6sammala og

attundi svarmoguleikinn eins og oft adur var, veit ekki/vill ekki svara.

Spurning namer 7. bar var spurt um fullyrdingar, hvort pear veeru réttar eda rangar.
Fullyrdingarnar voru 11 talsins og sneru m.a. ad hollustu og nearingargildi. Svarmdguleikarnir

voru prir, rangt, rétt og veit ekki/vill ekki svara.

Spurningar numer 8-12. bar var verid ad kanna pekkingu & fimm merkjum (l6géum) og spurt
hversu vel eda illa vidkomandi pekki merkid og svo hversu jakvaedur eda neikvaedur hann er

gagnvart merkinu.

Spurningar 13-17 snerust um Fiskidaginn mikla & Dalvik. Spurt var hvort vidkomandi
kannadist vid fiskidaginn mikla og hvort og pa hversu oft hann hafi farid & fiskidaginn mikla.

Einnig hvers vegna pad var farid og hvad veri best vid pennan vidburd.

Spurningar 18-24 voru um personulega hagi eins og aldur, kyn, nafn & skéla, pdstnumer,
heildartekjur heimilisins, hversu margi bda a heimilinu og hversu margir eru undir 18 ara a

heimilinu.

par sem ad pessar kannanir voru samstarfsverkefni fjogurra adila, Matis, HA,
Landlaeknisembeettisins og HI, og ekki sérstaklega snidnar ad peirri rannsoknarspurningu sem
sett er fram i pessari ritgerd pa eru parna spurningar sem ekki er sérstaklega unnid meira med
i ritgerdinni. Einungis er unnid med kénnunina sem 16gd var fyrir 4000 manna Grtakid ur
pbjodskra par sem talid er ad su kénnun falli best ad peim vidmidum sem 16g0d eru til
grundvallar i pessari ritgerd, p.e.a.s. ad leggja mat a pad hvort fyrirteeki eins og Fisk Seafood

hafi hag af pvi ad markadssetja sinar afurdir i meira mali & innanlandsmarkad.

paer upplysingar sem helst var sost eftir ur kénnununum voru fra peim einstaklingum sem sja
ad mestu um matarinnkaup fyrir sitt heimili, par sem liklegast er ad sa hopur gefi bestu

myndina af fiskneyslu Islendinga. Astaedan fyrir pvi er einfaldlega st ad talid er ad i peim
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hopi séu peir einstaklingar sem helst eru ad kaupa fisk fyrir sjalfa sig, heimilid og adra og gefi
bess vegna bestu myndina af markadinum. bar koma ad hvada pettir skipta mali vid kaup &
fisk s.s. verd, ferskleiki, bragd, hollusta og adgengi ad vorunni. b4 skiptir einnig mali ad
freedast um pad hvadan folkido sem kaupir i matinn fer sinn fisk. Par voru moguleikarnir fjorir,
fiskbad, stérmarkadi/matvorubid, fra sjomoénnum eda eigin veidi. Einnig var tekin fyrir
nidurstada Ur fyrstu spurningunni par sem kemur fram hversu oft patttakandinn bordadi fisk

sem adalrétt.

Eins mé segja ad ef t.d. framhaldsskolarnir og haskdlarnir hefdu verid teknir inn i pa var sa
maoguleiki fyrir hendi ad sami einstaklingurinn svaradi kdnnuninni oftar en einu sinni vegna
pbess ad einstaklingur 18 eda eldri geeti verid i skola og einnig lent i drtakinu. Sa galli var lika
a skélakénnununum ad hver einstaklingur gat ef svo bar undir tekid kénnunina eins oft og
hann kaerdi sig um sem getur leitt ad nidurstddur konnunarinnar gefi skakka mynd af

raunveruleikanum.

2.3 bad sem helst var leitad eftir i nidurstéoum fiskneyslu og

viohorfskbnnunar.

Pau svOr sem best nytast vid svOrun rannsdknaspurningarinnar eru svor vid spurningunni
,kaupir pu i matinn 4 pinu heimili?* og pa voru pad peir sem kaupa sjaldan/stundum eda oftar
i matinn sem var horft & i framhaldinu, peim sem aldrei kaupa i matinn var sleppt. Pvi nast
var pad skodad hvar peir sem kaupa stundum eda oft i matinn kaupa eda fa pann fisk sem peir
sidan borda og svo ad lokum hvad pad er sem skiptir mestu mali pegar kemur ad pvi ad kaupa
fisk. P& var skodad hversu oft peir sem toku patt i kdnnuninni borda fisk sem adalrétt, minna

var gert med pa sem borda fisk sem forrétt eda alegg o.p.h.

2.4 Gogn fra Hagstofu islands

Med reglulegu millibili framkvaemir Hagstofan konnun sem 16gd er til grundvallar
neysluverdsvisitolu. Eins birtir Hagstofan télur um verd og neyslu & hinum ymsu vérum
asamt t6lum um fdlksfjolda og margt fleira. Aflad var gagna fra Hagstofunni til pess ad bera
saman vid 6nnur gogn, s.s. nidurstddur Ur vidhorfskonnuninni og sélutdlur fra
Skagfirdingabud KS. Oll gogn fra Hagstofunni voru sétt & vefsidu stofnunarinnar, hagstofa.is
i mars 2013.
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2.5 Fisksala i Skagafirdi
KS & og rekur Skagfirdingabld a

Saudarkréki sem er stersta verslun &

Nordurlandi-Vestra. Hun er lika eina

verslunin i Skagafirdi sem hefur
fiskbord med ferskum fiski til sélu, en
samt er litil ahersla er 16gd & solu &
ferskum fisk par. Frosinn fiskur er

einnig til sélu i versluninni. Adrar
., s , , Mynd 1 Fisk Seafood a Saudarkroki
verslanir i Skagafirdi s.s. Hlidarkaup a Y
Saudarkroki og svo verslanir KS i Varmahlid, Hofsosi og Ketilasi i Fljétum selja einnig

frosinn fisk og fiskafurdir og kannski einstaka tilblna fiskreétti.

Aflad var upplysinga fra KS um heildarsolu fisks og fiskafurda i Skagfirdingabud, baedi selt

magn, verd i innkaupum og Utsoluverd.

2.6 FISK Seafood.

Fisk Seafood er 6flugt sjavaratvegsfyrirteki & Saudarkroki. Fyrirtaekid er i 100% eigu
Kaupfélags Skagfirdinga sem er i eigu u.p.b. 1800 félagsmanna. Fyrirtaekid gerir Gt fimm skip
og hefur yfir ad rada u.p.b. 19.500 porskigildistonn & yfirstandandi fiskveidiari 2012-2013.
Fisk Seafood rekur 6fluga landvinnslu par sem ahersla er 16gd & ad vinna sem mest af
athlutudum kvéta fyrirteekisins i porski. Landvinnslan hefur verid ad vinna ar u.p.b. fimm
pusund tonnum 4 ari, einkum af porski en geeti tvofaldad afkost allt ad tiu pusund tonn & ari
med litlum tilkostnadi. Mdguleikarnir & auknum afkéstum landvinnslunnar liggja i breyttu
atgerdamynstri t.d. ad skipta Gt frystiskipi fyrir isfisksskip sem myndi sja landvinnslunni fyrir
auknu hréefni (Jon Edvald Fridriksson, 2013). Eins er mogulegt ad kaupa fisk & markadi eda
fa onnur skip i fost vidskipti til pess ad sinna hraefnisporf aukinnar vinnslu. Einnig er
maoguleiki ad vinna frekar ur sjofrystum afurdum skipa fyrirtaekisins eda vinna fleiri tegundir
t.d. karfa. Litil &hersla hefur verid 16gd a innanlandsmarkad hja Fisk en aftur & moti hefur pad
oft komid til tals ad kanna pad hvort grundvollur sé fyrir frekari sokn & pann markad. P& er
ekki eingdngu verid ad horfa a bolfiskvinnsluna en fyrirteekid & og rekur reekjuvinnslu a

Grundarfirdi og & svo helmingshlut i Holmadrangi a Holmavik sem rekur raekjuvinnslu par.
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Einnig & Fisk naleegt 95% hlut i fiskeldisfyrirteekinu Holalaxi sem hefur framleitt arlega um
100 tonn af bleikju & sidustu arum og undirbyr steekkun eldisrymis og aukinni vatnstoku sem
gefur moguleika & aukinni framleidslu. Fyrirteekid hefur leyfi til ad framleida allt ad 500 tonn
a ari. Stefnt er ad pvi & komandi arum ad fullnyta pad leyfi (Jon Edvald Fridriksson, 2013).
Adrir ahugaverdir moguleikar i fiskeldi hafa verid reeddir enda vidbuid ad fiskeldi og
eftirspurn eftir eldisfiski muni aukast mikid pegar fram lida stundir og samkveemt spam fra
OECD og FAO pa mun verd & eldisfisk hafa heekkad um 50% fra &runum 2010 til 2020
(Sjavarklasinn, an dagsetningar). Krafan um ad koma med allan afla i land verdur sifellt
haveerari og Gtgerdarfyrirtaeki & islandi eru ad verda meira og meira medvitud um mikilvaegi
pbess ad ganga vel um audlindina. Fisk Seafood stendur framarlega i flokki Gtgerda i nytingu
aukaafurda. Frystiskipin hafa verid ad hirda t.d. hausa og hrogn og fyrirtaekid hefur verid ad
bréa adferdir i pa att ad breyta afskurdi i verdmeetari afurdir. Moguleikarnir liggja greinilega
vida hja pessu fyrirteeki par sem ad um mjog svo fjolbreytta starfsemi er ad reda. Alla pessa
peetti parf ad taka inn i myndina pegar moguleikar & innanlandsmarkadi eru skodadir.
Fjarhagsleg stada fyrirtaekisins er mjog god. Eigid fé fyrirtaekisins er yfir 14 milljardar og
eiginfjarhlutfall i lok agust 2012 var 92% (Fisk Seafood, 2012) pannig ad ef tekifaerin eru til
stadar pa er Fisk vel i stakk buid ad nyta pau.

2.7 Markadsfraeadin.

Pjonustumarkadsblanda (e. services marketing mix) Pad parf ad hafa alla hluti & hreinu
vardandi pjonustu pegar pad a ad fara ad opna verslun, safna vidskiptavinum og halda peim
anaegdoum. Pjonustumarkadsblandan var sett saman fyrir fyrirhugada fiskb(d a hafnarsvaedinu

a Saudarkroki (services marketing mix)

Oftast er talad markadsblonduna, a ensku gjarnan nefnd péin 4, (Philip Kotler, Kevin Lane
Keller, Mairead Brady, Malcolm Goodman, & Torben Hansen, 2012) sem eru varan sjalf og
eiginleikar hennar (Product), verd vorunnar (Price), dreifing, stadsetning og adgengi ad
vorunni (Place) og auglysingar og pad hvernig varan er kynnt ( Promotion). Sidan betast vid
pbrja pé og til verdur pjonustumarkadsblanda, en pad eru folk (people), ferlid (Process) og

apreifanlegar visbendingar (Physical evidence)
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3 Fiskneysla stooumynd

Draga ma upp stédu mynd af fiskneyslu islendinga i ljési nidurstadna af Vidhorfs og
neyslukénnun peirri sem framkvaemd var med Grtaki Ur Pjodskra. Pad skal tekid fram ad
misraemi getur verid i svérun a spurningunum pannig ad t.d. i spurningunni um hvort
vidkomandi kaupi i matinn eru 649 sem kaupa i matinn en svo pegar spurt er hvort
viokomandi kaupi i fiskbd pa eru pad einungis 604 sem virdast vera ad kaupa fisk pannig ad
ekki er fullt samreemi milli spurninga. Skyringin er veentanlega su ad einhverjir hafa merkt i
reitinn ,,veit ekki/vill ekki svara“ og svo eru nokkrir sem hafa svarad pvi til ad peir kaupi
aldrei i matinn fyrir heimilid en merki svo vid ad peir kaupi fisk i t.d. fiskbud eda stormarkadi
sem passar ekki allveg og svo enn adrir sem hafa ekki merkt vid neitt, einhverja hluta vegna
0g pess vegna eru télurnar adeins sitt & hvad en pé ma sja hverjir eru storu dreettirnir &

innanlandsmarkadi med fisk og fiskafurdir.
3.1 Nidurstédur ur neyslu og vidohorfskbénnun

3.1.1 Veegi svarenda i fiskinnkaupum heimilis

pad mé sja i toflu 1 ad peir sem kaupa sjaldan eda oftar i matinn fyrir sitt heimili eru 649
talsins sem er 97,8% peirra sem toku afstodu. Svarendur kdnnunarinnar eru pvi ad sterstum

hluta radandi vid matarinnkaup & sinu heimili sem gerir svor vid kdnnuninni ahugaverd.

Tafla-1 synir hvernig svérun vid spurningunni ,kaupir bt i matinn a pinu heimili?*“

Kaupir pu i matinn & pinu

heimili?
Aldrei 14
Sjaldan 52
Stundum 142
Oftast 228
Alltaf 227
Alls 663

10
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3.1.2 Vettvangur fiskinnkaupa
Adgengi hefur sitt ad segja pegar folk kaupir fisk. Fisk er haegt ad kaupa t.d. i fiskbd eda

stormarkadi og sumir fa fiski beint fr4 sjoménnum.

I t6flu tvd ma sja m.a. ad af peim sem kaupa oft eda alltaf/neer alltaf, i matinn fyrir sitt heimili
eru 106 af 604 eda 25,1% sem kaupa fiskinn i fiskbud.

Tafla-2, synir hversu algengt pad er hja peim sem kaupa i matinn ad peir kaupi fisk i fiskbtd
peir sem kaupa i matinn (16drétt) / Kaupa i fiskb(o (larétt)
Aldrei/ner aldrei = Sjaldan/stundum | Oft = Alltaf/nzer alltaf = Alls

Sjaldan/stundum 73 63 26 20 182
Oft 62 95 31 24 212
Alltaf 83 76 20 31 210
Alls 218 234 77 75 604

[ t6flu 3 er athyglisvert ad sja ad af peim sem kaupa alltaf i matinn & sinu heimili pé eru
39,5% sem kaupa aldrei fisk i fiskb(d og svo 36,2% sem kaupa alltaf/nzer alltaf. Ef pad er svo
skodad hversu stor hluti peirra sem einhverntiman kaupa i matinn fyrir sitt heimili, kaupa
aldrei/neer aldrei fiskinn i fiskbuo pa sést i téflu 2 ad pad eru 218 af 604 eda um 36%.

Tafla-3, synir hversu algengt pad er hja peim sem kaupa i matinn ad peir kaupi fisk i fiskbo i
présentum.

Aldrei/nzer Sjaldan/stundum | Oft Alltaf/nzaer Alls

aldrei alltaf
Sjaldan/stundum 40,1% 11,0% 14,3% 34,6% 100,0%
Oft 29,2% 11,3% 14,6% 44.8% 100,0%
Alltaf 39,5% 14,8% 9,5% 36,2% 100,0%

11
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pad sést m.a. i toflu 4 ad pad eru 601 einstaklingur sem eru marktaekir i pessum samanburdi

og athyglisvert ad 144 versla aldrei/naer aldrei fiskinn sinn i stormarkadi, pad eru 24%.

Tafla-4, synir hversu algengt pad er hja peim sem kaupa i matinn ad peir kaupi fisk i stormarkadi

Peir sem kaupa i matinn (l6drétt) / kaupa i stormarkadi (larétt)

Aldrei/nar aldrei | Sjaldan/stundum | Oft | Alltaf/neer alltaf = Alls

Sjaldan/stundum 49 16 26 89 180
Oft 39 32 42 99 212
Alltaf 56 39 40 74 209
Alls 144 87 108 262 601

Pad sest pegar tafla 5 er skodud ad peir sem kaupa i matinn & sinu heimili, peir versla fiskinn
oftast i stormarkadi. Pannig sést ad 35,4% af peim sem kaupa alltaf i matinn fyrir sitt heimili,
kaupa fiskinn i stormdérkudum og af peim sem kaupa oft i matinn eru pad 46,7% sem kaupa
fiskinn i stormdrkudum. Ef pad er svo skodad hversu stor hluti kaupir oft/alltaf i matinn og oft
eda alltaf/neer alltaf i stérmarkadi pa er pad 255 af 421 eda um 61% peirra sem kaupa oft/alltaf
i matinn og kaupa oft eda alltaf/naer alltaf fiskinn i stormarkadi.

Tafla-5, synir hversu algengt pad er hja peim sem kaupa i matinn ad peir kaupi fisk i stormarkadi i
présentum.

Peir sem kaupa i matinn (160rétt) / kaupa i strmarkadi (larétt)
Aldrei/ner aldrei | Sjaldan/stundum = Oft Alltaf/neer alltaf = Alls

Sjaldan/stundum 27,2% 8,9% 14,4% 49,4% 100,0%
Oft 18,4% 15,1% 19,8% 46,7% 100,0%
Alltaf 26,8% 18,7% 19,1% 35,4% 100,0%

Tafla 6 synir m.a. ad af peim sem kaupa oft eda alltaf i matinn eru pad 123 af 424 sem fa sinn

fisk oft, alltaf/naer alltaf beint fra sjoménnum, pad er rétt um 30%.

12



Haskolinn & Akureyri Lokaverkefni Oli Vidar Andrésson

Tafla-6, synir hversu algengt pad er hja peim sem kaupa i matinn ad peir kaupi/fai fisk beint fra
sjomonnum.

Peir sem kaupa i matinn (l6drétt) / kaupa eda fa fisk fra sjoménnum (larétt)

Aldrei/ner aldrei | Sjaldan/stundum | Oft = Alltaf/neer alltaf = Alls

Sjaldan/stundum 103 25 12 42 | 182
Oft 115 27 22 49 213
Alltaf 133 26 17 35 211
Alls 351 78 51 126 = 606

[ t6flu 7 ma m.a. sja ad pad er nokkud stor hluti sem faer sinn fisk beint fra sjoménnum.
Pannig ma sja ad af peim sem kaupa alltaf i matinn fyrir sitt heimili eru teep 17% sem fa sinn
fisk hja sjomanninum. Af peim sem ad kaupa oft i matinn eru 23% sem fa alltaf/neer alltaf

fiskinn beint fra sjomoénnum.

Tafla-7, synir hversu algengt pad er hja peim sem kaupa i matinn ad peir kaupi/fai fisk beint fra
sjoménnum i présentum.

Peir sem kaupa i matinn(l6drétt) / kaupa eda fa fisk fra sjomoénnum(larétt)
Aldrei/ner aldrei | Sjaldan/stundum = Oft Alltaf/neer alltaf = Alls

Sjaldan/stundum 56,6% 13,7% @ 6,6% 23,1% | 100,0%
Oft 54,0% 12,7% 10,3% 23,0% | 100,0%
Alltaf 63,0% 12,3% | 8,1% 16,6% | 100,0%

Pad sem sést m.a. i toflu 8 er ad peir sem kaupa aldrei i matinn eru 14 og af peim eru 9 sem
veida ekki neitt en 5 sem veida stundum eda oftar i matinn. bad er lika athyglisvert ad sja pad

ad 141 af 600, veida alltaf/neer alltaf pann fisk sem bordadur er a peim baenum, pad er 23,5%.
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Tafla-8, synir hversu algengt pad er hja peim sem kaupa i matinn (og peim sem kaupa aldrei i matinn)
veidi eigin fisk.

Peir sem kaupa i matinn(l6drétt) / veida i matinn(larétt)

Aldrei/neer Sjaldan/stundum = Oft | Alltaf/ner Alls
aldrei alltaf
Aldrei 9 1 2 2 14
Sjaldan/stundum 110 8 7 51 176
Oft 140 4 5 58 207
Alltaf 164 6 3 30 203
Alls 423 19 17 141 600

Tafla-9, synir i présentum, hversu algengt pad er hja peim sem kaupa i matinn (og peim sem kaupa
aldrei i matinn) ad peir veioi eigin fisk.

Peir sem kaupa i matinn (l6drétt) / veida eigin fisk (larétt)

Aldrei/ner aldrei | Sjaldan/stundum = Oft Alltaf/neer alltaf = Alls

Aldrei 64,3% 7,1% | 14,3% 14,3% | 100,0%
Sjaldan/stundum 62,5% 45% 4,0% 29,0% ' 100,0%
Oft 67,6% 1,9% | 2,4% 28,0% | 100,0%
Alltaf 80,8% 3,0%  1,5% 14,8% | 100,0%

[ t6flu 9 sést ad 80% af martekum svorum veida aldrei fisk i matinn, 14,8% veida nanast allan

pann fisk sem peir borda.

3.1.3 Hvad skiptir mali skipta vid innkaup a fiski

pad er margt sem getur spilad inni vid innkaup a fiski s.s. ferskleiki, bragd, verd, hollusta og
adgengi.

Eins og sest i toflu 10 pa skiptir ferskleiki gridarlega miklu mali pegar folk er ad kaupa fisk.
Pé eru peir til sem lata sér pad engu skipta hvernig astandid a hraefninu er eda nalaegt 1%.
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Tafla-10 synir svorun vid spurningunni hversu miklu mali ferskleiki skipti pegar fiskur er keyptur.

Hvada mali skiptir ferskleiki?

Svar Talid hlutfall
Ollu mali 390 60,3%
Mjog miklu mali 190 29,4%
Frekar miklu mali 46 7,1%
Hvorki miklu né litlu mali 11 1,7%
Frekar litlu mali 2 0,3%
Mjdg litlu mali 2 0,3%
Engu mali 6 0,9%
Samtals sem toku afstéou 647 100,0%

[ t6flu 11 ma sja ad verd skiptir miklu mali pegar fiskur er keyptur en pad eru heil 80% sem
finnst verdid skipta frekar miklu mali eda meira. taflan ein og sér segir po ekki alla séguna pvi
ekki kemur fram hvad pad er med verdid sem skiptir mali. Sumir kunna ad vilja kaupa dyrari
fisk og telja sig par med vera ad kaupa geadi, en adrir vilja kaupa 6dyran fisk til ad spara
pening eda einhver dnnur asteeda sem liggur ad baki. bad er lika athyglisvert ad 9% af peim

sem taka afstodu skiptir frekar litlu eda engu mali hvad fiskurinn kostar.
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Tafla-11 synir svorun vid spurningunni hversu miklu mali verdid skiptir pegar fiskur er keyptur.

Hvada mali skiptir verd?

Svar Talid hlutfall
Ollu mali 106 16%
Mjog miklu mali 218 34%
Frekar miklu mali 196 30%
Hvorki miklu né litlu mali 67 10%
Frekar litlu mali 31 5%
Mjdg litlu mali 8 1%
Engu mali 18 3%
Samtals sem toku afstéou 644 100%

Bragd skiptir miklu mali eins og tafla 12 synir. 96,7% segja ad bragd skipti frekar miklu eda
6llu mali pegar kemur ad pvi ad kaupa fisk. beir eru frekar fair sem lata pad sér i Iéttu rami

liggja hvernig fiskurinn bragdast eda alls 9 af 646 patttakendum.

Tafla-12 synir svorun vid spurningunni hversu miklu mali bragd skiptir pegar fiskur er keyptur.

Hvada mali skiptir bragd?

Svar Talid hlutfall
Ollu mali 282 43,7%
Mjog miklu mali 269 41,6%
Frekar miklu mali 74 11,5%
Hvorki miklu né litlu mali 12 1,9%
Frekar litlu mali 3 0,5%
Mjdg litlu mali 0 0,0%
Engu mali 6 0,9%
Samtals sem toku afstédu 646 100,0%

Hollusta skiptir miklu mali midad vid pad sem tafla 13 synir, en 91% peirra sem toku afstéou
finnst hollusta skipta frekar miklu eda 6llu mali pegar fiskur er keyptur. bad eru pé 9% sem

segja ad hollusta skipti litlu mali pegar fiskur er keyptur.
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Tafla-13 synir svorun vid spurningunni hversu miklu mali hollusta skiptir pegar fiskur er keyptur.

Hvada mali skiptir hollusta

Svar Talid hlutfall
Ollu mali 227 35,1%
Mjog miklu mali 255 39,5%
Frekar miklu mali 106 16,4%
Hvorki miklu né litlu mali 37 5,7%
Frekar litlu mali 4 0,6%
Mjdg litlu mali 7 1,1%
Engu mali 10 1,5%
Samtals sem toku afstoou 646 100,0%

Tafla 14 synir m.a. ad folki finnst pad skipta mali ad audvelt sé ad nalgast véruna. 83%
patttakenda segja ad pad skipti frekar miklu eda 6llu mali en 17% setja pad ekki fyrir sig og

segir pad skipta litlu eda engu mali.
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Tafla-14 synir svorun vid spurningunni hversu miklu mali adgengi ad vorunni skiptir pegar fiskur er
keyptur.

Hvada mali skiptir ad pad sé audvelt ad nalgast voruna?

Svar Talid hlutfall
Ollu mali 140 21,8%
Mjog miklu mali 211 32,8%
Frekar miklu mali 183 28,5%
Hvorki miklu né litlu mali 79 12,3%
Frekar litlu mali 16 2,5%
Mjog litlu mali 4 0,6%
Engu mali 10 1,6%
Samtals sem toku afstodu 643 100,0%

[ naestu spurningum & ad gefa til kynna hversu samméla eda 6sammala vidkomandi eru

gagnvart nokkrum fullyrdingum.

Tafla 15 synir ad 77% peirra sem toku afstodu gagnvart fullyrdingunni voru frekar sammala

eda algjorlega sammala henni en 12% voru frekar eda algjorlega 6sammala.

Tafla-15 synir hversu sammala eda 6sammala vidkomandi eru gagnvart fullyrdingunni ,Eg er mikid
fyrir fisk*,

[Eg er mikid fyrir fisk]

Svar Talid hlutfall
Algjorlega 6sammala 35 5%
Osammala 16 2%
Frekar 6sammala 34 5%
Hvorki sammala né 6sammala 71 11%
Frekar sammala 129 20%
Sammala 170 26%
Algjorlega sammala 203 31%
Samtals sem toku afst6du 658 100%
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Tafla 16 synir svo ekki verdur um villst ad flestir eru a pvi ad fiskur kosti mikid. 77% eru
frekar eda algjorlega sammala pvi ad fiskur kosti mikid. Einungis 8% af peim sem toku

afstodu eru frekar eda algjorlega ésammala pvi ad fiskur kosti mikio.

Tafla-16 synir hversu sammala eda 6sammala viokomandi eru gagnvart fullyrdingunni ,Fiskur kostar
mikid*,

Fiskur kostar mikid

Svar Talid hlutfall

Algjorlega 6sammala 14 2%
Osammala 15 2%
Frekar 6sammala 27 4%
Hvorki sammala ne 6sammala 93 15%
Frekar sammala 163 25%
Sammala 169 26%
Algjorlega sammala 159 25%
Samtals sem toku afstédu 640 100%
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Samkveaemt toflu 17 eru 81% peirra sem toku afstodu frekar sammala til pess ad vera
algjorlega sammala um ad pad sé peningana virdi ad kaupa fisk og borda hann. 7% eru hins

vegar & pvi ad pad sé ekki peninganna virdi ad boroa fisk.

Tafla-17 synir hversu sammala eda 6sammala viokomandi eru gagnvart fullyrdingunni ,Ad borda fisk
er peninganna Vvirdi*.

Ad borda fisk er peninganna virdi

Svar Talid hlutfall

Algjorlega 6sammala 19 3%
Osammala 5 1%
Frekar 6samméala 22 3%
Hvorki sammala né 6sammala 77 12%
Frekar sammala 163 25%
Sammaéla 238 37%
Algjorlega samméla 122 19%
Samtals sem toku afstédu 646 100%

Tafla 18 synir ad af peim sem toku afstédu pa eru 86,7% frekar sammala til pess ad vera
algjorlega sammala peirri fullyrdingu ad fiskur sé gédur a bragdid en 6,8% eru frekar

6sammala til pess ad vera algjorlega 6sammala fullyrdingunni.
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Tafla-18 synir hversu sammala eda 6sammala vidkomandi eru gagnvart fullyrdingunni ,Fiskur er gédur
a bragadio”,

Fiskur er goour a bragdio

Svar Talid hlutfall
Algjorlega 6sammala 22 3,4%
Osammala 7 1,1%
Frekar 6sammala 15 2,3%
Hvorki sammala né 6sammala 42 6,5%
Frekar sammala 76 11,7%
Sammala 215 33,1%
Algjorlega sammala 272 41,9%
Samtals sem toku afstédu 649 100,0%

Tafla 19 synir hversu oft fiskur er bordadur sem adalréttur. 63,4% peirra sem toku afstodu
segjast borda fisk sem adalrétt tvisvar i viku eda oftar. Pad hlytur ad teljast jakveett par sem
raologo neysla fra Lyoheilsustdd er ad borda fisk ad lamarki tvisvar i viku (Kolbrdn
Sveinsdottir og fleiri, Vidhorf og fiskneysla Islendinga 2011, 2011).

3.1.4 Tioni fiskneyslu

Tafla-19 synir svérun vid spurningunni ,hversu oft bordar pu fisk sem adalrétt”

[Hversu oft bordar pu fisk sem adalrétt?]

Svar Talid Hlutfall

Aldrei 12 1,8%
Sjaldnar en einu sinni i viku 78 11,6%
Einu sinni i viku 155 23,1%
Tvisvar i viku 222 33,1%
Prisvar i viku 154 23,0%
Fjérum sinnum i viku 38 5,7%
Fimm sinnum i viku eda oftar 11 1,6%
Samtals sem toku afst6du 670 100,0%
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3.2 Verdlagsproun
Verdlagsproun nokkurra fiskafurda sidustu tiu ar eda 2004-2013. Upplysingarnar eru fengnar

fra Hagstofu islands og midad er vid verd i februar ar hvert.

3.2.1 Fersk ysuflok.

Fra pvi i febraar 2004 til loka februar 2013 eda & tiu arum hafa fersk ysuflok haekkad ar 879kr
i 1536kr eda um 657kr sem gera 75 prosenta haeekkun. pPad jafngildir 7,5 présenta haekkun a ari.
Adeins einu sinni & pessu timabili hefur verdid leekkad a milli ara en verdid leekkadi fra
febrdar 2004 til febraar 2005 ar 879kr nidur i 836kr fyrir hvert kg af ferskum ysuflokum.
Midad vid ad sama verdproun verdi nastu tiu arin pa er 1jost ad verda & ferskum ysuflokum
verdur komid i 2684kr/kg i februar arid 2022 (Hagstofa islands, 2013).

3.2.2 Ysa slaegd og hausud.

Ysa sleegd 0og hausud hefur & pessu timabili haekkad i krénum Gr 458 kr/kg i 838 kr/kg eda
sem nemur 83% hakkun sem gerir ad medaltali 8,3% hakkun & &ri. A timabilinu leekkadi
verd & afurdinni & milli aranna 2007-2008 ar 553 kr/kg i 505 kr/kg, 2009-2010 ur 717 kr/kg i
690 kr/kg og & milli 2011-2012 ar 790 kr/kg i 784 kr/kg. Ef gert er r&d fyrir somu préun naestu
tiu arin pa kemur ysa sleegd og hausud kostad u.p.b.. 1533 kr/kg i februar arid 2022 (Hagstofa
[slands, 2013).

2.2.3 Storluda.

Storluda hefur haekkad & pessu tiu ara timabili ur 1269 kr/kg arid 2004, i 2800 kr/kg arid 2013.
Pessi verdhakkun pydir ad i prosentum hefur stérlida haekkad um 121% eda ad jafnadi um
ramleg 12% & milli &ra & timabilinu. Tvisvar hefur verd leekkad & milli ara. fyrst & milli aranna
2005-2006 eda ur 1380 kr/kg nidur i 1074 kr/kg og svo aftur a milli aranna 2012-2013 ur

2990 kr/kg nidur i 2800 kr/kg. Midad vid ad verdprounin haldist 6breytt pa kostar stérlidan
6178 kr/kg arid 2022 (Hagstofa islands, 2013).

Pad er po ekki gott ad segja til um verdpréun & IUdu par sem veidibann var sett & i byrjun ars
2012 og sjomonnum gert ad gera allt sem i peirra valdi stendur til pess ad koma peim 1Gdum
sem veidast sem medafli aftur lifandi i sjoinn. Ef svo oheppilega vill til ad ludunni sé ekki
heegt ad bjarga er leyfilegt ad koma med hana i land en aflaveromeetid a pa ad renna til

rannsokna samkvemt akvaedum en ekKi til Gtgerdanna.
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3.2.3 Reekjur, frystar.

Frosin raekja hefur haekkad um 95% & milli &rana 2004-2013 eda Ur 753 kr/kg i 1471 kr/Kg.
pad jafngildir um 8,3% haekkun & ari. Frosin rekja leekkadi reyndar i verdi & hverju ari a milli
aranna 2004-2007 ar 753 kr/kg arid 2004 nidur i 629 kr/kg arid 2007. Einnig vard leekkun a
milli &ranna 2010-2011 ar 1134 kr/kg nidur i 1101 kr/kg. Ef midad er vid sému
medaltalshaekkun naestu tiu arin pa verdur kild verdid & frosinni raekju u.p.b. 2874 kr/kg &rid
2022 (Hagstofa islands, 2013).

3.2.4 Lax

Sidustu tiu ar hefur verd a laxi haekkad Ur 848 kr/kg arid 2004 i 1742 kr/kg arid 2013. petta
bydir ad lax hefur haekkad i présentum um 105% eda ad medaltali 10,5% & ari. Téluverdar
sveiflur hafa verid i verdi a laxi & timabilinu og verd haekkad og leekkad & vixI. pannig t.d.
leekkadi verd & laxi fra arinu 2004-2005 ur 848 kr/kg nidur i 802 kr/kg en svo fra arinu 2005-
2007 rauk verdid upp i 1547 kr/kg. Fra arinu 2007-2008 leekkar verdid a laxi sidan nidur i
1012 kr/kg sem er laekkun upp & 34%. Fra 2008 til 2012 haekkar svo verdid um 97% og fer
upp i 1996 kr/kg sem er haesta verd & pessu tiu ara timabili. Eins og sést & pessum télum pa
hafa verid miklar verdsveiflur & laxinum & pessum tiu arum. Ef verdio & laxi heldur &fram ad
préast med sama haetti naestu tiu ar paA mun kildverd & laxi verda komid i 3578 kr/kg arid 2022
(Hagstofa [slands, 2013).

3.2.5 Saltfiskur

A timabilinu fra 2004-2013 hefur saltfiskur haekkad i verdi um 97% sem gerir ad medaltali
um 9,7% 4 ari. [ febrdar arid 2004 kostadi kil af saltfisk 810 krénur en arid 2013 var kil6id
komid upp i 1593 krdénur. Verdid hefur farid stighaekkandi & milli ara allt par til ad orlitil
verdlaekkun vard & milli &ranna 2011-2013 eda Ur 1616 kronum ser er hasta verd & umraeddu
timabili og nidur i 1597 krénur arid 2012 og svo 1593 arid 2013. Ef préunin nastu tiu ar
verdur med sama snidi ma gera rad fyrir ad verd a einu Kiloi af saltfisk verdi um 3133 kronur
arid 2022 (Hagstofa Islands, 2013) .

3.2.6 Harofiskur

Fra pvi arid 2004 hefur verd a harofiski haekkad ar 4750 kr/kg upp i 8265 kr/kg arid 2013.
Pessi haekkun jafngildir 74% haekkun eda ad medaltali um 7,4% & milli ara. fra arinu 2005
hefur verd haekkad & milli ara allt til 2013 en orlitil leekkun vard & milli &ranna 2004-2005 eda
ar 4750 kr/kg nidur i 4550 kr/kg. Ef gert er rad fyrir pvi ad sama verdproun haldi &fram nastu
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tiu &r pa verdur verd & einu kiloi af hardfisk komid i 14381 kr/kg arid 2022 (Hagstofa islands,

2013).

Pegar pessar tolur eru skodadar kemur i 1j6s ad medaltals haekkun nemur u.p.b. 93% &

timabilinu 2004-2013

Tafla 20. Taflan synir verdpréun & nokkrum fiskafurdum arin 2004-2013 (Hagstofa islands, 2013)

teg 2004
Ysuflok fersk, kg 879 kr.
Ysa sleegd og hausud, kg | 458 kr.
Storluda, kg 1.269 kr.
Reekjur, frystar, kg 753 kr.
Lax, kg 848 kr.
Saltfiskur, kg 810 kr.
Hardfiskur, kg 4.750 kr.

2013

1.536 kr.

838 kr.

2.800 kr.
1.471 kr.
1.742 kr.
1.593 kr.
8.265 kr.
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Haekkun%

75%
83%
121%
95%
105%
97%
74%

Verd eftir 10
ar
2.684 kr.
1.533 kr.
6.178 kr.
2.874 kr.
3.578 kr.
3.133 kr.
14.381 kr.
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4 Fisksala i Skagafiroi

Tafla 21. Synir selt magn af ymsum fisk og fiskafuroum i Skagfirdingabud &rid 2012 og er til pess ad
gefa einhverja mynd af pvi hversu mikil/litil fisksalan er midad vid radlagda neyslu Landlaeknis.

Sala ur Skagfirdingabad arid 2012. Télurnar midast vid allar
vorur sem geta talist sem adalmaltio eins og s.s. Ferskur og
frosinn fiskur, tilounir fiskreéttir. (Pad er moguleiki ad eitthvad
vanti eda sé ofaukid, en pad er pa pad litid ad pad breytir ekki

heildarmyndinni.

Frysting, kg 4562
Ferskt, kg 2774
Soéltun, kg 1906
Siginn, kg 58
Samtals selt magn, kg 9299

Midad vid ad sala ur Skagfirdingabld & fiski, 9299 kg jafngildi um 50% markadshlutdeild i
Skagafirdi, sem er pa helmingur af 4205 ibGum Sveitarfélagsins Skagafjardar og Akrahrepps
eda 2102 sem pyadir ad pessir einstaklingar sem versla i Skagfirdingabid eru ad kaupa & mann

um 4,5 kg af fisk og fiskafurdum sem geta talist til adalmaltidar samkveaemt toflu.

I toflu 22 kemur fram sala & fisk og fiskafurdum ut ar Skagfirdingabad arid 2012. bad eru
margar athyglisverdar tolur sem koma fram i toflunni og nanar er farid i paer i kafla 5.1.4.
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Tafla 22. Taflan synir heildarsélu a fisk og fiskafurdum i Skagfirdingabud arid 2012.

Heildarfisksala i Skagfirdingabud arid 2012

Magn i kg Hlutfall af heild Hlutfall af teg.
Ysa 8028,43 32,58% 100,00%
Frysting 4547,90 18,46% 56,65%
Hardfiskur 2648,49 10,75% 32,99%
Ferskt 566,02 2,30% 7,05%
Unnio 152,27 0,62% 1,90%
Reyking 113,74 0,46% 1,42%
Oskilgreint 5686,58 23,08% 100,00%
Unnio 2083,21 8,45% 36,63%
Nidursuda 1920,00 7,79% 33,76%
Hardfiskur 1088,06 4,42% 19,13%
Soltun 294,39 1,19% 5,18%
Ferskt 176,20 0,72% 3,10%
Frysting 105,42 0,43% 1,85%
Siginn 19,31 0,08% 0,34%
Rakja 2869,88 11,65% 100,00%
Frysting 2869,88 11,65% 100,00%
porskur 2516,01 10,21% 100,00%
Soltun 1611,70 6,54% 64,06%
Ferskt 462,54 1,88% 18,38%
Unnio 247,35 1,00% 9,83%
Hardfiskur 99,00 0,40% 3,93%
Nidursuda 57,00 0,23% 2,27%
Siginn 38,43 0,16% 1,53%
Lax 1891,79 7,68% 100,00%
Ferskt 1381,43 5,61% 73,02%
Reyking 328,25 1,33% 17,35%
Grafinn 181,12 0,73% 9,57%
Unnio 1,00 0,00% 0,05%
Sardinur 881,00 3,58% 100,00%
Nidursuda 881,00 3,58% 100,00%
Sild 730,59 2,96% 100,00%
Nidursuda 612,00 2,48% 83,77%
Reyking 84,41 0,34% 11,55%
Unnid 33,00 0,13% 4,52%
Soltun 1,19 0,00% 0,16%
Hvalur 543,44 2,21% 100,00%
Unnid 543,44 2,21% 100,00%
Silungur 359,96 1,46% 100,00%
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Reyking 290,47 1,18% 80,70%
Ferskt 69,49 0,28% 19,30%
Humar 268,43 1,09% 100,00%
Frysting 219,43 0,89% 81,75%
uUnnid 49,00 0,20% 18,25%
Skata 263,93 1,07% 100,00%
Kaesing 263,93 1,07% 100,00%
Hékarl 203,16 0,82% 100,00%
Kaesing 203,16 0,82% 100,00%
Krabbi 149,00 0,60% 100,00%
Frysting 149,00 0,60% 100,00%
Raudmagi 115,34 0,47% 100,00%
Ferskt 102,47 0,42% 88,84%
Reyking 12,87 0,05% 11,16%
Steinbitur 77,45 0,31% 100,00%
Hardfiskur 66,73 0,27% 86,17%
Ferskt 10,71 0,04% 13,83%
Horpuskel 61,59 0,25% 100,00%
Frysting 61,59 0,25% 100,00%
Hrefna 34,75 0,14% 100,00%
Frysting 34,75 0,14% 100,00%
Kreklingur 20,01 0,08% 100,00%
unnid 15,00 0,06% 74,96%
Nidursuda 5,01 0,02% 25,04%
Smokkfiskur 7,38 0,03% 100,00%
Unnio 7,38 0,03% 100,00%
Sandsili 5,21 0,02% 100,00%
Frysting 5,21 0,02% 100,00%
Koli/Raudspretta 4,97 0,02% 100,00%
Ferskt 4,97 0,02% 100,00%
Sniglar 2,00 0,01% 100,00%
Frysting 2,00 0,01% 100,00%
Luda 1,85 0,01% 100,00%
Frysting 1,85 0,01% 100,00%
Kufskel 0,74 0,00% 100,00%
Frysting 0,74 0,00% 100,00%
Alls 24642 100,00% 100,00%
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5 Markadurinn, Fisk Seafood og KS

Fyrir fyrirtaeki eins og Fisk Seafood sem selur afurdir sinar vidsvegar um heiminn getur
innanlandsmarkadur fyrir fisk og fiskafurdir ekki talist stor markadur par sem ibuafjoldinn
telur ekki nema um 320 pdsund manns. En markadurinn er samt alltaf ad steekka pvi fjolgun
ferdamanna & undanférnum arum asamt lengingu feréamannatimans gerir pad ad verkum ad
fjoldi peirra munna sem parf ad metta eykst sifellt. FOIk er lika ad verda meira og meira
medvitad um pad hvad pad leetur ofan i sig og hefur ordid breyting til hins betra hvad vardar
fiskneyslu eins og kannanir hafa leitt i [jos (Kolbrun Sveinsdottir og fleiri, Vidhorf og
fiskneysla Islendinga 2011, 2011).

A heimasidu Samtaka verslunar og pjonustu er grein sem fjallar um ferdapjonustu og fjolgun
ferdamanna. Par segir ad ferdapjonustan sé ordin ein af premur meginstodum vid
gjaldeyrisoflun fyrir island. Arid 2000 komu 300 pusund ferdamenn og &rid 2012 var buid ad
tvofalda pann fjélda. Midad vid sému proun pa verdur fjoldinn komin i eina milljon arid 2020.
A arunum 2011 og 2012 greiddu erlendir ferdamenn med greidslukortum fyrir baedi vorur og
bjonustu upphaed sem nemur 137 milljérdum kréna og par af var matur fyrir teepa 5 milljarda

(Samtdk Verslunar og Pjonustu, an dagsetningar).

P6 ad Saudarkrokur sé ekki allveg vid hringveginn pa hefur pad ekki svo mikid ad segja
vardandi moguleika a ad na til ferdamanna. béroddur Bjarnason stjérnarformadur
Byggdastofnunar bendir & ad Saudarkrékur sé deemi um 6flugan pjonustukjarna med fjélbreytt
atvinnulif. IbGum hafi fjolgad & svaedinu til lengri tima og ferdapjonustan sé vaxandi &
svaedinu. Vegurinn yfir bverarfjall og vegatengingin vid nordanverdan Eyjafjoré med
Hédinsfjardagongum hafi eflt Saudarkrok til muna og 26 km fjarleegd fra hringveginum skadi

Krokinn ekki (Poroddur Bjarnason, akureyrivikiblad.is, 2012)

Pad méa segja ad Mid-Nordurland sé sifellt ad feerast neer pvi ad verda eitt pjonustusvaedi. Pad
eru rimlega 200 km fra Saudarkroki i vestri til Hasavikur i austri og a pessu sveaedi bla um 31
pusund manns og fjolgadi folki a svaedinu um 4% & arunum 2001-2011. Samgéngubaetur
sidustu ara hafa gert pad ad verkum ad afmoérkun svaeedanna verdur sifellt 6skyrari. bannig
verdur til eitt pjonustusvaedi og med reglulegum flugsamgdéngum til og fra sveedinu i gegnum

flugvellina & Saudarkroki, Akureyri og Husavik (Poroddur Bjarnason, o.fl., 2011).

Gera ma rad fyrir pvi ad enn fjolgi & pessu sveaedi a naestu arum med storidjuframkveemdum a

Husavik og tilkomu Vadlaheidaganga. Omégulegt er svo ad segja hvad getur gerst ef
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framkveemdir vid storskipahdfn i Finnafirdi & Langanesi na fram ad ganga asamt allri peirri

bjonustu sem geeti fylgt oliuleit fyrir nord/austan land.

I steerstu verslun & nordurlandi vestra, Skagfirdingabud seldust teeplega 25 tonn af fisk og
fiskafurdum arid 2012 ad verdmeeti teplega 27 milljonir (Arni Kristinsson, 2013). Aatlud
markadshlutdeild Skagfirdingabudar er u.p.b. 50% i Sveitarfélaginu Skagafirdi og
Akrahreppi sem tdldu samtals 4205 ibua pann 01.01.2013 samkvemt t6lum Hagstofunnar
(Hagstofa Islands, 2013). Adrar verslanir & svaedinu eru Hlidarkaup a Saudarkroki, KS
Varmahlid, KS Hofsosi og KS Ketilasi i Fljétum

Tafla 23. Taflan synir ibuafjdlda i sveitarfélaginu Skagafirdi og i Akrahreppi 1 jantdar 2013 (Hagstofa
islands, 2013)

Ibuafjoldi 1 jantar 2013
Sveitarfélagid Skagafjordur Fjoldi ibua

Sveitarfélagid Skagafjorour 4010
Akrahreppur 195
Samtals 4205

Tafla 24. Taflan syni lamarksneyslu & fisk midad vid radleggingar Landleeknis.

Lamarksneysla a fisk midad vid radleggingar
Landlaknis fyrir allt landid, midad vid 320

pus. ibda.
FEskileg neysla a viku, kg & mann 0,3
Magn /ari kg & mann 15,6

Neysla alls, kg fyrir 320 pus manns | 4.992.000

neysla alls, tonn 4.992
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Samkveaemt radleggingum fra Landleeknisembeettinu pa er askilegt ad hver einstaklingur bordi
a.m.k. 300g af fisk & viku (Landleknisembattid, 2011). bad gerir ndleegt 16 kg & mann a ari
og ef vid gerum rad fyrir pvi ad islendingar séu 320 pusund attu islendingar ad borda u.p.b.
5000 tonn af fisk & ari. ba er askilegt ad fiskneysla i Sveitarfélaginu Skagafirdi og Akrahreppi
Sé u.p.b. 67 tonn & ari ef ibuatalan er 4205 og hlutur Skagfirdingabudar veeri pa 33,5 tonn
midad vid 50% markadshlutdeild. Pessar tolur midast vid fisksolu & peim fiskafurdum sem
teljast geta til adalmaltidar en ekki vorur eins og hardfisk, sild i krukkum, &legg & braud og

adrar afurdir sem falla undir forrétti og rétti, adra en adalretti.

5.1 Pjonustumarkadsblanda (e. services marketing mix)

5.1.1 Varan (e. product)

Ef Fisk Seafood feeri Ut i pad ad opna fiskbud pa hefur fyrirteekid alla moguleika & pvi ad
bjoda upp a urvalshraefni i haesta geedaflokki par sem fyrirteekid hefur yfir ad rdda miklum
aflaheimildum, skipum og 6flugri landvinnslu. Fyrirtekid hefur haft hug a pvi ad efla
landvinnsluna enn frekar og helst pyrfti ad koma nyr fiskur i hisid daglega til pess ad hagt sé
ad bjoda upp a gleenyjan fisk r fiskbordi & hverjum degi. pad er lika haegt ad hagraeda pannig
ad ef fyrirteekid myndi gera Ut tvo isfiskstogara pa geetu peir verid ad koma med glenyjan fisk
sitt hvorn daginn i hverri viku t.d. manudaga og midvikudaga. Pannig veeri haegt ad hafa ferskt
hagedahraefni & bodstélnum alla vikuna. Pad ma svo alltaf nyta elsta fiskinn i bollur eda adra
fiskrétti. Hraefnisoflun og fjolbreytileiki a ekki ad vera vandamal par sem fyrirtaekid hefur
miklar aflaheimildir, & og rekur landvinnsluna, rekjuverksmidju og bleikjueldi svo deemi séu

tekin.

Til ad hafa fjélbreytni i budinni ma bjoda upp a allskonar fisktegundir sem venjulega eru ekKi
a bodstolnum i hefdbundnum kjérbadum en pad reedst bara af pvi hvad skipin koma med ad
landi hverju sinni og i stadinn fyrir ad senda allar aukategundir & markad er hagt ad nota
eitthvad af slikum afla til ad auka vérudrvalid i fiskbadinni.

5.1.2 Verdid (e. price)
AEskilegt er vardandi verdlagningu i fiskbudinni er ad halda allri &lagningu i algjéru lamarki.
Fisksala i verslunum uti a landi er saralitil og ma ad einhverju leyti rekja pad til pess hversu
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fiskur er ordin dyr vara Gt ur bud. Folk kaupir fisk oft beint af sjoménnum og margir pekkja
lika einhverja sjomenn sem gefa peim fisk i sodid. Sjémenn & frystitogurum hafa i gegnum
tidina fengid ad taka med sér i land einn kassa sem er 27kg eftir hvern tar sem getur sett

verulega skekkju i markadinn.

pad er umhugsunarefni hvort ad utgerdarfyrirteki attu ekki ad hafa forystu i pvi ad koma
fiskverdi hér innanlands 1 pann farveg ad pad sé¢ haegt fyrir ,,venjulegt fjolskyldufolk® ad
kaupa fisk i matinn a.m.k. tvisvar i viku &n pess ad pad setji heimilisbokhaldid a hvolf. pad
myndi einnig beta imynd fyrirteekjanna Ut & vid og jakveett umtal gerir ekkert nema ad auka

vidskiptin.

5.1.3 Stadurinn (e. place)

Rymid parf ad vera bjart og rimgott par sem heaegt er ad stilla upp a snyrtilegan hatt fisk og
fiskréttum sem i bodi eru. bad maetti hugsa sér ad par sem badin veri sambyggd vinnslunni ad
pba veeri hefilega stor gluggi & milli par sem vidskiptavinir geetu horft inn i vinnslusalinn. bad
geeti vakid hrifningu og anagju hjé vioskiptavinunum, ekki sist ferdaménnum sem litu vid i

badinni. Snyrtingar fyrir vidskiptavini purfa einnig ad vera bjartar og snyrtilegar

Helst pyrfti ad rada matreidslumeistara eda vanan kokk til pess ad sja um fiskbordid og utbua
tilbana rétti. Einnig maetti hugsa sér ad pad veeri veitingastadur tengdur badinni til pess ad
auka rennslid og ekki 6hugsandi ad gamlir sjomenn eda fiskverkaf6lk hefdi gaman af pvi ad
setjast nidur, reeda pjodmalin og horfa 4 lifid & hofninni og gripa svo med sér fisk i sodid ur
fiskbordinu. Adrir geetu hugsad sér ad setjast nidur og fa sér hvitvinsglas og faeina sushi bita
eda ristad braud og grafna bleikju fra Holum. Matsedillinn myndi einnig rima
sjavarréttarpizzur, fiskborgara o.fl. allt eftir pvi hvad matreidslumeistaranum og starfsfolkinu
dettur i hug. Pad geeti verid snidugt ad bjdda upp & sérstaka rétti eins og porskhausasupu eda

skreid ad hatti Nigeriubla, eda einhverja adra framandi rétti.

pad geeti einnig gefid moguleika & pvi ad elda og bjéda upp & mat i hadeginu og ekki Utilokad
ad einhverjir vildu nyta sér pad. bad geti lika verid ahrifarikt fyrir stjornendur fyrirteekja a
svaedinu ad geta bodid peim sem heimsakja pa hvort heldur er vidskiptavinir, pingmenn,
radherrar eda 6drum gestum nidur i bud, synt peim urvalid og bodid upp & hadegismat i
teriunni. Hafnarsvaediod er eflist stodugt sem atvinnusvadi og vinnandi folki & svaedinu fjolgar
pannig ad pad eru gédir moguleikar & pvi ad na folki inn i badina til ad kaupa fisk. ba fer mest
Oll umferdin til Saudarkroks um hafnarsveedid sem audveldad geeti ferdamonnum ad atta sig a

stadnum og pjonustunni.
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Tafla 24: Taflan synir hvernig umferd var um bverérfjallsveg fr4 Skagastrandarvegi til Saudarkroks arid
2012 (Vegagerdin, 2013).

Vegheiti Heiti upphafs Heiti Lengd | ADU | SDU | VDU | Eknir p.km
punkts endapunkts

pverar Skagastrandar pvera (bar) 9,24 366 535 251 1.238

Fjalls vegur (74-02)

vegur

pverar pvera (bar) Skagavegur 11,59 342 511 224 1.451

Fjalls (745-08)

vegur

Pverar Skagavegur Saudarkrékur | 16,09 445 667 292 2.616

Fjalls (745-08) , Eyrarvegur

vegur

bverar Saudarkrokur, Saudarkroks 2,56 2040 | 2573 | 1611 1.911

Fjalls Eyrarvegur braut

vegur (75-05)

ADU= Arsdagsumferd, medalumferd & dag yfir arid
SDU= Sumardagsumferd, medalumferd a dag manudina juni, jali, agust og september

VDU= Vetrardagsumferd, medalumferd & dag manudina janudar, febrdar, mars og desember

pbad sést i toflu 24 ad umferd er toluverd & pessum vegkafla. Arsdagsumferd framhja héfninni
a Sauoarkroki er 2040 okuteeki ad medaltali & dag (Vegagerdin, 2013). Vetrarumferd um 1600
bilar, ef bilar fara fram og til baka eru sjaldnast feerri en 800 dkutaeki & ferd um pessa leid, ef
15% stoppa veeru pad um 120 dkuteki sem stodvudu til ad eiga vidskipti vid fiskbGdina yfir
vetrartimann & sumrin er umferdin sjaldnast undir 1200, ef bilar fara fram og til baka
Okutekjum sem pitt geeti ad ekki feerri en 180 dkutaeki nemu stadar til ad eiga i vioskiptum
vid fiskbadina, medaltals fjarhaed vidskipta er breytileg eftir pjonustu stigi og verdlagi i
verslunum. Ef gert er rad fyrir 2000 kr vidskiptum a hvert 6kuteeki og stadurinn veeri opinn i

240 daga & ari pa gerir pad bratté innkomu upp & rimlega 86 milljonir a ari
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Leid inn og ut ur

baenum
(pverarfjallsvegur)

Hofudstofdar
Fisk- Seafood

Hugsanleg
stadsetning
fiskbudar

Mynd 2 Myndin synir stadsetningu Fisk Seafood og umhverfid i kring (ja.is, an dagsetningar)

Pad er varla haegt ad hugsa sér betri stadsetningu fyrir fiskbid og veitingateriu a Saudarkroki
0g pa sem synd er & myndinni.
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5.1.4 Kynningin (e. promotion)

Fiskbadin yrdi auglyst vikulega i Sjénhorninu (auglysingapeési bejarins) og i
Héradsfréttabladinu Feyki. Gera pyrfti atak i pvi ad fa folk til pess ad hafa a.m.k einn dag i
viku sem fiskidag og bjéda pa fisk & sérstoku tilbodi pann dag. betta meetti framkveema a
ymsa vegu t.d. med pvi ad hafa tilbdinn rétt dagsins i badinni a tilbodi pann dag og annar
moguleiki er ad aulysa vikulega t.d. i Sjonhorninu, fisk vikunnar og lata fylgja med uppskrift
ad heppilegri eldunaradferd.

Fiskbudin atti einnig ad feera sér teeknina i nyt og nota facebook, télvuposta og snjallsima
forrit til pess ad na i vidskipti. FOIk geeti skrad sig & postlista og pannig fengid upplysingar
daglega um pad sem i bodi er og ef sérstdk tilbod eru i gangi. Pannig metti einnig Gtfera
heimsendingarpjonustu t.d. a tilbunum fiskréttum pannig ad folk geeti pantad einhvern
lamarksskammt i gegnum smaskilabod eda télvupost og fengid sent heim ad dyrum. Onnur
hugmynd til ad auka vidskipti er ad Gtbla sérstok afslattarkort pannig ad i hvert skipti sem
vidkomandi korthafi kaupir fisk og notar afslattarkortid pa safnast inn & pad punktar, akvedid
margir eftir umfangi vidskiptanna og pegar akvednum punktafjolda er ndd pa er haegt ad nota
pa til pess ad borga fyrir vorur eda veitingar i badinni. Athuga atti ahuga annara fyrirtekja
eins og t.d. Saudarkroksbakari og veitingahusa eins og Olafshus, Kaffi Krok og
veitingapjénustuna Grettistak a samstarfi vid verkefnid med tengingu i verkefnid Matarkistan
Skagafjorour. Bakariid geeti séd badinni fyrir braudi, en allir vita ad braud er algengt og
naudsynlegt medlati med hinum ymsu fiskréttum. Olafshus, Kaffi Krokur og Grettistak geetu
verio med i pvi ad setja saman fiskrétti sem sidan eru bodnir i métuneytum og veitingahusinu

Olafshusi. Fleiri fyrirtaeki gaetu tekid patt i pessu p6 svo pau séu ekki nefnd hér,

Leggja etti dherslu a ad fa i heimsokn fjéImidla og kynna peim paer nyjungar sem keemu med
svona pjonustu. bannig metti f4 g6da kynningu t.d. i pattum eins og Landinn & RUV og Um
land allt & St6d 2. Einnig hafa sjonvarpsstodvar eins og INN og N4 verid 6tul ad kynna
nyjungar i pjonustu, ekki sist a landsbyggdinni. Markmidid &tti ad vera ad gera pennan stad
einstakan og eftirséttan pannig ad pegar folk heyrir nafn Saudarkroks nefnt ad pa poppi upp i
hugann pessi fiskbUd/veitingastadur rétt eins og Bautinn og Brynjuis a Akureyri, hvalaskodun

a Husavik eda lundaat i Vestmannaeyjum svo faein demi séu tekin.

5.1.5 Fdlk. Starfsfolk/MarkhGpur (e. people)
Fjoldi starfsmanna fer eftir pvi hversu stor og umfangsmikil fiskb(din verdur en allavega parf

ad hafa yfirmann eda stjornanda sem er haefur til pess ad sja um ad ferskleiki, frumleiki og
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g0d pjonusta sé hofd ad leidarljosi vid reksturinn. Ef fiskbddin veeri eingdngu sett upp til pess
ad selja fisk ar fiskbordi pa parf liklega ekki fleiri starfsmenn en tvo til prja til pess ad sinna
pbvi. Hins vegar ef stadurinn yrdi settur upp baedi med verslun og veitingar i huga pa geeti purft
toluvert fleiri starfsmenn, allavega yfir hdanna timann sem veeri pa yfir sumarid pegar
ferdamannastraumurinn er mestur. bannig stadur etti ad geta borid fjogur til sex
heilsarsstodugildi og fleiri & haannatimanum. Pessar vangaveltur um stédugildi eru hins vegar
nokkud 6ljésar og purfa ad taka mid af pvi hvernig hugmyndin yrdi sett i framkveemd . Til
pbess ad taka pad adeins saman hversu marga starfsmenn pyrfti ef talad er um fiskbid med
veitingateriu med seetum fyrir 40 manns eda nalagt einni rutu af folki pa geeti pad litid svona

at:

Starfsmenn i eldhdsi, kokkur, adstodarkokkur. = 2
Pjonusta i sal, afgreidsla o.fl. = 3

Afgreidsla i fiskbud (fiskbordi) = 1

Bilstjori fyrir heimsendingar &samt 6drum snaningum. = 1

Midad vid petta eru & einni vakt sjo starfsmenn. Hugsanlega matti samnyta starfsmenn eins
og fra Grettistaki veitingapjonustu eda Olafshusi og Kaffi Krok vardandi eldamennsku,

heimsendingar og adra pjonustu.

5.1.6 Ferlio (e. process)

Abraham Maslow setti fram kenningu sina um parfir folks i fimm prepum og er kallad
parfapyramidi Maslows. Kenningin gengur Ut & pad ad hver madur purfi ad uppfylla akvednar
parfir a hverju prepi til ad komast & pad nasta. begar einstaklingurinn er svo kominn a
toppinn er markmidinu nad, en pa parf ad vera buid ad fullnzgja peim pérfum sem eru i
prepunum fyrir nedan (Sigurlina Davidsdottir, visindavefurinn.is, 2006). Pad er t.d. enginn
sattur og hamingjusamur sem er glorhungradur og vid pad ad missa medvitund af

surefnisleysi.
parfirnar fra fyrsta prepi til pess fimmta

1. Likamlegar parfir
2. Oryggisporf
3. Kerleiksporf
4. porf fyrir virdingu
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5. borfin fyrir hamingju
Likamlegar parfir: Helstu grunnparfir mannsins s.s. porfin fyrir sarefni, mat og drykk o.fl.
G6our matur, gott hraefni, géoir drykkir, hvort heldur sem er kaffibolli, kalt hvitvinsglas eda

eitthvad annad, sem og notalegt umhverfi fara Iétt med ad uppfylla pessar parfir.

Oryggisporf: borfin fyrir pvi ad finna til oryggis beaedi fyrir sal og likama og ad vera i
6ruggu umhverfi. bjonusta og viomot skiptir 6llu mali, einnig gdd leidsdgn hvad vardar
harefni i budinni eda med mat og drykki i teriunni. Umhverfid parf ad vera hreint og snyrtilegt

0g med petta i lagi & vidskiptavinurinn ad geta fundid fyrir 6ryggi og vellidan & stadnum.

Keerleiksporf: porf fyrir ad finna fyrir vinskap og umhyggju annara og vera hluti af gédum
félagsskap. Pad er pjonustan numer eitt sem skiptir mali. vingjarnlegt vidmot og persénuleg
pjonusta leetur vidskiptavininum lida vel. Veitingastadur bydur upp a pad ad haegt er ad setjast
nidur og reeda pjoomalin, mynda tengsl vid adra gesti og liklegt ad fljotlega myndist hopur

fastak(nna sem nyta sér adstdduna og pann felagsskap sem myndast.

porf fyrir virdingu: borfin fyrir pvi ad finna fyrir sjalfsdryggi og sjélfstrausti og vera
metinn fyrir pad sem madur segir, finnur og gerir. bad getur verid frodlegt ad fa alit
vidskiptavina a pvi hvernig peir eru vanir ad medhondla pad hraefni sem & bodstélnum er i
fiskbadinni eins og t.d. sjaldgeefari fisktegundir. Pad er lika pannig ad misjafnt er hvada
medlati og hvada drykkir pykja best henta med hverjum rétti pannig ad alit vidskiptavina
skiptir oft miklu mali. Pa getur pad gefid vidskiptavininum aneagju og ytt undir sjalfstraustid

ef athugasemdir hans eru teknar til greina.

porfin fyrir hamingju: Porfin fyrir pvi ad vera sattur og hamingjusamur. Mjog mikilveegt
atridi og ramar i rauninni allt pad sem nefnt er hér & undan. Lifsfylling er pad ad vera anagdur,
sattur og i sjdunda himni. Pad er markmidid ad kinnanum lidi pannig eftir ad hafa att

vidskipti vid fiskbadina/teriuna ad honum finnist hann hafi gert god vidskipti og hlakki til ad

koma aftur.

5.1.7 Apreifanlegar visbendingar (Physical evidence)

Ef Fisk Seafood getur komid pvi vid ad setja upp fiskbid og veitingateriu & eda vid hofnina,
sambyggt vid landvinnslu fyrirtaekisins mun pad bjéda upp a gridarlega mikla moguleika i
framtidinni. Fyrir pad fyrsta pa er sala & ferskum fiski i myflugumynd a svaedinu, svo pad sé
bara talad um naesta nagrenni vid Saudarkrok. Pad er hagt vist lika haegt ad fera rok fyrir pvi

ad sala & ferskum fiskafurdum er mjég litil, meira og minna & allri landsbyggdinni.
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Uppbygging a hafnarsvaedinu hefur verid mikil a undanférnum arum og er enn.
Atvinnusvadid er ad steekka med meiri samvinnu nagrannasveitarfélaga og
ferdamannaidnadurinn er i 6rum vexti. Litid sem ekkert er gert Ut a ferdamenn & eyrinni og
pad hlytur ad vera spurningin, ekki hvort heldur hvener pad gerist, par sem adstada fyrir

ferdapjonustu i og vid hofnina er alltaf ad batna.

Umradan um hollara mataraedi verdur sifellt haveerari og alpekkt ad fiskur er med pvi hollara
sem hagt er ad setja ofan i sig. Matis er ad fara af stad med priggja ara ataksverkefni sem
gengur Ut & pad ad fa4 folk til ad borda meiri fisk. Allt petta hjalpar til og audveldar alla

markadsvinnu fyrir fisk og fiskafurdir.

5.2 SVOT greining

Svotgreining er nokkurskonar teeki sem fyrirteeki og stofnanir geta nytt sér til pess ad atta sig &
stoou pess & markadi. Svot stendur fyrir styrkleika, veikleika, 6gnanir og teekifeeri. Gott er ad
nota petta teeki til ad atta sig & stodu fyrirtaekisins & markadi, og kortleggja styrkleika,
veikleika, 6gnanir og taekifeeri. I sinni einféldustu mynd felst greiningin i pvi ad bua til lista
med pessum fjorum pattum fyrir tiltekid fyrirteeki (Gylfi Magnusson, 2003). Gégn sem notud
eru til grunvallar greiningunni eru gogn sem til eru ur eldri rannséknum og einnig ar gégnum
sem unnin eru sérstaklega fyrir hvert skipti.

Svot greining greinir baedi innra og ytra umhverfi fyrirteekja. Svot skiptist i styrkleika og
veikleika sem snua ad innra umhverfi fyrirteekja s.s. vinnuafl, framleidsla og
framleidslumagn, verd og gaedi o.fl. Ognun og teekifaeri eru svo hinn hlutinn sem snyr ad ytra
umhverfi en pad er eitthvad sem fyrirtaekid getur ekki haft neina stjérn a. betta eru peettir eins
og teekniproun, tiska, efnahagsastand & hverjum tima, afskipti stjornvalda o.fl. med svot
greiningu getur fyrirteekid matad sig ad pessum pattum og lagad sig ad adsteedum. Pannig
getur fyrirteekid komid auga & égnanir eda haettur sem stedja ad rekstrinum eda fundid ny
teekifeeri (Hollensen, 2003).
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Styrkleiki Veikleiki
1: Ferskt hraefni 1: Vantar sérhaeft starfsfolk
2: Orugg hraefnisoflun 2: Teeknileg atridi

3: bekking @ medferd hraefnis 3: bekking @ markadinum

Svétgreining a fiskbud og
veitingateriu Fisk Seafood &
Sauddrkroki

- : Teekifeeri
Ognanir _
1: Samkeppni vid adra matvoru b Sesate g sledastig
2: Vitundarvakning um baetta heilsu og hollara

2: Svarti fiskmarkadurinn .
mataraedi

3: Ovissuastand { sjavarutvegi

3: Aukning i ferdamannaidnadi

Mynd 3 Svoétgreining a fyrirhugadri fiskblid og veitingateriu & Saudarkroki.

5.2.1 Styrkleiki

Fersk hraefni er einn af styrkleikum stadarins. Ef pad eru tveir isfiskstogarar sem landa einu
sinni i viku hvor pa atti hraefnid ekki ad purfa ad vera meira en priggja daga gamalt pegar
pad er elst. EKKi veeri verra ef fyrirteekid myndi gera Gt dagrodrabét t.d. & linu sem myndi
bjoda upp a enn meiri geedi a hraefni.

isfisktogarar geetu lika hagad malum pannig ad sidasta daginn & veidum veeri tekid fra fyrir
fiskbudina. Ef midad er vid alla ibla Skagafjardar og Akrahrepps, 4205 talsins pa parf u.p.b.
1800 kg & dag midad vid pad sem landlaknir leggur til eda 300g & mann & viku sem gerir um

43g a dag.

Pad etti ad vera nokkud éruggt ad pad veeri alltaf ndg ad fersku hraefni i badinni vegna pess
hvad fyrirteekid hefur yfir miklum aflaheimildum ad rada og litil heetta & ad pad verdi
vandamal ad hagraeda hlutunum pannig ad ferskt hraefni sé &tid til stadar.

par sem ad um rotgréid sjavarutvegsfyrirtaeki er ad reeda sem rekid hefur atgerd og vinnslu
um arabil mé gera rad fyrir pvi ad pekking & pvi hvernig best sé ad medhéndla hraefnid sé til
stadar hja starfsfolkinu. Su pekking nytist ad sjalfsdégou vel til pess ad skila Grvalshraefni i

budina.
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5.2.2 Veikleiki

pekkingin & pvi ad handflaka, handfletja og snyrta allar peer fisktegundir sem keemu til med ad
vera i fiskbordi verslunarinnar er ekki til stadar hja svo mérgum og erfitt getur reynst ad fa
heeft folk til starfa. FOlk sem kann handttkin og getur freett vidskiptavini um bestu medferd a
hraefninu og hvernig a ad elda til pess ad vel takist til er naudsynlegt ad hafa i afgreidslu i
fiskbadinni og einnig parf kokk eda matreidslumann i eldhas teriunnar sem pekkir vel eda
hefur sérhaft sig i medferd og eldun & sjavarfangi.

Teeknileg atridi eins og solukerfi og vidskiptakort er eitthvad sem er ekki til stadar og parf ad
hanna og bata med tid og tima en samt mikilveegt ad geta verid med einhverskonar

sOluhvetjandi kerfi til ad fa strax godan kraft i vidskiptin.

pekking & markadinum er i raun saralitil. Fisksala er litil i verslunum & svaedinu og greinilegt
ad folk er ad fa fiskinn mikid fra sjoménnum og 6drum sem hafa gédan adgang ad fiski. T.d.
er vinsaelt ad kaupa eda fa fiskioskjur fra sjomoénnum & frystitogurum en peir f& ad taka med
sér einn kassa sem inniheldur prjér 9kg oskjur af snyrtum fiskflokum eftir hvern tar og pydir
pad nalaegt 6 tonnum & ari fyrir hvern togara. Til samanburdar pa var fisksala i
Skagfirdingabud rétt raimlega 25 tonn arid 2012 og er pad heildar sala allra fiskafurda pad arid
og sala & frosnum ysuflékum ar Malmey SK-1 var 4,5 tonn &rid 2012 i sému verslun. bannig
ad pad er ljost ad pad er mikill fiskur i umferd sem kemur aldrei inn i verslanir og pad er eitt

af verkefnunum sem parf ad vinna ad breyta pvi.

5.2.3 Ognir

Samkeppni er mikil vid adra matvoru. Fiskur er mjog préteinrikur og best veaeri ad reyna ad
markadssetja hann med pad i huga ad fiskiprotein er hreint og i hAum gedum. Su matvara sem
myndi veita fiskinum hvad mestu samkeppni er sennilega kjuklingurinn en hann er einnig
préteinrikur og vinsal matvara hja peim sem huga ad heilsunni og einnig sem skyndibiti.
Adrar verslanir & svaedinu taka lika til sin vidskipti en pad maetti bda til rymi fyrir fiskbudina
med pvi ad modurfélagio KS teki pa akvoroun ad haetta med fiskbord i Skagfirdingabud, sem
er liklega med néleegt 50% markadshlutdeild & sveedinu, og pannig beina vidskiptunum i

fiskbadina & eyrinni.
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Tafla 25. Taflan synir asetlad magn og verdomeeti sem sjomenn & frystitogurum bera med sér i land a
ari. Veroio er asetlad medalverd a ysuflokum upp Ur frystiskipum arid 2012.

Aatlad magn og verdmeeti

Fjoldi skipa 23
Fjoldi i &hofn. Medaltal 24
Sjéferdir a ari /skip 9
sjoferdir alls 207
Fjoldi kassa teknir 4968
Pyngd a kassa i kg 27
Pyngd alls i tonnum 134,14
Verd a kg. 800 kr.
verdmeeti alls 107.308.800 kr.
Verdmeeti & 1 skip 4.665.600 kr.
Verdmeeti & 3 skip 13.996.800 kr.

Verslun med fisk manna a milli an skatts, & s.k. svortum markadi er mikil eins og kom fram i
kaflanum um veikleikana. Erfitt er ad atta sig & umfangi hans en pad er p6 vitad med nokkurri
vissu hversu mikinn fisk sjomenn Fisk Seafood hafa med sér i land og spurning hvada
hagsmunum pad pjoni pegar & heildina er litid. En til ad byrja med er litid annad ad gera en
lata & pad reyna hvort ekki sé haegt ad lokka folk i vidskipti pegar pad sér ferska voru i hasta

gedaflokki asamt drvali tegunda og tilbunum réttum.

Ovissuastand i sjavaratvegi sem rikt hefur i morg ar hefur haft hamlandi anrif & fyrirtaekin og
ekki beint virkad hvetjandi & pau til ad profa nyja hluti. islensk sjavaratvegsfyrirtaeki hafa
purft ad halda ad sér hondum i fjarfestingum og reyna svo ad spila 6ruggt ar peim
aflaheimildum sem pau hafa til pess ad hdmarka veromeeti afurdanna og eiga fyrir auknum
alogum rikisins. Pad er naudsynlegt fyrir atvinnugreinina ad fridur komist &
fiskveidistjérnunar kerfid pannig ad fyrirtaekin geti gert aeetlanir fram i timann sem byggdar

eru a stadreyndum en ekki spadéomum. (Landsamband islenskra Gtvegsmanna, 2013)

5.2.4 Teekifeeri
Sérstada og stadsetning. Pad eru gridarlega mikil tekifeeri i pvi ad vera med fiskbud og

veitingateriu & eda vid hofnina. I fyrsta lagi pa hentar pad afskaplega vel ad geta tekid hraefni
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fyrir budina beint ar vinnslunni an pess ad purfa ad fara a milli bygginga en pad heldur
gedum ferskleika hraefnisins ad purfa sem minnst ad flytja pad a milli stada. Atvinnusvaedid
a eyrinni er alltaf ad steekka og folki sem sekir vinnu & svadid fjolgar i leidinni. pad er ekki
oOliklegt ad pad geeti ordid vinsalt hja folki ad koma i veitingateriuna i hadeginu eda ad koma
vid eftir vinnu og gripa med sér ferskan og naeringarrikan fisk ur badinni til ad hafa i

kvoldmatinn.

Sifellt fleiri eru ad vakna til vitundar um ad holt mataraedi og heilbrigdur lifsstill auki lifsgeedi
og hjélpi til vid ad halda heilsu og preki fram & efri ar. Fleiri og fleiri stunda heilsuraekt
reglulega og passa upp & pad sem peir lata ofan i sig. Opinberir adilar og stofnanir eins og t.d.
Matis og Landlaeknisembeettid hafa verid 6flug i pvi ad hvetja folk til frekari fiskneyslu og
benda & hollustu pess i pvi samhengi. NU er t.d. verid ad hrinda af stad priggja ara
ataksverkefni sem hefur pad ad markmidi ad fa folk til ad auka fiskneyslu hja sér. Fiskur og
annad sjavarfang eru yfirleitt proteinrik matveeli asamt pvi ad vera full af 6drum
naudsynlegum neringarefnum sem likaminn parfnast til ad halda starfseminni i lagi. bad eetti
pbvi ad vera audvelt fyrir fiskbd sem pessa ad gera Ut & hollustu og proteinrika faedu og veita
pannig matvoru eins og kjukling harda samkeppni.

Mikil teekifeeri liggja einnig i ferdamannaidnadinum. Litid sem ekkert er ad gera fyrir
ferdamenn & eyrinni eins og stadan er i dag pannig ad moéguleikar & pvi ad né til peirra eru
miklir. Margir ferdamenn hafa gaman af pvi ad fylgjast med pvi sem fram fer a bryggjunum
eins og t.d. pegar batar eru ad koma i hofn til 16ndunar o.fl. Moguleikar & afpreyingu fyrir
ferdamenn eru nar endalausir og takmarkast einungis vid hugmyndaflug mannanna.
Veitingastadur & hafnarsvaedinu getur lika ytt undir pad ad fleiri sjai sér hag i pvi ad pjonusta
ferdamenn & hafnarsvaedinu eins og t.d med hvalaskodunarferdum og sjostangveidi svo fatt

eitt sé nefnt.
4.3 Markhopur:

Markhdpurinn til ad byrja med eru allir ibGar a Saudarkrdki og nagrenni, Blondudsi og
Skagastrond sem eru nalaegt sex pusund manns asamt 6llum peim ferdaménnum sem eiga leid
um sveedid. Seinna meir mé alltaf endurskoda markhépinn eftir pvi hvernig reksturinn gengur.
Vaxandi atvinnuuppbygging a eyrinni skapar moguleika a pvi ad fa folk til ad koma saman i
hadeginu og fa sér hollan hadegisverd a godu verdi i notalegu umhverfi vid héfnina. Einnig
getur stadurinn verid heppilegur fyrir vidskiptafundi og sé vel til pess fallinn ad byrja

vidskiptasamninga eda ad enda goda samningagerd med gédum mat & godum stad. Ef vel
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gengur ma skoda frekari landvinninga eins og t.d. Akureyri, nordanverdan Eyjafjord og

nordausturland og pé sérstaklega pegar fyrirhugadar storidjuframkveemdir & Hasavik hefjast.

5.3 Meodferd hraefnis:

Fiskur er mjog hollur matur og margir segja ad pad megi pakka fisk og lysi pad hversu
heilsuhraust og langlif islenska pjodin hefur verid i gegnum tidina. Pad sem gerir fiskinn
svona hollan er pad hversu godur proteingjafi hann er dsamt pvi ad vera rikur af 6drum
neeringarefnum eins og selen og jodi. bad er mikid af neringarefnum eins og D-vitamini og
I6ngum Omega-3 fitusyrum i feitum fiski. Pessi neeringarefni eru talin afar mikilvaeg heilsu
manna og pau eru ekki algeng i 6drum matveelum en sjavarfangi. (Landleknisembattid,
2011). pad hefur verid ahyggjuefni ad fiskneysla hefur verid ad dragast saman og pa
sérstaklega hja ungu félki. Betra adgengi ad fiski og meiri fjélbreytni atti ad geta haft ahrif i
ba vegu ad auka neyslu & sjavarfangi. Miklu mali skiptir ad hreinlati og 6rugg vinnubrégo séu
astundud og medferd hréefnisins sé alltaf samkvaemt ytrustu kréfum.

pegar matvaeli eru medhdndlud skiptir hreinlaeti miklu mali. Mikilvaegt er ad starfsfolk i
matveelaionadi passi upp & handpvott, einkum eftir ad hafa notad salerni. Gridarlegur fjéldi
gerla lifir i saur manna og margir lifa @ hid og i hari. Margir pessara gerla geta verid
heettulegir og valdid matareitrunum sem erfitt getur reynst ad medhdndla. pPad er pvi
afskaplega mikilveaegt ad folk sem medhondlar matveeli hafi petta sérstaklega i huga og passi
upp & hreinletia.

Miklu mali skiptir ad blanda ekki saman hrau kjoti eda fisk vid mat sem buid er ad elda eda
annan mat sem & ad borda hraan eda an eldunnar eins og t.d. greenmeti og avexti. Mikill fjoldi
gerla getur verid i hrau kjoti og fisk en langsteerstur hluti peirra drepst vid eldun.
prif skipta miklu mali og naudsynlegt ad 61l ahdld sem notud eru vid matveeli séu hrein pegar
pau eru tekin til notkunar og eins ad prifa pau vel med sapu eftir notkun, sérstaklega a pad vid
eftir medhondlun & hrau kjoti eda fisk til pess ad fyrirbyggja pad ad gerlar berist i dnnur
matveeli eins og t.d. greenmeti.

Velja parf ad kostgeefni réttan geymslu og keelibunad fyrir fiskbudina

Til ad fiskur haldi ferskleika og geedum er mikilveaegt ad geyma hann vid rétt hitastig.
Mikilveegt er ad hitastigio sé stodugt og best er ef haegt er ad geyma ferskan fisk vid hitastig
sem naest frostmarki og t.d. ma nefna ad porskflok geymast vel i 10-12 daga vid 0°C en ef
hitastigid er 4-5°C pa er geymslupolid komid nidur i 5-6 daga og ef porskflak er geymt vid
10°C er geymslupolid ekki nema 2-3 dagar. (Matis(1), an dagsetningar)
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Pess ber p6 ad geeta ad pad eru po nokkud margir paettir sem geta haft ahrif & ferskleika og
geymslupol i fiski. pad skiptir mali hvada veidarferi eru notud, hvernig keelingu er hattad eftir
ad fiskurinn er veiddur, bl6dgun og adferd vid sleingu skipta mali asamt pvi a hvada arstima
er verid ad veida. Astand fisksins getur verid misjafnt eftir pvi hvort hann sé bdinn ad vera i
miklu ati einnig getur hitastig i sjonum haft ahrif asamt ymsum 6drum liffreedilegum pattum.
Fiskur sem kemur ad landi af dagrédrabatum er yfirleitt besta hraefnid og Fiskur veiddur &
linu eda handfeeri er til deemis ad jafnadi ferskasta hraefni sem mogulegt er ad fa, en
holdastudull er aftur @ moti oftast heerri hja fisk sem veiddur er i botnvorpu, dragnét eda net
(Matis(2), an dagsetningar).

pad veaeri pess vegna athugandi fyrir Fisk Seafood ad skoda pann moguleika ad gera Ut
dagrddrabat til pess ad geta bodid upp a hraefni eins og pad gerist best.

Pokkun og geymsla & ferskum fisk eda tilbunum fiskréttum fer svo adeins eftir pvi hversu

lengi & ad geyma voruna og svo einnig hvort verid sé ad fara flytja voruna lengri leid & milli
stada. Fraudplastbakki og plastfilma geta dugad fyrir fisk og fiskrétti par sem kaupandinn fer
med voruna stutta vegalengd t.d. innanbaejar og azetlad er ad elda samdagurs. Ef hins vegar
kaupandinn etlar ad geyma voruna i einhvern tima pa er vissara ad nota lofttemdar eda
loftskiptar umbudir sem geta aukid geymslupol um nokkra daga. MAP er geymsluadferd par
sem akvedin loftblanda (surefni kéfnunarefni koldioxid) er sett inn i umbddirnar. Loft breytist
ekki i pakkningunni eftir pad.

LUda, lysa, porskur, ysa og koli eru deemi um fisk sem hagt er ad auka til muna geymslupol
ef notadar eru loftskiptar umbudir med réttri gasblondu. Med pvi ad nota loftskiptar umbuadir
MAP nast yfirleitt fram lengra geymslupol heldur en ef borid er saman vid t.d. geymslu & is.
Geymslupolid fer samt mikid eftir pvi hvernig gasblandan er, geymsluhitastig, geedi hréefnis
og steerd pakkninganna.

Fiskur pakkadur i lofttemdar pakkningar geymist yfirleitt ekki eins vel og fiskur i loftskiptum
pakkningum. Lofttemd pokkun érvar TMA myndun i fiski og getur skert geymslupol midad
vid Opakkadan fisk. Rannsoknir Matis hafa synt ad ysu og porskflok i loftteemdum umbuidum
i geymslu vid 0°C hafa ekki verid ad geymast neitt betur heldur en flok i hefdbundnum
pakkningum. (Matis(3), &n dagsetningar)
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Tafla 7: Helstu peettir sem hafa ahrif & gaedi fisks sem er veiddur i botnvérpu og medhdndladur um
bord i isfiskskipi og helstu Urbaetur (Valdimar Ingi Gunnarsson, 2001)

Helstu peettir sem hafa ahrif & gaedi fisks sem er veiddur i botnvérpu og medhondladur
um bord i isfiskskipi og helstu Grbeetur.

Verkpattur
Veidisvaedi

Veiditimi

Veidar

Hifingar
Losun i

mottoku
Mottaka

Flutningur
ad adgero

Bl6dgun

Sleeing

pvottur

Fluttningur
iilat

R6dun og
isun i ilat

Dag-
merkingar

Geymsla i
lest

Gaedapeettir
Hringormar i fiski og
holdafar.

Los i holdi og magur
fiskur & akvednum
arstimum.

Fiskur bl6dsprunginn
og i verstu tilvikum
kominn i
daudastirdnun.

Los, bl6dmar og
hreistur fer af fiski.
Los og bléomar i
fiski.

Los, bl6dmar og
hreistur fer af fiski.

Los og bl6dmar i
holdi.

Blodhlaupinn fiskur
og blédgunargallar.

Blodmar og los i fiski.
Rong fyrirrista og
inniflaleifar eftir.
Blédtemingu og
pvotti abotavant.

Los i fiski.

Fiskur illa kaldur, ner
ekki ad raesta sig og
skemmist pvi fyrr.
Fiskur skemmist adur
en hann kemst i
vinnslu.

Fiskur skemmist ef
lofthiti er of har eda
lagur.

Dami um Grbaetur

Veida ekki & grunnsveaedi, en par er oft mest af fiski
med mikid af hringormi.

Varast ad veida fisk sem er i miklu &ti eftir svelti,
vegna pess ad oft er mikid los i slikum fiski. VVeida
ekki fisk vid hryggningupvi pa er fiskurinn i
Iélegustum holdum.

Hafa hamarkstogtima tvo klukkutima og taka ekki
meira en fimm tonn i hali.

Taka pokann strax inn en ekki lata hann veltast um i
skutrennu.

Geeta pess ad fiskurinn renni mjuklega ur poka nidur
i mottoku.

Hafa fiskinn i hafilega pykkum l1égum i mottoku og
halda honum keeldum. Koma i veg fyrir ad sjor sé i
mottoku i veltingi.

Hanna flutningsleid a fiski ur méttoku ad
adgerdarbordi sem kemur i veg fyrir ad fiskur verdi
fyrir hnjaski.

Koma fiski i blédgun innan 30 minatna fra pvi hann
kemur i mottoku. Pjalfa nylida i pvi ad bldédga fisk
rétt.

pjalfa nylida i ad sleegja fiskinn rétt og medhdndla
mjuklega, en ekki kremja og henda ad slaingu
lokinni.

Utbua betri pvottaadstédu og/eda skammta heafilegt
magn af fiski i pvottakorin.

Breyta flutningsleid til ad koma i veg fyrir ad fiskur
verdi fyrir of miklu hnjaski.

pjalfa nylida i réttum fragangi og isun & fiski.

Dagmerkja hvert ilat.

Fylgjast reglulega med lofthita i lest.
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6 Umraedur

6.1 Framkveemdin og gagna6flun

pad skiptir miklu mali vid framkveemd vidhorfskannanna ad rétt sé ad 6llu stadid til pess ad
ekkert geti komid uppa sem ryrir gildi peirra. Naudsynlegt er ad bera allar svona kannanir
undir persénuvernd og ef um er ad raeda konnun fyrir 6l6grada einstaklinga pa verdur ad fa
skriflegt leyfi fra foreldrum eda forradamonnum adur en kdnnunin er 16gd fyrir. Pad er einnig
naudsynleg ad gera kdnnunina pannig ad sem minnst heetta sé a pvi ad 6parfa skekkjur komi i

nidurstoédurnar.

peer kannanir sem lagdar voru fyrir skolana h6fdu pann galla ad hver einstaklingur gat farid
eins oft og hann vildi inn & kénnunina og svarad henni ad vild med tilheyrandi skekkjum.
Einnig kom pad upp ad grunnskolakrakkar voru farnir ad taka konnun sem atlud var fyrir
framhaldssk6la nemendur sem parf pa ad reyna ad sortera fra, en hattan & villu i

nidurstédunum veentanlega eykst.

I kénnuninni fyrir 18-80 ara fengu allir patttakendur sérstakan kdda til ad opna & konnunina.
Einungis var haegt ad nota hvern kdda einu sinni og pannig var utilokad ad sami
einstaklingurinn veaeri ad taka patt oftar en einu sinni. betta hefdi purft ad gera i skdlunum lika

en pad er mun floknara ad Utfeera pad.

Til hvatningar fyrir folk til ad taka patt var efnt til happdreettis fyrir pa sem klarudu kénnunina
og skiludu inn sinum koda. Pad var greinilega ad virka og patttakan var vel vidunandi. pad
sast greinilega par sem margir ad peim sem skiludu inn k6dum pvi sumir skrifudu med
skilabod s.s. ,,ég vil endilega taka patt i happdreettinu® eda ,,ég @tla ad vinna pennan 10

ptsund kall* svo einhver demi séu tekin.

Spurningarnar i kdnnuninni eru ekki gallalausar og meetti breyta ordalagi i sumum til pess ad

allir séu ad tulka spurningarnar og svorin eins.

Spurning eins og pessi ,,Hvada mali skiptir bragd“ segir ekki hvad pad er i bragdinu sem
skiptir mali. er verid ad spyrja um gott bragd eda vont bragd og hvad er, gott og vont bragd?

Pad meetti orda spurningarnar & beittari hatt pannig ad allir séu ad skilja hlutina & sama hatt.

Eins er pad med spurningar sem snla ad pvi hvar fiskur er keyptur. begar folk er ad kaupa

fisk i stdrmarkad pa meetti spyrja lika ad pvi hvort verid sé ad kaupa ferskan fisk eda frosinn.
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Hvenar verdur fiskbld ad fiskbud? Margir stormarkadir eru med glaesileg fiskbord og mikid
arval sem gefur hinum eiginlegu fiskbudum ekkert eftir. Adrir stormarkadir eru ekki med
neinn ferskan fisk pannig ad pad meetti spyrja nénar Ut i pad hvad folk er ad kaupa i

stormorkudunum.

6.2 Adeins um ytra umhverfid

Sjavarutvegur gegnir veigamiklu hlutverki hér & Islandi og til marks um pad pa var hlutur
sjavarGtvegs u.p.b. 40% af tflutningi islendinga arin 2008-2011. (Hagstofa islands, 2012)

Eins og flestum er kunnugt hefur Rikisstjorn islands haldid atgerdarfyrirteekjum i landinu
heljargreipum na i fjégur ar med stanslausum hétunum um afndm veidiheimilda, hotunum um
himinh&ann audlindaskatt og ytt undir andid & pessum fyrirteekjum, sem hafa haldid landinu &
floti eftir efnahagshrunid haustid 2008. Helsta 6gn sjavarutvegsins i dag er ekki braelur og
aflabrestur, heldur stjornvéld sem med akvordum sinum er markvisst ad draga tennurnar ar
greininni (Georg Andersen, 2013). Pess vegna purfa fyrirtaeki eins og Fisk Seafood ad hafa
forgdngu i pvi ad beeta adgang folks ad ferskum fiski og leekka verd & fiski til neytenda hér a
innanlandsmarkadi med pad ad markmidi ad auka fiskneyslu og studla pannig ad beettri heilsu

0g matarmenningu, og beta almenningsalit folks & utgerdinni.

Petta er ein leid til ad mata peim sjonarmidum ad einhverju leyti ad kvatinn sé eign
bjodarinnar og pad er samfélagsleg abyrgd islenskra Utgerdarfyrirteekja ad sja til pess ad folk

hafi greidan adgang ad gédu hraefni.

6.3 Solutdlurnar og moguleikar & ad auka soélu.

Fiskbld og veitingastadur a hafnarsveedinu & Saudarkroki geeti svo sannarlega lifgad upp a
svaedid og veaeri keerkomin vidbot vid verslunar og veitingafloru bajarins. Su sérstada sem
pessi stadur geeti haft er mikil og a sér ekki fordeemi a.m.k. & landsbyggdinni. Fisk Seafood
geeti tekid frumkvaedi i pvi ad leekka verd a fisk og fiskafuroum fyrir islenska neytendur og
verid i fararbroddi fyrir beettri heilsu og matarmenningu i landinu. Margar rannsoknir og
meelingar hafa synt fram & ad heilsunnar vegna sé naudsynlegt ad borda fisk ad lamarki einu

sinni i viku, helst oftar.
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Eins og kom i ljos i fiskneyslu og vidhorfskdnnuninni pa sést i toflum 11-14 ad verd, bragd,
hollusta og adgengi skiptir mali og ef pessir hlutir eru allir sameinadir i einni vandadri fiskbud
ma gera rad fyrir aukinni sélu par sem krofur og oskir folksins eru uppfylltar.

Ef til pess keemi ad Fisk Seafood opnadi fiskbud veeri réttast ad heetta ad selja ferskan fisk i
Skagfirdingabud og beina sélunni sem mest i nyju budina. Pad atti ekki ad vera vandamal par

sem ad um sama eiganda er ad raeda og hagraeding sem pessi litid mal.

Samkveaemt s6lutélum fra versluninni Skagfirdingabud & Saudarkroki og sjast i toflu 22, var
sala a fisk og fiskafuroum u.p.b. 25 tonn & arinu 2012. Verdmeeti pess er u.p.b. 27 milljénir an
vsk. Pad er mjog athyglisvert ad sja i pessum gégnum, ad hefdbundnar vorur eins og ny og
frosin ysa og porskur, saltfiskur og tegundir eins og koli, lida og steinbitur eru adeins rétt rim
9 tonn, selt magn. Midad vid pad ad verslunin hafi 50% markadshlutdeild pannig ad pad séu
2102 einstaklingar sem versla par ad jafnadi midad vid Sveitarfélagid Skagafjord og
Akrahrepp péa pydir pad ad hver einstaklingur hafi keypt 4,5 kg af pessum fisktegundum. Ef
bessir einstaklingar keyptu allan sinn fisk i Skagfirdingabud og veeru einnig ad fara eftir
radleggingum Landlaeknisembeettisins sem er u.p.b. 16 kg a ari a mann, pa veeri salan nalagt

33.5 tonnum i stadinn fyrir 9 tonn, med tilheyrandi veltuaukningu.

6.4 | lj6si fiskneyslu og vidhorfskonnunnar

Eins og kemur fram i kafla 2 par sem nidurstddur ar vidhorfskdnnuninni eru birtar kemur i
1j6s ad mikill meirihluti folks segir ad pad sem skipti mestu mali pegar pad kaupi fisk sé t.d.
verd, ferskleiki, hollusta og adgengi. Svo pegar sélutdlur ur Skagfirdingabud eru skodadar i
toflu 22 sést ad saralitio magn er ad seljast af ferskum fiski sem getur varla pytt annad en ad
frambod sé verulega takmarkad, verdid sé of hatt, eitthvad vanti upp a ferskleika og geedi, eda
ad folk sé einfaldlega ad kaupa fisk annarsstadar en i hefdbundnum matvéruverslunum. pad
litur pvi Ut fyrir ad pad sé allavega grundvollur fyrir pvi ad setja upp alvoru fiskbud a
Saudarkroki sem pjénadi a.m.k. heimamarkadinum og veri einnig med veitingateriu sem geeti

bjonustad baedi heimamenn og kannski sérstaklega erlenda ferdamenn.

Samkveaemt rannsdkn sem gerd var arid 2011 um vidhorf og fiskneyslu Islendinga kom i 1jos
ad Islendingar eru ad borda ad medaltali fisk tvisvar i viku (Kolbrin Sveinsdottir og fleiri,
Vishorf og fiskneysla Islendinga 2011, 2011). Midad vid pad pa er ekki svo langt i petta
lamarksvidmid hja Landleknisembattinu med fiskneyslu upp & 300g a mann & viku, 16 kg a

ari.
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Pa ma spyrja, hvadan feer folk, eins og t.d. peir 2102 einstaklingar sem versla i
Skagfirdingabud pann fisk sem uppé vantar, sem er teep 25 tonn og getur Fisk Seafood gert
eitthvad til pess ad na i bita af peirri koku?

Svarid getur ad einhverju leiti legid i pvi ad su hefd hefur skapast i gegnum arin, og & pad vid
um allt landid ad togarasjomenn hafa fengid ad ,,gramsa‘ eda taka heim med sér, fisk eftir
hvern tar. I ,,gamla daga® var pad pannig ad menn toku med einhvern smaslatta i poka, faein
kilo. Eftir ad frystiskipin komu til sdgunar vard hefdin si ad menn mattu taka med sér einn
kassa ad loknum hverjum tar til eigin nota. Pad er kannski ekki stori munurinn & milli kassa
og poka, nema sa ad i hverjum kassa eru 27 kil6 af rod og beinlausum fiskflokum. Til

gléggvunar eru 27 kg af hreinsudum flokum naleaegt pvi ad vera 70 kg upp Ur sjo.

Ef litid er til pess sem Landlaknir radleggur med fisk i matinn tvisvar i viku, 300g & mann, pa
eru pad 16 kg a ari sem hver madur & helst ad borda. Hvert plass & frystitogara fer med 243 kg
aeinu ari i land. pad pydir 121 kg & mann ef tveir eru um hvert plass sem er algengt. bessi
121 kg af fiski ettu ad duga fyrir 7 manna fjolskyldu allt &rid, en mjog éliklegt er ad
medalsteerd a fjolskyldum frystitogarasjomanna sé svo stor, en pad var ekki kannad

sérstaklega vid vinnslu pessarar ritgerdar.

pessi fiskur kemur hvergi fram, hvorki hja fiskistofu né heldur hja skattinum pegar
sjomennirnir eru ad selja hann um allar sveitir. Pess vegna er pad eina rétta ad afnema pessa
hefd og pannig gerist pad sjalfkrafa ad folk fer ad kaupa meira af fisk Ut Ur bud. Sjémenn &
frystitogurum flokkast ekki undir laglaunafdlk heldur eru petta med hastlaunudu stérfum sem
bjodast, allavega uti & landsbyggdinni og peim a ekki ad vera nein vorkunn i pvi ad purfa ad
kaupa fisk i matinn eins og annad fdlk. Pad er naesta vist ad fisksalan, hvort heldur sem er i
Skagfirdingabud eda nyrri fiskb(d a Saudarkroki yroi meiri en 9 tonn af pessum algengustu

matfiskum ef pessi ,,hefdo* yrdi athumin.

Tekjulega sed skiptir petta engu mali fyrir sjdmanninn, en geeti skipt miklu mali fyrir
samfélag eins og Krdkinn ef hagt veeri ad leekka verd & fiski Gt ar bud med meiri sélu,

kannski prefaldri aukningu.

pad kemur greinilega fram i fiskneyslukdnnuninni ad verd skiptir miklu mali pegar fiskur er
keyptur og einnig ad mérgum finnst fiskur kosta mikid. Einnig kemur pad fram ad flestir eru a

pvi ad fiskur bragdist vel og hann sé hollur pannig ad pad etti ad vera augljost ad ef reynt
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veeri med 6llum radum ad halda verdinu til hins almenna neytanda i lamarki pa veeri

veentanlega meiri sala.

Minni fisksala & svértum markadi og aukid frambod a ferskum fisk, fjélbreytni i tegundum og
tilbanir fiskréttir veeru lika til pess ad auka neyslu. Til pess ad beeta enn frekar i meetti taka
upp afslattarkerfi t.d. i formi korta pannig ad folk fai afslatt annadhvort strax og vidskipti eiga
sér stad eda med pvi ad safna upp punktum sem sidan er haegt ad nota sem greidslu fyrir fisk

ar budinni.

Tafla 14 synir svo ekki verdi um villst ad flestum finnst mikilvaegt ad adgengi sé gott ad fisk
og fiskafurdum. Ny og glesileg fiskbd beetir storlega adgengi ad peim vérum og getur
klarlega hjélpad til vid ad auka fisksolu.

Til ad koma i veg fyrir ad oprattnir adilar myndu misnota pad ef verdi til einstaklinga veeri
haldid nidri og peir feeru ad hamstra fisk til &framsdlu pa meetti lata afslattarkortin virka
pannig ad afslattur faist ekki nema med notkun peirra og télva myndi lata vita ef kort er
grunsamlega mikid notad. Sérstok afslattarkort fyrir einstaklinga gefa méguleika a allskyns
takmorkunum og leikreglum. bessi hugmynd um fiskb(d og veitingateriu og ad halda verdi
eins nedarlega og kostur er til pess ad auka fiskneyslu, baeta matarmenningu og hollustu, bzta
asynd storutgerdarinnar, auka pjonustu vid ibta og ferdamenn, skapa storf og auka enn a

sérstodu Sveitarfélagsins Skagafjardar.

Ein leid til ad markadssetja fisk er ad stilla honum upp vid hlidina & kjukling sem proteinrikri
feedu og passa upp & pad ad hafa fiskinn avalt 20-30% oOdyrari en kjuklinginn. bad meetti stilla
bvi pannig upp ad porskhnakkar veaeru & moéti skinnlausum bringum, ysuflakid & moti

kjuklingaleerum og svo framvegis.

Tafla 16 synir ad flestir eru & pvi ad fiskur kosti mikid. 77% eru frekar eda algjorlega
sammala pvi ad fiskur kosti mikid. Einungis 8% af peim sem toku afstodu eru frekar eda
algjorlega 6sammala pvi ad fiskur kosti mikid. pad sést lika pegar tafla 17 er borin saman vid
t6flu 16 ad flestum finnst peningunum vel varid i fiskkaup pannig ad pad ma segja ad ef fiskur
veeri 0dyrari pa fyndist folki pad enn meira peningana virdi ad kaupa fisk og myndi liklega

kaupa hann oftar.

[ t6flu 12 kemur greinilega fram ad bragd skipti mali vid kaup & fisk en alls eru pad um 95%
sem segja ad bragd skipti frekar miklu til pess ad skipta 6llu mali. Tafla 18 synir svérun vid

fullyrdingunni ,,fiskur er godur 4 Bragdid* og par eru pad u.p.b. 86% sem eru frekar sammala
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til pess ad vera algjorlega sammala peirri fullyrdingu. Petta synir ad fiskur er vinszll hja

bj6dinni og pvi ettu moguleikar & séluaukningu ad vera talsverdir.

pad er fleira i nidurstddunum sem gefur til kynna ad grundvéllur sé fyrir fiskbud og aukinni
fisksolu. 1 t6flu 19 kemur t.d. fram ad nalaegt 62% bordar fisk tvisvar i viku eda oftar og
midad vid hvad solutdlur eru litlar ar t.d. Skagfirdingabud pa er greinilegt ad sknarfzerin eru

til stadar.

Tafla 1 syndi ad 98% svarenda sja um innkaupin fyrir sitt heimili, pvi veitir kénnunin gbda

innsyn i pad sem skiptir pa sem sja um innkaup, mali vid fiskkaup

[ toflu 3 sast ad um 36% peirra sem kaupa alltaf i matinn, kaupa fiskinn alltaf i fiskb(d en
39,5% aldrei. Pad segir bara pad ad stor hluti peirra sem hefur adgang ad fiskbud, velur
fiskbudina fram yfir stormarkadi eda adra stadi sem selja fisk. Ef peir sem kaupa oft i matinn
eru skodadir pa sést ad 44,8% kaupa fiskinn nzer alltaf i fiskbid og af peim sem kaupa sjaldan
i matinn eru pad 34,6% sem fara i fiskbdina til ad kaupa fisk. Pad litur Gt fyrir pad ad fiskb(o
skiptir mali og téluvert margir kjosa ad kaupa fisk i fiskbd.

Midad vid toflu 9 ad pad séu teep 15% sem veida allan sinn fisk, og ef petta & vid um alla
islendinga eda 320 pusund manns, og 15% af 320 pusund eru rimlega 21 pusund og allir
borda fisk i pvi magni sem landlaeknir radleggur eda 16 kg & ari pa purfa pessir einstaklingar
ad veida um 340 tonn af fiskafurdum, rod og beinlausum en pad er nalaegt 800tonn upp Ur sjo.
Ef pessir einstaklingar myndu selja aflann & markadi og fa 200 kr/kg pa pydir pad nalegt 160
milljonum. Ef hins vegar peir seldu fiskinn eftir ad hafa flakad og snyrt og midad vid
medalverd a ysuflokum i febriar 2013 sem var 1536 kr/kg og sést i kafla 2.2.1 bls 26, pa er

veromatid ramlega halfur milljardur. petta kallast audlind i pjodareign.

[ t6flu 10 sést ad pad skiptir ferskleiki nanast alla mali, eda um 97%. bad pydir bara pad ad
fiskb(d a Saudarkroki hefdi mikil ahrif & folk par sem ferskur fiskur hefur ekki verid mjog
adgengilegur til pessa. bad eru rim 60% sem segja ad ferskleiki skipti 6/lu mali og midad vid
ad pad seu 4205 ibuar i Skagafirdi pa eru pad um 2700 manns sem 6llu mali skiptir ad fa

ferskan fisk.

[ t6flu 11 ma sja ad verd skiptir miklu mali pegar fiskur er keyptur en pad eru heil 80% sem
finnst verdid skipta frekar miklu mali eda meira. Taflan ein og sér segir p6 ekki alla sbguna
bvi ekki kemur fram hvad pad er med verdid sem skiptir mali. Sumir kunna ad vilja kaupa
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dyrari fisk og telja sig par med vera ad kaupa geedi, en adrir vilja kaupa 6dyran fisk til ad

spara pening eda einhver dnnur asteeda sem liggur ad baki.

I toflu 11 sést ad 80% peirra sem svorudu segja ad verd skipti frekar miklu og upp i pad ad
skipta 6llu mali pegar fiskur er keyptur. Til pess ad allir geti notid pess ad geta keypt fisk &
eins lagu verdi og kostur er ein leid ad stemma stigu vid fisksélu & svértum markadi og pad er
m.a. haegt ad gera med pvi ad taka fyrir pad ad frystitogara sjomenn séu ad bera i land fisk,

framhja vigt sem peir selja svo a svortum markadi.

Bragd skiptir miklu mali eins og tafla 12 synir. 96,7% segja ad bragd skipti frekar miklu eda
6llu mali pegar kemur ad pvi ad kaupa fisk. Peir eru frekar fair sem lata pad sér i léttu rami
liggja hvernig fiskurinn bragdast eda alls 9 af 646 patttakendum.

Pad er margt athyglisvert sem kemur fram i T6flu 22 eins og t.d. ysan sem er med haesta
hlutfall af heildarsélunni eda 32,5%, og par er adeins 2,3% af ysunni sem er fersk sem pyadir
7% af ysusélunni, en midad vid kénnunina og nidurstédur sem birtast i toflu? kemur fram ad
97% segja ad ferskleiki skipti frekar miklu eda 6llu mali pegar fiskur er keyptur. Frosin ysa er
ramlega 18% af heildinni og um 56% af ysusélunni og vissulega getur frosinn fiskur verid

god vara en mun erfidara er ad gera sér grein fyrir geedum vorunnar pegar han er frosin.

Porskur er ram 10% af heildars6lunni og saltadur porskur er 64% af porsksélunni & moti 18%

af ferskum porski.

Meira er keypt af nidursodnum sardinum, en ferskri ysu sem er furdulegt i 1josi pess ad ysa er
vinsalasti matfiskur & islandi. Einnig er athyglisvert ad sja hvad sala a ferskum silung er litil,
en t.a.m. pa er meiri sala a ferskum raudmaga en ferskum silung. Fiskar eins og lUda,
steinbitur og koli sjast varla i s6lutélum ur Skagfirdingabd og hlytur ad velta upp peirri
spurningu hvort ibdar & sveedinu séu svona ihaldssamir pegar kemur ad matarinnkaupum og
séu hreinlega ekki tilbdnir ad taka sénsinn og profa eitthvad nytt. Annar moéguleiki er sa ad
frambod af pessum tegundum sé ekki meira en petta og ny fiskbid med meira urvali af
ferskum fisk geti haft ahrif a fiskneyslu a sveedinu.

I vidhorfskénnum sem gerd var arid 2011 kom fram munur & neysluhegdun og neyslu
mismunandi fisktegunda og fiskafurda eftir busetu. I peirri skyrslu kemur fram ad pad megi
ad stérum hluta Gtskira med hefdum og 6liku frambodi af fiski (Kolbrdn Sveinsdottir og fleiri,
Vishorf og fiskneysla Islendinga 2011, 2011).
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6.5 Fiskbudin

Bjort og ramgod med gott voruurval og framurskarandi pjénustu. Leggja skal aherslu & ad
bj6da upp & hageeda hraefni og eins ferskt og kostur er. Einnig skal vera med 2-3 tilblina
fiskrétti, fiskibollur, plokkfisk og fars, asamt pvi ad hafa gott arval af ferskum fiski.
Solukerfid i badinni etti ad vera pannig upp byggt ad haegt sé ad panta i gegnum snjallsima
eda télvu fyrir einhverja lamarksupphad og fa sent heim til sin & tilsdmdum tima. Allir
vidskiptavinir gttu ad fa par til gert afslattarkort sem annadhvort geefi afslatt strax eda safnadi
punktum par til &kvednum punktafjolda veeri ndd pa veeri haegt ad nota punktana sem greidslu

upp U fisk.

6.5.1 Veitingastadurinn

Veitingastadurinn atti ad vera naegjanlega stor til ad geta tekid & moti a.m.k. einni storri ratu
af ferdamonnum i seeti. Par atti ad vera bodid upp & einfalda og létta rétti sem fljétlegt er ad
afgreida pannig ad ekki purfi ad vera mikill fjoldi starfsmanna, sem hafi svo ekkert ad gera
inn & milli. Réttir eins og sushi, sjavarréttarpizza og fiskborgarar asamt 6drum godum réttum

passa vel & svona stad og saltfiskhnakkarnir veeru svo flaggskip stadarins.

6.6 | framhaldinu

Skooda atti moguleika a pvi ad setja upp ionadareldhus og framleida fiskrétti fyrir steerri
motuneyti. Taekifaerin eru i augsyn med betri samgéngum og sifellt steekkandi pjonustu og
atvinnusveedi bydur upp & marga moguleika. Margir storir vinnustadir og skolar eru &
sveedinu og vaentanlegar stéridjuframkveemdir & Husavik og framkveemdir a langanesi i

tengslum vid oliuidnadinn setja hlutina i allt annad samhengi.

Taka eetti til athugunar hvada kostir veeru bestir i stddunni til pess ad vorurnar keemust til
kaupenda & sem skjétastan og 6dyrasta hatt en samt pannig ad varan haldi hamarksgadum.
Pad geeti verid pess virdi ad kanna moguleikann a kaupum a litilli, hentugri flugvél sem veeri
atbdin med sérstokum keelibdnadi sem myndi tryggja gaedi vérunnar og pannig er hagt ad
koma vorum & milli stada & mjog stuttum tima og halda geedunum. Vid hofum flugvoll &
Saudarkroki, Akureyri, Husavik, & Langanesi og & Egilsstodum pannig ad vegalengdir eru
afsteedar pegar Ut i pessa hluti er komid. Ferdirnar er svo hagt ad nyta til annarra flutninga
sem falla til. pad veeri frodlegt ad gera kostnadargreiningu & pessu og hvad pad pyrfti mikil

vidskipti til ad petta geeti gengid midad vid flug tvisvar i viku.
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Pad ma svo jafnvel hugsa petta enn lengra og lita til pess sem framundan er & austurstrénd
Graenlands par sem gridarlegar framkvemdir eru fyrirhugadar og mikill fjoldi folks & eftir ad
byrpast pangad til vinnu & nastu &rum. Allt petta folk parf ad borda og spurning hvort ekki sé
heaegt ad taka patt i pvi aevintyri. Pad sem geeti sidan gerst i beinu framhaldi er ad kjétvinnsla
KS geeti komid inn i med framleidslu & tilbunum kjotréttum og pannig veeri haegt ad Utvega

allar maltidir fyrir pa vinnustadi sem pad kjosa.

Varla er haegt ad hugsa sér betri stadsetningu fyrir svona matveelaframleidslu par sem petta er
allt & sama stad. Pad er samt nokkud ljost ad radast pyrfti i talsverdar framkvemdir til ad
koma svona starfsemi a koppinn og hugsanlega parf ad byggja eitthvad og breyta 6dru til ad

koma pessu i gang.

Spurningin i upphafi var st hvort innanlandsmarkadur a fisk og fiskafurdum veeri fullnyttur
eda hvort teekifaeri veeru til frekari soknar. Svarid var ekki svo augljost i upphafi en eftir pvi
sem verkefninu vatt fram komu tekifaerin smam saman i ljos. I byrjun var pad fiskbud og
veitingastadur sem geefi u.p.b. 5-7 heilséars storf, jafnvel fleiri, med pann mdguleika ad bjéoa
6drum adilum i Skagafirdi til samstarf i gegnum verkefnid Matarkistan Skagafjordur. Svo
beettist pjonusta vid motuneyti vid og setja upp idnadareldhus til ad pjonusta pau og undir
lokin pa blasir vid ad tekifeerin eru Gt um allt, petta er bara spurningin um pad hvad menn eru

tilounir ad gera
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7 Lokaoro

Nidurstada verkefnisins er ad Fisk Seafood eigi ad skoda vel pann mdguleka ad opna fiskbid
0g Vveitingastad vid hofnina a Saudarkrdki. Meelst er til ad Fisk eigi i samstarfi vid énnur
fyrirteeki & Saudarkrdki sem eru i matargerd og veitingarekstri med pad ad markmidi ad god
satt riki i beenum um framkveemdina, mikid veeri unnid med pvi ad allir legdust 4 eitt vid ad
skapa pessum nyja stad akvedinn sess & Kroknum pannig ad almannaromur (e. word of
mouth) taki patt i uppbyggingu en ekki skemmdarstarfssemi, med illu umtali, eins og stundum

vill veroa, ekki sist i litlum samfélégum.

Finna parf réttu leidina i pvi ad draga Ur s.k. svartamarkadssolu fisks og eru ymsar leidir feerar
s.s. ad takmarka verulega pad magn af fiski sem togarasjomenn taka med sér i land (grams),
leggja aherslu & gott og fjolbreytt hraefni i budinni og halda verdi pannig ad folk sjai sér hag i
pvi ad kaupa fisk i matinn a.m.k tvisvar i viku. Afslattarkort eda afslattarkerfi geeti aukid
vidskipti og g6d leid til ad vidskiptavinir skyjni ad peir fai meira fyrir peninginn. Nidurstédur
fiskneyslu og vidhorfskdnnunarinnar gefa til kynna ad folki finnist fiskur gédur og pad sé

peningana virdi ad borda fisk pd hann kosti mikid, eins skiptir adgengi ad fiski miklu mali.

Nyjungar eins og ad geta pantad fisk eda tilbuna fiskrétti i gegnum télvu eda sima og fengid
sent heim ad dyrum er d&hugaverdur kostur og veeri spennandi ad sja hvernig vidtokur hann
fengi. Pad er vinszlt hja mérgum & Saudarkroki ad panta sér grilladan kjukling & fostudégum
og s&kja hvort sem er i Skagfirdingabld eda Hlidarkaup. Folk sér i pvi mdguleika a ad sleppa
létt fra misjafnlega umfangsmikilli eldamennsku, i lok vinnuvikunnar. Sambeerileg pjonusta
med fisk er talin likleg til vinszlda, p.e. folk geeti fengid sent, eda tekid med sér sushi bakka
eda fiskrétt framreida maetti med litilli fyrirh6fn, rétt eins og kjaklinginn. Med vaxandi
ferdamennsku og framtidarhorfum i peim efnum ma etla ad veitingastadur & hofninni geeti
ordid ein vinsalasta stoppistddin i beenum. Par reedur pd miklu hvernig til teekist med honnun
0g umgjoro stadarins. Fjoldi peirra sem sakja vinnu & eyrina eykst jafnt og pétt og ekkKi
6liklegt ad einhverjir sjai sér hag i pvi ad nyta sér pad ad geta farid i hadegismat & hofninni i

stad pess ad fara heim.

Hugmyndin um stort idnadareldhus sem geeti sinnt motuneytum steerri vinnustada og um leid
tekid patt i peirri uppbyggingu sem framundan er a nordausturlandi geeti lika verid pess virdi

ad skoda betur pegar meiri upplysingar um umfang pess liggja fyrir.
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[ pessari ritgerd hefur fiskneysla og vidhorf til fisks verid til skodunar med pad fyrir augum
hvort moguleikar til frekari soknar fyrir Gtgerdir eins og Fisk Seafood séu fyrir hendi.
Nidurstadan hefur leitt af sér peer hugmyndir sem hér hafa verid reifadar og full asteeda er til
bess ad skoda paer med jakvaedum heetti. Naudsynlegt er undirbla vidskiptadaetlun med

ardsemismati fyrr en sidar og taka svo akvoérdun i framhaldi af pvi.
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