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Abstract

The topic of this project is mackerel in the North East Atlantic ocean and
Icelandic mackerel fisheries. General information about the biology of the
mackerel is covered and the status of the fisheries management in the North
East Atlantic ocean are dealt with. The processing of mackerel and markets for
the product is as well covered. This project shows that mackerel has been in
Icelandic waters before, especially in warmers eras when warm currents flow
with the Gulf stream in to Icelandic waters.

Icelandic mackerel catch is mostly processed into fish meal and fish oil for
animal consumption, which give lower prices that other processing methods.
In this project it is pointed out that if the mackerel is processed for human
consumption it will give higher value for the fish. However the status of the
Icelandic fisheries are restricted to be caught during late summer when the
quality of the mackerel is low. That is due to the fact that Iceland is not part of
the coastal States agreement. Iceland has for years sought to cooperate with the
other coastal States for this purpose but have so far been rejected. Therefore

the fisheries of mackerel for Iceland have adjust to the situation that has arised.

Keywords: Mackerel. Fishing. Processing. Markets. Negotiations. Scomber

scombrus.
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Utdrattur

Verkefnid fjallar almennt um makril i NA-Atlantshafi og veidar islendinga &
makril. Fjallad er um liffreedi makrils, Gtbreidslu, veidar, veidistjornun og
veidipjodir. Farid er yfir vinnslu & makril og veegi markada almennt i
heiminum asamt peim adferdum sem islendingar hafa verid ad tileinka sér i
vinnslu og markadssetningu & peirri voru. Farid er ennfremur yfir og synt fram
& ad makrill hafi 16ngum verid vid island pegar hlysjavarskeid eru rikjandi og
gert er grein fyrir peim rétti sem Islendingar hafa til veida & makril.

GoOgn unnin af hofundi ar veidiferoum Margrétar EA-710 sumarid 2008 eru
notud til ad syna fram & pyngdardreifingu makrils sem var i islenskri 16gségu
og tengja vid aldur.

I verkefninu kemur fram ad mestur hluti makrilafla Islendinga hefur hingad til
farid i breedslu en pd hafa islendingar hafid vinnslu & makril um bord i
vinnsluskipum med gédum arangri. Einnig er bent a ad akvedin sdknarteekifaeri
eru a fullvinnslu & makril i landi med heitreykingu. Mikil 6vissa er um hvernig
veidar og vinnsla muni préast hja islendingum & makril og reedur par
langmestu um hvort island verdur vidurkennt sem eitt af peim strandrikjum
sem skipta med sér veidiheimildum & makril eda hvort islensk stjornvéld purfi
ad setja sér einhlida veidiheimildir og vera bundnir af pvi ad purfa veida

makrilkvotann neaer eingdngu i islenskri 16gsdgu.

Lykilord: Makrill. Veidar. Vinnsla. Markadir. Samningsferlid. Scomber

scombrus.
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1 Inngangur

Makrill er teqund sem er farin ad gera sig heimkomna innan islenskrar 16gségu
og hafa veidar & fiskinum verid toluverdar sidastlidin &r. i 1j6si pess ad makrill
hefur verid ad veidast i miklu magni innan islenskrar 16gsdgu er mikilveegt ad
fara yfir hvernig Islendingar geta hamarkad verdmeeti aflans og hver
raunveruleg samningsstada Islands er gagnvart 6drum pjédum hvad veidirétt
varaar.

Island er i peirri sérstodu ad hafa verid haldid fra samningabordi
strandrikjanna Noregs, Feereyja og ESB um Uthlutun kvota & makril en vera
pratt fyrir pad, bunir ad syna fram a ad mikid af makril sé ad finna i 16gsdgu
Islands.

Vegna peirrar stodu sem islendingar eru nd i, hvad makrilveidarnar vardar, er
edlilegast ad skipta verkefninu upp i tvo meginkafla. Annars vegar verour
fjallad almennt um makril, veidar, vinnslu og markadsmal i heiminum og svo
hins vegar pad sem snyr frekar ad Islandi, pa hvernig hefur verid brugdist vid
pessari stodu og hvernig vaenta megi ad veidar og vinnsla & makril muni
proast.

Synt er fram & ad makrill hafi verid til stadar i islenskri 16gsdgu i sdgulegu
samhengi og tenging makrils vid sjavarhita gerd skil.

Markmid verkefnisins er ad varpa ljosi & hve mikilveegur makrillinn geeti ordid
fyrir Islendinga i nainni framtid og hvad séu helstu vandamalin me3 tilliti til

einhlida veidiheimilda eda strandrikjasamnings, sem i islands hlut geeti komisd.
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2 Veidar og nyting makrils i heiminum

2.1 Liffreedi — Scomber scombrus

Makrillinn er rennilegur uppsjavarfiskur ad sja, gildastur um midjuna og
mjokkar til beggja enda. Hausinn er i medallagi, kjafturinn stér og er hann
yfirmynntur. Makrillinn er sméatenntur, augun eru frekar litil og er hudfelling
yfir peim ad aftan og framan. Bakuggarnir eru tveir og geta fallid ofan i raufar
en auk pess hefur hann fimm adskilda smaugga aftan vid bakuggana. Sams
konar smauggar eru einnig aftan vid raufaruggann. Spordugginn a makrilnum
er djapsyldur. Hreistrid a honum er mjog smatt og er adeins & bol og stirtlu.
Rakin & makrilnum er bein og 6slitin. Makrillinn er sundmagalaus en pess i
stad hefur hann um tveggja cm breidan a&darikan raudan vef sem liggur undir
hryggnum.

Liturinn getur verid breytilegur en oftast er hann blar eda greaenleitur a baki
med 30-35 dokkum, hlykkjottum skardkum eftir endilongu bakinu. Hlidarnar
eru silfurgljdandi med gullinni og fjolublarri slikju en kvidurinn er perluhvitur.

Mynd 1 — NA-Atlantshafsmakrill.

Faeda makrils er breytileg eftir aldri en ungvidid lifir helst & svifkrabbadyrum,
eggjum peirra og fiskseidum. Fullordnir fiskar éta svifkrabbadyr, pa baedi
raudatu og ljosatu, &samt ymsum fiskum eins og ungvidi sildar, sardinu,
brisling og sandsili.?

Makrill verdur kynproska priggja ara og fer hrygningin hja honum fram vid
yfirbord sjavar. Fjoldi eggjanna er frd 200.000-1.000.000 stk. Fjoldi eggjanna

! (J6n Baldur Hlidberg, 2008)
2 (Gunnar Jénsson, 1983)
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fer eftir pyngd fisksins og ma ad jafnadi blast vid 1.275 eggjum fyrir hvert
gramm af pyngd fisks. Eggin eru svifleeg, 1,0-1,38 mm i pvermal og eru
jafnan i yfirbordslégum sjavar eda ofan vid 26 m en hafa po6 fundist nidur &
60 m dypi.> Eggin klekjast Gt 4 um 6 dogum. Seidin eru um 4 mm vid klak og
svifleg i fyrstu.

Helstu dvinir makrilsins auk mannsins eru hafar, hdmeri, tunfiskur og

hofrungar.

2.2 AEttbalkur

Makrill telst til Borrazttbalksins. Fjoldi &tta og tegunda i 6llum héfum heims
teljast til pessa attbalks og eru fiskar pessir af ymsum steerdum og gerdum.
Dami um fjolbreytileikann er ad undir pennan attbalk falla baedi minnsta
fisktegund vid Island, dvergkytlingur, og stzersti beinfiskurinn hér vid land,
tanfiskurinn.

Borrazttbalkurinn er fjolbreyttastur og tegundarikastur ettbalka fiska og
reyndar allra hryggdyra jardar. Fiskar Borragttbalksins eru mest aberandi
hopur fiska i ferskvotnum heitu og temprudu beltanna. Flokkun fiska innan
Borrazettbalks er vida 0ljés og breytingar geta att sér stad. NG er fiskunum
skipt i 18 undireettbalka, 148 attir, um 1.496 ettkvislir og naleegt 9.293
tegundir. A Islandsmidum er vitad um 23 zttir, 40 attkvislir og 59 tegundir.
Sogulega er helsta nytjategund medal borra & Islandi steinbiturinn.

2.3 Utbreidsla

Heimsutbreidsla 4 makril ,,Scomber scombrus *“ er nokkud mikil. Eins og sést &
mynd 2 finnst pessi fiskur allt fra NV-Afriku nordur til islands og Nordur-
Noregs og i NV-Atlantshafi er makrill fra N-Kar6linu til Labrador. Ad auki er

makril ad finna i Svartahafi, Midjardarhafi og vestanverdu Eystrasalti.

% (ICES, 2007)

* (Gunnar Jénsson & Jénbjérn Palsson, 2006)
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Mynd 2 — Utbreidsla Scomber scombrus i heiminum.®

NA-Atlantshafsmakrillinn sem hér verdur um reett er i rauninni prir stofnar.
Langsteerstur er hinn svokalladi Vesturstofn en hann er talinn vera um 76% af
heildarstofnsteerd makrils i NA-Atlantshafsstofninum. Vesturstofninn hrygnir &
mjog storu sveedi vestur af Skotlandi og sudur ad Biskayafloa.
Hrygningartimabilid hja Vesturstofninum er mars-jani.

Nordursjavarstofninn er talinn vera mjog litill en pessi stofn var stor a sjéunda
aratugnum pegar veiddust hatt i milljon tonn ar honum. Nordursjavarstofninn
hrygnir i Nordursjo og er hann pvi vel adgreindur & hrygningartimanum.
Hrygningartimabilid hja Nordursjavarstofninum er april-mai.® Sudurstofninn
hrygnir med nordur og vesturstrond Porttgals 4samt vesturstrond Spanar.’
Hrygningartimabilid hja Sudurstofninum er fra jantar-april. Eftir hrygningu
hefur makrillinn jafnan farid i feeduleit af vestur- og sudursveedi nordur eftir i
Noregshaf framhja Feereyjum og i Nordursjé par sem ad stofnarnir blandast
vid Nordursjavarmakrilinn.

A &runum 2007-2008 hefur vard mikil breyting & géngumynstri makrilsins
eftir hrygningu. Hefur makrillinn gengid miklu nordar og vestar en adur, sem
ma Gtskyra med hlynun sjavar. A haustin leitar makrillinn svo til vetursetu i
kantinn vestur af Bretlandseyjum austur i hina svokolludu Norsku rennu en

hluti af Sudurmakrilnum hefur vetursetu vid iberiuskagann.®

> (Collette & Nauen, 1983)
® (Sveinn Sveinbjérnsson, 2008)

" (ICES, 2008)

& (Sveinn Sveinbjérnsson, 2008)
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2.4 Veidar og préun stofns

Heildarafli makrils hefur yfirleitt verid & bilinu 500.000-800.000 tonn & ari i
gegnum tidina. Fra pvi arid 1970 hefur makrilaflinn einungis farid yfir 800
pusund tonn i fimm &r. betta voru arin 1970, 1976,1979,1993 og 1994.

Heildarmagn landanir
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Mynd 3 — Samtals landanir allra pjéda & NA-Atlantshafsmakril.’

Samkvaemt mati Alpjoda hafrannsoknastofnunarinnar er hrygningarstofn NA-
Atlantshafsmakrilsstofnsins arid 2008 um 2,8 milljonir tonna og sterd
svokallads varudarhrygningarstofns er 2,3 milljonir tonna.
Varudarhrygningarstofn er pad viomid sem talid er ad stofnsterdin purfi ad
vera ad minnsta kosti, til pess ad 6heett sé ad veida arlega sem nemur 15-20%
af stofninum. Fari stofninn nidur fyrir 2,3 milljonir tonna eru radlagoar
storteekar friounaradgerdir. Sidasta aldarfjoroung hafa prir argangar skorid sig
Ur hvad vardar sterd arganga. 2002 argangurinn var mjog stor og melingar
benda einnig til pess ad argangar 1981 og 1984 hafi verid sterkir.

Fra arinu 1995 hefur veidiradgjof fyrir NA-Atlantshafsstofninn ekki verid styrt
milli stofna p6 ad i raun sé um prja hrygningarstofna ad reeda. Astaedan er si
ad erfitt er ad adgreina pessa stofna i afla par sem peir blandast mikid a

veidisvaedum.

° (ICES, 2008)
19'(Sveinn Sveinbjérnsson, 2008)
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Hrygningarsvaedi hinna mismunandi stofnhluta
makrils
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Mynd 4 — Hrygningarsvadi hinna priggja stofna NA-Atlantshafsmakrils.**

Vesturstofn: Veidar Ur pessum stofni voru litlar milli 1960 og 1970, en foru
hratt vaxandi og hafa yfirleitt verid & bilinu 600.000-800.000 tonn sidan.
Steerstur hluti aflans hefur verid veiddur i nét eda flottroll i gegnum arin. Stor
hluti aflans ur Vesturstofninum er veiddur i nordurhluta Nordursjavar og i
Noregshafi. Arid 1996 voru veidar minnkadar um 200.000 tonn samanborid
vid 1995 sokum stdrteekra fridunaradgerda. Steerd Vesturstofnsins for Gr pvi ad
vera 3,0 milljénir tonna arid 1970 i 2,2 milljonir tonna arid 1994 en aztlad er
ad stofninn hafi svo vaxid upp i 2,7 milljénir tonna arid 1999. Vid mat &
hrygningarstofni med synatdku & eggjum & hrygningarstédvum hafa
nidurstodur & stofnmati verio minnkun um 14% fra 1998-2001 en 6% aukning
fra 2001-2004. Nidurstodur melinga fra 2007 gefa til kynna 5% aukningu &
hrygningarstofni fra 2004-2007.

Nordursjavarstofn: Mjog miklar veidar voru stundadar af ndtabatum a milli
1960 og 1970 sem nadu hamarki med um 1 milljéna tonna veidi arid 1967.

Afleidingin vard su ad stofninn hrundi og veidar drogust saman nidur i teep

1 (Sveinn Sveinbjornsson, Asta Gudmundsdéttir, & borsteinn Sigurdsson, 2008)

6
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100.000 tonn seint & sjéunda aratugnum. Arlegar veidar Gr
Nordursjavarstofninum 2002-2007 hafa verid astladar um 10.000 tonn.
Synatokur a eggjum a hrygningarstédvum arid 2002 og 2005 gefa til kynna
svipada eggjaframleidslu, en nidurstddur fyrir arid 2008 syna samdréatt sem

nemur 40%.

Sudurstofn: Pridjungur pess sem veitt hefur verid ar pessum stofni hefur
fengist & handfaeri & hrygningartimanum en ad 6dru leyti hefur veidin verid
mikid sem medafli annarra veida. Um 87% veidanna eru & fyrstu sex
manudum arsins. Veidar ur Sudurstofninum foru vaxandi ar 20.000 tonnum
snemma & niunda aratugnum upp i 44.000 tonn arid 1998 og voru nalagt
50.000 tonnum &rid 2002. Vid mat & hrygningarstofni med synatoku a eggjum
a hrygningarstddvum milli 1995 og 2007 hefur pessi hrygningarstofn ad

jafnadi verid um 16% af NA-Atlantshafsmakrilnum samanlagt.

12 (ICES, 2008)
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2.5 Veioipjoair
Steerstu makrilveidipjodirnar eru Bretland, Noregur, irland, Russland og
Spann. A timabilinu fra 1996-2007 voru Bretar ad jafnadi med um 160 pusund
tonn & ari og Nordmenn med um 150 pasund tonn. bar & eftir koma Irar med

um 60 pasund tonn og Russar og Spanverjar med rimlega 40 pasund tonn ad

medaltali & ari hvorir um sig.

Medalafli Pj6da 1996-2007
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Mynd 5 — Medalafli pjéda & NA-Atlantshafsmakril 1996-2007.%

A fyrsta arsfjordungi er mesta makrilveidin vid vetursetustédvarnar vestur af
frlandi og nordur undir Hjaltland. A 68rum &rsfjérdungi eru veidarnar nar
einungis vid Iberiuskagann og eru peer veidar adalega handfaeraveidar asamt
medafla i 6nnur veidarfaeri. A pridja arsfjordungi er mest makrilveidi i
Austurdjlpi og Noregshafi. A fjorda arsfjordungi hefur verid

adalveiditimabilid og eru veidarnar adallega stundadar i Nordursjo."

13 (Sveinn Sveinbjornsson, Asta Gudmundsdéttir, & Porsteinn Sigurdsson, 2008)
14 (Sveinn Sveinbjérnsson, 2008)
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2.6 Stjornun veida

Hafréttarsamningur Sameinudu pjédanna setur ramma um samstarf strandrikja
og uthafsveidirikja a vettvangi svaedisbundinna fiskveidistjornunarstofnana um
verndun og nytingu med veidoum ur deilistofnum og vioférulum fiskistofnum
sem flakka milli hafsvaeda. A peim grunni byggja fiskveidiriki vidbrogd vid
breyttu géngumynstri fiskistofna eda faerslu peirra sem stafar af
loftlagsbreytingum og breyttra sjavarskilyrda.™ Stjérnun & veidum ar NA-
Atlantshafmakrilsstofninum er i tveimur prepum. Byggt er &
strandrikjasamningi sem neer til 16gsagna viokomandi strandrikja og einnig &
stjornun sem sampykkt er af NA-Atlantshafsfiskveidinefndinni (NEAFC) sem
vidkemur Gthafinu. Strandrikin semja sin & milli um heildaraflahamark asamt
Gthlutun sin & milli. pvi naest semja strandrikin vid 6nnur riki um hlut peirra a
athafinu & vettvangi (NEAFC). Er petta sams konar samningaferli og & sér stad
med kolmunna og norsk-islenska sild par sem Island er eitt af strandrikjunum

og semur & peim grundvelli vid énnur strandriki.*®

2.7 Vinnsla

Makrill er feitur fiskur og fer fitu- og vatnsinnihald fisksins mikid eftir
arstioum. Samkvaemt Matveelastofnun Sameinudu pjédanna er fituinnihald
makrils laegst eftir hrygningu hans & vorin, en steersti stofninn, Vesturstofninn,
hrygnir i mai. Sudurstofninn hrygnir um méanudi fyrr og Nordursjavarstofninn
hrygnir nokkud seinna. Fituinnhald makrils i gegnum &rid er a bilinu 6-27% og
neer hamarki seint a haustin eftir ad fiskurinn hefur farid i fedugdngu nordur i
Atlantshaf. Fituinnihald makrils skiptir miklu mali fyrir vinnslu & fiskinum.’
Makrill er verdmaetastur i desember og januar en pa er fituinnhald i kringum
10-12% og er pa hentugur fyrir Japansmarkad en par fast hasta verdid. 2

1> (Utanrikisraduneytid, 2009)

16 (sjavarttvegs- og landbtnadarraduneytid(b), 2009)
7 (Keay, 2001)

'8 (Ragnheidur Sveinporsdéttir(b), 2009)
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2.7.1 Frysting
Einfaldasta vinnsluformid & makril er heilfrysting, en pa er fiskurinn einungis
veiddur, keeldur og frystur. Til ad na sem bestum gaedum er best ad frysta
makrilinn sem fyrst, eda innan sdlarhrings eftir ad hann er veiddur. Ef
fiskurinn maelist med hatt fituinnihald er malst til med ad frysta hann innan
tolf klukkustunda. Geymslupol er um 6 manudir ef fiskurinn er frystur,
glasseradur og geymdur i -30°C. Heegt er ad auka geymslupol i um 12 manudi
med pvi ad pakka fiskinum inn i péttar plastumbudir, sem hindra ad varan
frostporni og strefni komist ad henni.™® Makril, sem & ad heilfrysta, er best ad
veida i desember og janlar en pa er fituinnihald fisksins hentugast til pess.
Fiskurinn er ekki i &ti og er i vetursetu. Japansmarkadur tekur vid heilfrystum
makril en pad er jafnframt s& markadur sem gefur hastar tekjur fyrir
atflutning. Makrill & Japansmarkadi er oft & tidum notadur sem
stadkvaemdavara fyrir tunfisk, sérstaklega pegar litid er af tunfiski & markadi
par. I Japan gengur til ad mynda makrill undir nafninu litli tanfiskurinn (e.
little tuna) og synir pad greinilega stédu hans a markadi par. Neer allur makrill
sem fer & Japansmarkad er heilfrystur fiskur. Einnig fer mikid af heilfrystum

makril 4 Rsslandsmarkad.?°

2.7.2 Reyking
Algeng framhaldsvinnsla & makril er reyking. Reykingin tekur um tvo daga, en
salta parf makrilinn &dur en hann er reyktur. Fituinnihald i fisknum verdur ad
vera ad minnsta kosti 10% ef vel & ad takast til. Reykt framleidsluvara makrils
getur verid heill fiskur, hausadur fiskur eda flok. Fiskurinn er tilbdinn til
neyslu pegar buid er ad reykja hann. pegar makrill er hentugur til heitreykingar
er fiskurinn innan islenskrar 16gségu og er pvi heitreyking akvedid
sOknarteekifeeri fyrir islendinga. Nanar verdur komid ad pessu verkunarferli

begar fjallad verdur um veidar og vinnslu makrils & islandi.

2.7.3 Nidursuda
Pegar makrill er nidursodinn er baedi notast vid heilan fisk, flok eda
kaldreyktan fisk.

19 (Keay, 2001)
20 (Ragnheidur Sveinpérsdéttir(b), 2009)
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Heilan fisk parf fyrst ad hausa, hreinsa, innyfli og taka burt bl6dréndina vid
hrygginn. bvi naest er fiskurinn pverskorinn i videigandi stéra bita. Peim er svo
pakkad i nidursududos asamt salti og videigandi mataroliu eda sésu. Eftir ad
dosin hefur verid innsiglud er han hitud i 90 minatur vid 115°C. bad er
einungis smar fiskur sem er notadur vid pessa vinnslu en steerri fiskurinn er
frekar flakadur og flokin nidursodin.

Pegar flok eru unnin til nidursudu parf ad lata fiskinn liggja i fullséltum paekli
i 6 minatur, sidan er honum pakkad i nidursududdsina og gufusodinn i 10
mindGtur. Neesta skref er ad hella vokvanum sem er i doésinni af, fylla hana med
videigandi mataroliu eda sésu, loka og hita i 60 minatur vid 115°C.

pegar makrill er kaldreyktur og nidursodinn eru flékin sett i 2-3 mindtur i 75
(°SAL) sterkan saltpeekil, svo er latid leka af peim i 1-2 tima. FI6kin eru pvi
naest sett i reykklefa i 30 minatur vid 30°C og svo er klefinn stilltur & 50°C og
flokin reykt i 60 mindtur. Vid pessa verkun i reykklefanum missa flokin um
11% af pyngd sinni. Reyktum flokunum er pakkad i nidursududds og
gufusodin i 10 mindtur. Nidursududosin er svo fyllt med mataroliu, lokad og
ad lokum hitud { 60 minGtur vid 115°C.?* Helstu markadir fyrir nidursodinn
makril eru i Nordur-Evropu og Russlandi. Nidursodinn makrill er oft unninn ar

lakari afurd en peirri sem er tekin til heitreykingar, seld fersk eda frosin.

2.7.4 Soltun.
pegar ferskur makrill er saltadur, er hann skorinn eftir endiléngu bakinu,
fiskurinn opnadur, innyfli hreinsud i burtu og bl6d skolad at. Fiskurinn er svo
latinn i ferskvatn i um tvo tima til skolunar, vatnid svo 1atid leka af honum og
dyft i salt. Fiskinum er svo pakkad i tunnur & videigandi méata par sem spordur
snyr inn ad midju og saltad er a milli allra laga. Fyrstu 2-3 I6gunum er pakkad
pannig ad rodhlidin sndi nidur en sidan er rodhlidin hofd upp. Nota parf eitt kg
af salti & moti premur kg af makril ef fiskurinn er feitur, ef fiskurinn er fitulitill
er eitt kg af salti negjanlegt & moti fjorum kg af makril. begar tunnan er full,
er henni lokad og han 16gd & hlidina og fyllt upp med saltpakli, lokad og latin
liggja i 10-12 daga. Frekari paekli er beett & ef porf krefur. Ad 6llu jofnu er

fiskurinn flokkadur og endurpakkadur adur en varan er seld. Fiskinum er pa i

2 (Keay, 2001)
22 (Ragnheidur Sveinpérsdéttir(b), 2009)
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raun pakkad & sams konar hatt en einungis er pa porf & einu kg af salti &8 moti 6
kg af fiski. Tunnurnar eru svo fylltar med saltpakli, lokad og latnar standa upp
a endann eftir pad. Einnig er haegt ad salta akrilflok & sama hatt i tunnur. Hér
fyrr a timum var mikid af makril saltad i tunnur til Gtflutnings og er pad gert

enn i dag en einungis { litlu magni.?®

2.8 Markadir

2.8.1 Heimsutflutningur 2007

pegar skodad er utflutningsverdmaeti a frosnum makril (allar tegundir) i 6llum
heiminum fyrir &rid 2007 kemur i lj6s ad Evropuldnd eru med 77,25% af
atflutningsverdmaeti. Heildarutflutningsverdmeeti i heiminum var rimlega 715
milljonir USD og var pvi Evrépa par af med yfir 552 milljénir USD.

Noregur og Bretland langsteerstu atflutningspjodirnar i heiminum. Noregur
flutti ut frosinn makril fyrir teeplega 270 milljonir USD og Bretar fyrir teeplega
118 USD og eru pvi pessar tveer pjédir med yfir 54% af Gtflutningsveromeeti.
bjédirnar sem par koma 4 eftir eru Holland, irland, Méritania, Kanada,
pyskaland, Bandarikin og Kina med utflutt verdmeeti & bilinu 20-52 milljonir
USD.

M MNoregur
W Eretland
mHolland
mirland

W Mdritania
M Kanada

W pyzkaland
W EBandarikin

Kina

W adrir

Mynd 6 — Utflutningsverdmaeti & frosnum makril eftir hlutdeild einstakra rikja arié 2007.%

2 (Keay, 2001)

#* (Ragnheidur Sveinpérsdoéttir, 2009)
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2.8.2 Heimsinnflutningur 2007
Pegar innflutningur & frosnum makril i heiminum er skodadur fyrir arid 2007
sést ad Asia er med teeplega 50% af 6llum innflutningi eda verdmeeti upp a
ramlega 355 milljonir USD. Neest kemur svo Evropa med 37% eda innflutning
ad verdmeeti 265 milljonir USD. Saman eru pvi pessar tveer heimsalfur med
teeplega 87% af innflutningi & makril i heiminum.
Pegar einstok riki eru skodud sest ad Japan er pad riki sem flytur mest inn.
Japanir eru med teplega 27% hlut & heimsvisu og fluttu inn frosinn makril
fyrir ramlega 190 milljonir USD. Naest & eftir koma svo Russar og Kinverjar
sem hvorir um sig voru med um 10% af innflutningi & makril i heiminum
2007.%

M Japan

M Russland

WKina

W Sudur Kdrea

W Malasia

mHolland

mPolland

M Kamerin
Rumenia

W Tyrkland

adrir

Mynd 7 — Innflutningur & frosnum makril midad vid verdmeeti arid 2007.2

% (Perker & Lilly, 2008)
%% (Ragnheidur Sveinpérsdottir, 2009)
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2.8.3 Noregur
par sem Noregur er steersta utflutningspjod a makril i heiminum er skipting a
atflutningi fra peim tekin sérstaklega fyrir. bad magn af frosnum makril sem
Noregur flutti Gt &rlega & timabilinu 2005 til og med 2007 var nokkud misjafnt.
Arid 2006 var Gtflutningurinn um 141.000 tonn sem var 24% minna en ari®
2005. Svo vard aftur & mati mikil aukning arid 2007 pegar Noregur flutti ut
339.000 tonn af frosnum makril.
Japan var langsteersti markadurinn 6l arin. Arid 2005 tok Japansmarkadur vid
48% af utflutningnum eda um 78.000 tonn en minnkadi svo nidur i 45.000
tonn &rid 2006. Arid 2007 var aftur & moti mikil aukning og voru pé flutt
120.000 tonn af frosnum makril til Japans. Utlit er fyrir ad &rid 2008 hafi
heildarmagn af frosnum makril verid adeins meira en arid 2007.%

140000
120000
=& Japan
\ / =>4=Ukraina
60000 i
\/ =#=Russland
40000 K =@—Kdrea
20000 / Tyrkland
o == : :

2005 2006 2007

Tonn

Mynd 8 — Skipting & Gtflutningi & frosnum makril fra Noregi.?®

2 (Holmyard, 2009)
%8 (Holmyard, 2009)
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3 Veidar og vinnsla makrils & Islandi

3.1 Makrill vid islandsstrendur

Stadsetning islands er & mjog pydingarmiklum métum hafstrauma par sem
heitur Golfstraumurinn ad sunnan og kaldur Polsjor ad nordan meetast. Milli
bessa tveggja fulltrda athafanna, Atlantshafsins og Nordurishafsins eru i raun
stddug atok um yfirrddin sem eru helst fyrir nordan og austan vid landid.
Golfstraumsins geetir meira hér vid land pegar heitast er, eda yfir sumartimann.
Pad er aftur & moti vel kunnugt ad mikill munur getur verid & hita sjavarins hér

vid land & milli ara og hefur s& munur vidtaek ahrif & vedurfar hér vid land.

o
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Mynd 9 - Hafstraumar vid island.?

A mynd 9 sjast yfirbordsstraumar i hafinu umhverfis Island. Raudu 6rvarnar
tdkna Golfstrauminn, sem er hlyr saltur Atlantssjor. Blau 6rvarnar takna
seltulagan pdlsj6 og graenu drvarnar syna kaldan svalsjo. Gulu 6rvarnar tdkna

29 (36n Olafsson, 2006)
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strandsjé umhverfis island. Myndin synir jafnframt hvernig hlyir og kaldir
straumar takast & nordan og austan vid landi®.*

PAlsjorinn hefur stundum nad undirtékunum hér vid land, jafnvel &rum saman,
eins og gerdist & isarunum hér snemma a tuttugustu oéldinni. Fra 1926 kom svo
aftur & méti langur kafli par sem Golfstraumurinn Iét meira til sin taka en oft
aour og nddi fram a midjan sjounda aratuginn. Slik hlyindaskeid leida oft til
pbess ad tegundir sem kjosa frekar hlyrri adstaedur na sér a strik hér vid land.
Eftir pad timabil tok ad kdlna verulega og einkenndist pad timabil af hafis hér
vid land og voru &rin kennd vid hann.®* Upp r 1964 jokst streymi pélsjavar Gt
ar Nordur-ishafinu inn i islandshaf med peim afleidingum ad allt hafsveadi
milli islands og Jan Mayen var pakid hafis. Pad hafdi gridarleg ahrif & tilferslu
neeringarefna upp til yfirbords sjavar. Pad leiddi til pess ad frumframleidsla
vardi einungis i stuttan tima sem gerdi pad ad verkum ad hin minnkadi mikid.
Pad hafdi svo pau ahrif ad magn svifdyra a pessu svaedi minnkadi mikid. pad
orsakadi akvedna kedjuverkun sem leiddi til pess ad adrar tegundir hérfudu af
svaedinu. Til demis méa nefna ad norsk-islenski sildarstofninn hvarf fra
Islandsmidum & pessum tima og er hugsanlegt ad kélnandi sjavarhiti, asamt
mikilli veidi, hafi haft pau ahrif ad sildin hvarf. Upp ar aldamétum 2000 hefur
sjavarhiti aukist p6 nokkud og er ad nalgast svipadan hita og var a

hlyindaskeidinu fra 1926 fram & midjan sjéunda aratuginn.*

% (J6n Olafsson, 2006)
3L (Arni Fridriksson, 1944)
%2 (Steingrimur Jénsson, 1999)
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Loft- og sjavarhiti i Grimsey
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Mynd 10 — Loft- og sjavarhiti { Grimsey & 20. 61dinni.*®

Heimkynni NA-Atlantshafsmakrilsins eru i Golfstraumnum og er hann pvi
nokkud arviss hér vid land en verulegar gongur af honum virdast ekki koma
ekki nema um dvenjuleg hlyindi sé ad raeda.

Eflaust hefur makrill oft slaeedst hingad pott ekki séu vottadar heimildir fyrir
pvi. Hans er fyrst getid hér vid land & sidasta tug 19. aldar og var pa vart vid
stoku fiska i Hafnarfirdi, Keflavik, Eyjafirdi og & Vestfjoroum. Sumarid 1904
var mikid um makril hér vid land, komu pa géngur inn undir Saudarkrok um
midjan agust og fengust nokkrir fiskar i sildarnet og & handferi.

Nokkrum dégum sidar gekk hann sidan i storum torfum inn allan Hratafjoro.
Reynt var ad veida hann i sildarnet pvi ad haldid var ad par veeri sild a ferdinni
en netin voru of smaridin og fengust pvi ekki nema einir prjatiu fiskar. petta
sumar veiddist hann einnig i reknet uti fyrir Nordurlandi og gekk inn i
Eyjarfjord. Vard hans einnig vart vid Austfirdi par sem hann gekk i torfum inn
i Vopnafjord og Borgarfjord, svo ad utlit er fyrir ad mikid hafi verid af makril
sumarid 1904 allt fra Hrutafirdi til Glettinganess.

Heimildir eru fyrir pvi ad markils hafi ordid vart sumarid 1905 & Seyadisfirdi og

% (Vedurstofa Islands, 2009)
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fengust tuttugu og fjorir fiskar sumarid 1908 inni & Grundarfirdi. Eftir ad hitna
for i sjénum eftir 1926 var makrillinn pvi near arlegur gestur vid strendur
landsins. Margir fiskar fengust i snurpundt i Skagafirdi sumarid 1928 og i
september arid eftir veiddu Dalvikingar atta fiska. 1930 hefur verio mikid um
makril vid Austfirdi pvi ad pa fengust margar tunnur i agust i sildarnet i
Mijoafirdi. Sumarid 1934 hefur einnig verid talsvert um hann par sem pa
fengust sjotiu til attatiu i lagnet vid Keflavik. Sumarid & eftir vard makrils vart
i reknet i Midnessj6 og 8. agust 1938 veiddust sjotiu i Skerjafirdi. pess er getid
ad arid 1944 hafi makrilgengd vid Island verid 6venju mikil. Mest bar &
honum um méanadamatin agust-september a svaedinu fra Sandeyri a
Snzfjallastrond og inn med Adey. Kringum 25. agust vard hans einnig vart
fyrir Nordurlandi, inni & Skagafirdi og & Grimseyjarsundi. EKki er haegt ad
blast vid pvi ad til seu heimildir um nema brot af peim tilfellum pegar makrils
hefur ordid vart eftir 1926.3

Tilkynnt hefur verid um veidar & makril i islenskri 16gsogu & &rum adur og
hefur par liklega verid um ad raeda medafla & sildveidum. Islenskir batar
stundudu einnig makrilveidar i Nordursjo fra 1967-1976.%

Heimildir syna ad makrils hefur ordid vart hér & islandi i nokkurn tima og pa
adallega i tengslum vid pau skeid sem hlyr sjor er rikjandi vid landid. Upp ar
1920 hefur sjor tekid ad hlyna verulega og pvi hefur makrillinn gert sig
heimkominn & peim tima. Hans vard po6 ekki mikid vart eftir 1960 eda pegar
hafis var rikjandi hér vid land og mé skyra pad med pvi ad makrillinn leitar
eftir hlyrri sjo. Eins og sést a mynd 10 leekkadi sjavarhiti téluvert og hélst
nokkud lagur fram ad aldamétum 2000, med nokkru hlyindaskeidi i kringum
1970 og nokkrum veidum & pvi timabili. I dag er hlyindaskeid rikjandi og
samkvaemt mynd 10 er s& medalhiti ad nalgast pad medaltal sem var um 1926 -
1960. Eins og komid hefur fram var makrill til stadar vid Island & pessum &rum
og er n( i auknu meeli ad gera sig heimkominn aftur i islenskri 16gsdégu. Mynd
10 stadfestir einnig tengsl makrils vid hlynandi sjavarhita, par sem aukin veidi
i islenskri 16gsogu virdist fylgja sidustu tveim hlyindaskeidum hér vid land

upp Ur 1970 og nG um pessar mundir.

* (Arni Fridriksson, 1944)
% (Hreidar bor Valtysson, 2009)
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Einnig mé& benda & ad samkvamt skyrslu sem gefin var at af Nordurskautsraoi
(e. Arctic Council) og Alpjodaradi Nordurvisinda (IASC) er pvi spad ad
frekara hlyindaskeid sé i veendum og bent er & ad sudraenir stofnar, eins og
makrill, komi til med ad fara sig nordar vegna betri lifsskilyroa med hlynandi
sjO, sem stydur pad ad tegund eins og makrill komi til med ad fera sig meira

inn { islenska logsogu.®,*’
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Mynd 11 — NA-Atlantshafsmakrill, Afli undanfarinna ara.® *

3.2 Samningar um makrilveidar

Gildandi samkomulag um stjornun makrilveida neer til Gthafsins &
samningasvaedi NA-Atlantshafsfiskveidinefndarinnar (NEAFC) asamt 16gsdgu
Evrépusambandsins, Noregs og Faereyja. Samkomulagid nar pvi ekki til
efnahagslogsdgu Islands par sem samkomulagid neer ekki yfir [6gségu
strandrikis nema strandriki sampykKki pad.

Islensk stjornvold hafa krafist pess ad Island verdi vidurkennt sem eitt af
strandrikjum makrilstofnsins fra pvi ad stjérn makrilveida hofst innan
(NEAFC). EKKi hefur verid tekid undir pa krofu og Islandi pvi haldi® utan

samningavidraedna strandrikjanna. Islensk stjornvold hafa par af leidandi

% (Hassol, 2004)

37 (Symon (Ritstjori), 2005)
% (ICES, 2008)

% (Fiskistofa, 2009)
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motmeelt samkomulaginu sem gert hefur verid innan (NEAFC) og pvi ekki
verid bundin af pvi né sampykkt pann kvota sem strandrikin hafa &tlad
okkur.*

Nordmenn hafa sakad Islendinga um 6abyrgar veidar & makril sem gengur inn
i islenska 16gsdgu og sagt ad med pessum veidum séu Islendingar ad setja
makrilstofninn i haettu. bratt fyrir ad halda pessu fram hafa Nordmenn Gthlutad
sér a sama tima 70.000 tonna vidbotarkvota fyrir arid 2009. Vid petta eykst pvi
makrilkvéti Nordmanna ar rimlega 120.000 tonnum 2008 i 191.000 tonn &rid
2009. Talsmadur norska sjavarutvegsraduneytisins, Johan Williams, hefur
gefid pa skyringu ad pessi einhlida kvoti sé settur a med hlidsjon af
samkomulagi strandrikjanna Noregs, Feereyja og ESB fra pvi i fyrra. Sé petta
pvi i raun svar Nordmanna vid veidikvdta sem ESB hafi sett sér einhlida
undanfarin atta ar ar svokdlludum sudurstofni makrils pratt fyrir moétmeeli
Nordmanna og Fereyinga.

Mat Alpjodahafrannsoknaradsins er pad ad makrilstofninn sé i gédu astandi og
med hlidsjon af pvi ad hann hafi verid ad steekka fra arinu 2002 telja
strandrikin 6heatt ad auka kvotann nana. Tillogur Alpjédahafrannséknaradsins
fyrir arid 2009 eru ad heildarafli NA-Atlantshafsmakrils verdi & bilinu
443.000- 578.000 tonn. Strandrikin &durnefndu hafa aftur & moti heimilad
veidar & 642.000 tonnum fyrir &rid 2009 og hafna pvi ad island eigi par rétt 4
veidum.

Akvordun Nordmanna um einhlida kvota og reyndar Fereyinga lika hefur satt
hardri gagnryni fra talsmanni samtaka framleidanda uppsjavarfiskafurda i
Danmérku sem segir ad litill munur sé & framferdi islendinga og hins vegar
Nordmanna og Faereyinga. Heldur hann pvi fram ad ESB sé i raun eini adilinn
sem fari ad settum reglum. Umhverfissamtokin World Wide Found (WWF)
sendu sjavarutvegsradherra Noregs, Helgu Pedersen, bréf par sem pessari
akvordun um einhlida kvota Nordmanna er motmeelt og telja samtokin ad pessi

akvordun veiki ordspor Noregs sem abyrgrar fiskveidipjodar.**

%0 (Sjavarttvegs- og landblnadarraduneytid(b), 2009)
1 (Vidskiptabladid, Fiskifréttir, 2009)
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3.2.1 Réttur Islands til veida
Island er 6umdeilanlega strandriki ad makril samkveemt Hafréttarsamningi
Sameinudu pjédanna.*? Hin strandrikin hafa & undanférnum arum dregid i efa
magn makrils innan islenskrar 16gsdgu og talid ad islensk stjornvold purfi ad
sanna ad makrill sé par i veidanlegu magni.** Arid 2008 voru veidar islendinga
& makril 112.286 tonn, 36.489 tonn 2007 og 4.222 tonn &rid 2006.* bad er pvi
oumdeilanlegt ad makrill er innan islenskrar 16gsogu og hefur magn hans
aukist undanfarin ar. Sokum aframhaldandi hlynunar sjavar ma gera rad fyrir
ad afram verdi aukning & makrilgengd i islenskri 16gségu. Sémuleidis ma fera
rok fyrir pvi ad makrill hafi leitad inn i islenska 16gs6gu pegar sjavarhiti hefur
haekkad. A langa hlyindaskeidinu upp tr 1920 og svo um1970 hefur makrill
veidst hér vid land og til eru heimildir sem syna pad, pvi til studnings ma
benda & makrilgdngur & sidustu arum hér vid land sem styrkja peer sdégulegu
heimildir sem att er vid. Samt sem &dur hefur Islandi verid neitad um ad taka
patt i samningavidraedum strandrikjanna um stjornun a makrilveioum. Af
bessum sokum hafa Islendingar verid settir i pa stodu ad veida makril yfir
sumartimann i eigin landhelgi sem er i raun ekki sa timi sem hentar best til
veida & honum sdékum mikils fituinnihalds fisksins pa.
Makrilveidar islenskra skipa hafa ad langmestu leyti farid fram utan pess
svadis sem samkomulagid ner til. Pegar veidar Islendinga feerdust Gt fyrir
16gs6gu Islands arid 2008 settu islensk stjornvold sér einhlida kvota i uthafinu
i samreemi vid reglur (NEAFC). Sjavarutvegs- og landbunadarradherra gaf ut
reglugerd um makrilveidar 2009 og var sett viomidun um hamarksafla upp a
112.000 tonn og par af heimild til ad veida allt ad 20.000 tonn & alpjodlegu
hafsvaedi.
Sjavarutvegs- og landbunadarradherra hefur hvatt utgerdir til ad leitast vio ad
vinna sem mest af makrilafla sinum til manneldis. Pad er skodun ndverandi
sjavarutvegsradherra, Steingrims J. Sigfussonar ad pegar og ef til athlutunar

aflahlutdeildar komi, purfi ad reeda hvort taka eigi tillit til pess ad hvada marki

*2 (Utanrikisraduneytid, 2005)
*3 (Sjavarttvegs- og landblnadarraduneytid(a), 2009)
* (Fiskistofa, 2009)
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veidiskip hafi getu til ad veida makril til manneldis og hvort pau njoti pess
sérstaklega vid Uthlutun veidiheimilda.*

Island er i fullum rétti ad nyta pa audlind sem er innan efnahafslogsogu
landsins samkvaemt alpjédalégum. Peim rétti ad nyta sameiginlega audlind
fylgir st skylda ad riki leiti eftir samvinnu vid énnur strandriki. “® islensk
stjornvold hafa itrekad krafist pess ad vera teknir ad samningabordinu pegar
samid er um stjorn makrilveida og vera par med adili ad
strandrikjasamkomulagi pvi sem ESB, Noregur og Fereyjar standa ad og
pannig bundnir af peim akvaeedum sem samid er um hverju sinni. Pad hlytur ad
teljast til abyrgdarleysis annarra strandrikja ad neita einu strandriki itrekad

adkomu ad samningavidradum pegar pess hefur verid krafist til fjolda ara.*’

3.3 Auknar veidar islendinga

Makrillinn er einn verdmeetasti uppsjavarfiskurinn i Nordur-Atlantshafi og
hafa makrilveidar okkar islendinga storaukist sidastlidin prja sumur inni i
islenskri 16gsogu. Sumarid 2006 for makrils ad verda vart sem medafla vid
veidar a norsk-islensku sildinni austur af landinu og veiddust pa um 4.000 tonn
pad sumarid innan islenskrar 16gségu. Sumarid 2007 var makrillinn i mun
meira mali innan islenskrar 16gségu og voru sjomenn farnir ad einbeita sér
eingdngu ad makrilveidum sem gerdi pad ad verkum ad afli Islendinga for yfir
36.000 tonn. Sumarid 2008 voru miklar makrilveidar stundadar af Islendingum
austur af landinu sem skiludu rimlega 112.000 tonna afla.*® Verdmati fyrir
makril jokst pvi mikid milli &ranna 2007 og 2008 eda ur 1,6 milljardi i 4,6
milljarda.* A tiltélulega stuttum tima hefur pvi makrilafli Islendinga aukist
gridarlega.

Flest islensku skipin stunda pessar veidar med svokolludum partrollsveidum
eda tviburatrollsveidum par sem tvo skip toga eitt flottroll saman og hefur med

pessari adferd nadst margfaldur arangur midad vid ad eitt skip sé med troll.

%5 (Sjavartvegs- og landblinadarraduneytid(a), 2009)
% (Utanrikisraduneytid, 2005)

47 (Sjavarttvegs- og landbtnadarraduneytid(b), 2009)
*8 (Gudjon Einarsson, 2008)

%9 (Hagstofa islands, 2009)
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Helsti kosturinn vid veidar i partroll er ad ekki eru notadir toghlerar par sem
fjarlaegd milli skipa sér um ad opna trollid og ekki parf ad sigla yfir fiskinn
sem verid er ad veida par sem ad makrillinn heldur sig naleaegt yfirbordi.
Einkennandi er fyrir makrilveidarnar ad fiskurinn sést mjog illa &
fiskileitarteekjum enda er hann sundmagalaus og einungis sma hrafl &
dyptarmeeli skilar oft godum afla. Ekki er pvi 6liklegt ad menn hafi oft siglt
yfir makril 6medvitad, eda vitad ad litil merki & dyptarmeeli, geeti verid merki
um mikid af makril.

Sumarid 2008 hoéfu fjogur islensk uppsjavarskip vinnslu & makril um bord hja
sér en tvo peirra heilfrystu, og er st vinnsla hlidstaed vid ad heilfrysta sild. Sa
galli er helst vid pa adferd ad oft er fiskurinn med atu i sér og er hann pa ekki
heefur i pa vinnslu.

Tvo onnur skip hausudu og slogdrégu makril en &dur hafdi pessum fiski 6llum
verid landad til breedslu. Markadir voru fyrir hausadan og slogdreginn makril i
Austur-Evrépu, en peir markadir gefa mun herra verd en bradsla.™

A arinu 2008 foru um 5% af makrilafla islendinga i vinnslu til manneldis en ad

6dru leyti for aflinn { braedslu.>

%0 (Gudjon Einarsson, 2008)
*! (Sjavartvegs- og landblinadarraduneytid(a), 2009)
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3.4 Aldursdreifing makrils

Hér verda gogn um pyngdardreifingu makrils ar prufum sem hofundur tok
sumarid 2008 um bord i Margréti EA-710 borin saman vid upplysingar fra

Alpjoda hafrannsdknastofnuninni.

byngdardreifing
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Mynd 12 - byngdardreifing makrils ar prufum teknum & Margréti EA-710

Ef mynd 11 er skodud sést ad uppistada aflans er fiskur sem er & bilinu 350-
600 gromm. Borid saman vid gogn fra Alpjéda hafrannsdknastofnuninni
(ICES) um medalpyngd eftir aldri atti sa fiskur ad vera 6 ara og eldri. Mest er
af fiski & bilinu 450-500 grémm og atti pad ad vera um 8-9 &ra fiskur borid
saman vid gogn ICES.

pad er eftirtektarvert ad salan fyrir fisk & bilinu 350-400 gromm sker sig ur
hvad vardar magn. Hugsanleg skyring a pvi er ad petta sé 6 ara fiskur sem er
ad medaltali 355-366 gromm samkvaemt fyrrgreindum gégnum fra ICES og

kemur pad heim og saman vid ad nylidun meldist 6venju g6d arid 2002.>

*2 (ICES, 2008)
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Mynd 13 — Nylidun & NA-Atlantshafsmakril (aldur 0)

A mynd 12 sést ad nylidun arid 2002 var um tvofalt meiri en pad sem ad
jafnadi meeldist 6nnur ar. Styrkir petta stlurit pa skyringu ad pad kunni ad vera

annad en tilviljun ad mikid sé af fiski a bilinu 350-400 gromm.

Umfangsmikill leidangur norsku hafrannsoknastofnunarinnar i NA-Atlantshafi
i juli 2007 syndi fram & ad hinn sterki argangur 2002 veeri mest aberandi i

makrilstofninum. Megnid af stofninum héldi sig um midbik Noregshafs, einnig
veeri mikid af makril medfram norsku strondinni og sémuleidis fannst makrill i

veidanlegu magni f vesturhluta Noregshafs.**

3.5 Vinnsla Islendinga

Makrill var hausadur, slégdreginn og frystur um bord i tveimur vinnsluskipum
hér & Islandi sumarid 2008. betta er ekki mjog flokin vinnsla en er p6 nyjung
og ymislegt sem parf ad undirbla og hafa i huga. Vid pessa vinnslu eru
sildarflokunarvélar sem eru um bord i skipunum notadar sem hausarar fyrir

makrilinn.

%3 (ICES, 2008)
> (skip.is, 2007)
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Helsti undirbdningurinn er ad kaupa suguutbinad vid sildarflokunarvélarnar til
ad hagt sé ad slégdraga makrilinn eftir ad hann er hausadur.>® Kostnadurinn
vid ad Utbla uppsjavarveidiskip fyrir svona vinnslu, ef gengid er ut fra ad
skipid sé fyrir Gtbaid flokunarlinu fyrir sild, er asetladur vera um 50 milljonir
kr.%

pegar makrill er veiddur til vinnslu med flottrolli purfa skipstjornarmenn ad
hafa i huga ad stilla togtimanum i héf par sem verid er ad veida fiskinn i 9-
11°C heitum sj6. Algengt er ad mida purfi vid ad ekki sé dregid lengur en 4-5
tima eftir ad fiskur byrjar ad koma i trollid. begar fiskurinn er tekinn um bord
er mjog mikilvaegt ad keela hann hratt nidur og halda honum kéldum (0°C) i
keelitonkum skipsins. Gera ma rad fyrir ad einungis sé hagt ad vinna fiskinn i
12 Kist. eftir ad hann kemur um bord ef fiskurinn er med atu i sér, likt og hann
er yfirleitt pegar hann er veiddur i islenskri 16gsdgu. Ef fiskurinn er hins vegar
atulaus er haegt ad vinna hann lengur ef vel tekst til med keaelinguna. A helsta
veiditimanum i islenskri 16gsogu, jali-agust er mjog algengt ad fiskurinn sé i
ti. Vio pessar veidar er afli oftast blandadur af sild og makril og parf pvi ad
geeta vel ad pvi hvernig bestum arangri sé nad vid ad flokka makrilinn fra
sildinni. Flokkarar skipanna eru stilltir af med svokolludum greidum sem
akvarda bilid & milli brautanna. Stadladar greidur fylgja flokkurunum fyrir
makril, sild, kolmunna og lodnu en i pessu tilfelli er verid ad eiga vid flokkun
sildar fra makril. I mérgum tilfellum pegar sild er medafli i makrilholi er sildin
ekki heef til flokunar sékum pess hve mikid han vill skemmast (brotna).”’

% (P&ll Gudmundsson, 2009)
% (Kristjan Vilhelmsson, 2009)
> (Hilmar Jaliusson, 2009)
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3.6 Vinnsluferlido um boro

Vinnsluferlid hefst med pvi ad aflanum ur trollpokanum er deelt um bord med
par til gerdri fiskideelu nidur i keelitanka skipsins. Flest uppsjavarskipin eru
atbuin svokélludum RSW keeliténkum. BUid er ad setja sjé og keela nidur i
0°C i tankana sem nemur um 35% af rammali peirra &dur en fiskinum er deelt i
vidkomandi tanka. Fiskurinn kolnar pvi strax nidur og ser RSW kalikerfid svo
um ad hringrésa og kala pann sjo sem er i tankinum dsamt pvi ad beta nyjum,
koldum sjo inn i kerfid eftir porfum hverju sinni.

Fiskinum er daelt med sogdaelum upp Ur peim tanki sem vinna & ur i par til gert
kar sem stadsett er aftan vid sjalfan flokkarann. Heedarnemi er hafdur & karinu
til ad stjorna skommtun & fiski i karid. Upp ar karinu fer fiskurinn med

feeribandi upp & flokkarann par sem makrillinn er flokkadur fra sildinni.

Mynd 14 - Style flokkari fyrir uppsjavarfisk®®

Makrillinn deilist svo inn & paer vélar sem verid er ad vinna med en sildin fer
aftur nidur i adra kaelitanka i skipinu. Eru p6 demi um, sérstaklega ef um
nokkud jafnt hlutfall makrils og sildar sé i holinu ad badar tegundir séu unnar

%8 (Style International, 1998)
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saman. Makrillinn er svo hausadur og slégdreginn i sildarflokunarvélunum og
fer hann padan i pvottakor sem hofd eru fyrir pokkun. Sum skipin eru utbuin
I6aréttum frystum og er pa fiskinum jafnad ofan i pa og svo pakkad i poka og
kassa eftir frystingu.

Mynd 15 - Makrill frystur um bord { Gudmundi VE*

Adrir eru atbanir laréttum frystum og er fiskinum pé pakkad i poka i pénnur
fyrir frystingu.®

Mikilveegt er vid pokkun & hausudum makril ad einungis sé vigtad um 80% af
peirri vigt sem gert er vid pokkun & sildarflokum. Makrillinn rimast ekki eins
vel og sildarflékin og med pvi ad minnka pyngdina er verid ad lagmarka peer
skemmdir sem verda vid frystinguna sékum pressu. Frystitiminn er mun lengri
vid pessa vinnslu & makril samanborid vid vinnslu a sildarflokum. Mikilvaegt
er ad frysta makrilinn nidur i -30°C par sem um mjég feitan fisk er ad raeda.
Pegar buid er ad frysta afurdina og pakka henni i par til gerdar umbudir fer
varan niour i frystilest skipsins og er geymd par pad sem eftir lifir veidiferdar.
Vara sem unnin er & pennan hatt 4 ad hafa geymslupol sem nemur 12

manudum.

% (borbjérn Viglundsson, 2008)
% (Ragnheidur Sveinpérsdottir(a), 2009)
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3.7 Viobrdogd markadarins vid vorunni

pessi afurd, hausadur og slogdreginn makrill, hefur ner 6ll verid seld til
Rasslands og eru kaupendur pessarar voru einnig kaupendur ad sild i
flestollum tilfellum. Makrillinn sem islensku skipin veida i juli og agust er ad
fitna hratt & pessum tima, ordinn har i fituprésentu 18-27% og er pvi viokvaem
vara vid ad eiga par sem holdid & honum er mjog laust og vidkvaemt. Gadi
fisksins & pessum tima eru ekki sem best veeri & kosid sékum harrar
fituprosentu. Islendingar mega enn sem komid er alla vega eingéngu veida
makril pegar hann er i islenskri 16gségu, sem er & pessum tima. Hafa samt sem
aour fengist kaupendur i Russlandi sem hafa aframunnid pennan fisk, mest i
reykingu og er fiskurinn pa heitreyktur.®*

Litill hluti framleidslu okkar hefur farid i nidursudu i Russlandi en er pad
einna helst ef fiskurinn stenst ekki krofur fyrir heitreykingu, einna helst sékum
bess ad togtimi veida hefur verid of langur.®? Ekki hefur verid kvartad mikid
yfir pessari afurd en pad er pa helst ad talad sé um kraminn fisk s6kum
pressuskemmda. Makrillinn var seldur eftir tveimur steerdarflokkum,

+250g og +300g og var mestdll framleidslan af +300g. Mjog gott verd fékkst
fyrir pessa afurd 2008 par sem tonnid var ad seljast (CIF) & bilinu 2000 USD-
2550 USD. betta verd er um tvofalt pad verd sem sildarflok voru ad seljast &
sama tima. Ekkert er ni samt 6ruggt med verd og magn sem pessi markadur er
tilbdinn ad taka vid arid 2009 par sem mjog breyttar efnahagsadstaedur eru i
heiminum fra pvi 2008.

Einnig voru sendar prufur til Pollands og Ukrainu og voru vidbrogd vié peim

4gaet svo vonast er til ad hagt verdi ad Utvikka markadinn frekar.®

3.8 Teekifeeri i fullvinnslu

par sem uppistada pess makrils sem er hausadur og slogdreginn af islenskum
skipum fer i heitreykingu atti einnig ad vera moguleiki ad vinna fiskinn & pann

hatt & islandi og verdur pvi verkunarferli lyst hér & eftir.

81 (Hilmar Jaliusson, 2009)
82 (Ragnheidur Sveinporsdéttir(b), 2009)
8 (Hilmar Jaliusson, 2009)
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3.8.1 Heitreyking
Heitreyktur makrill er tilbdinn til neyslu an frekari eldamennsku og er afurdin
oft notud sem uppistada vid gerd & makrilkafu.
Til ad framleida voru sem bragdast vel og uppfyllir geedakrofur parf makrillinn
sem notadur er vid framleidsluna ad innihalda a.m.k. 10% fitu. Heegt er ad
notast vid heilan, slegdan fisk, hausadan og slégdregin fisk og flok. Pegar
heill makrill eda hausadur makrill fer i heitreykingu parf ad fjarleegja svortu
rondina vid hrygginn og pegar notud eru flok skulu pau vera med rodinu.
Til pess ad lagmarka ahattu & of miklum érveruvexti eftir pessa
vinnslumedhondlun er malt med ad varan sé einnig léttséltud med pvi ad setja
hann i saltpeaekil med a.m.k. 3% saltupplausn. Medhdndlun vérunnar skal vera
pannig ad saltinnihald fisksins sé teeplega 3%. Til ad stjorna saltinnihaldinu
parf ad fylgjast med vatnsupptoku fisksins. Saltinnihald ad 3% er ekki of
mikid salt fyrir smekk vidskiptavinarins.
par sem stor fiskur er lengur ad taka upp sému saltprésentu en minni fiskur er
mikilveegt ad fiskur sem medhondladur er med saltpaekli @ sama hatt sé af
svipadri sterd, en pessi mismunur sést i toflu 1.
Sleegdur makrill sem er medalstér og midlungsfeitur parf ad vera 5 kist. i 80
(°SAL) sterkum paekli til ad na 3% saltinnihaldi en pessi timi gerir pad erfitt
um vik gagnvart vinnslunni ad klara allt ferlid, ad paekla og reykja voruna a
einum vinnudegi. betta vandamal er leyst med pvi ad vera med pekilinn i

veikari styrk og er pa heaegt ad hafa fiskinn i peklinum yfir nétt og reykja hann

nasta dag.

Pyngd hausadur fiskur Styrkur & pekli Peekiltimi
200¢g 40 (°SAL) 17 Kilst.
300¢g 45 (°SAL) 17 Klst.
400 g 50 (°SAL) 17 klst.

Tafla 1 - Mismunandi pyngd og saltstyrkur sem gefur sému nidurstédur & saltstyrk voru.®

Makrilflok eru aftur & moti miklu fljotari ad taka upp salt heldur en heill eda
hausadur fiskur. Medalflak er ekki nema 3 minatur i 80 (°SAL) pakli ad n
3% saltstyrk.

% (Keay, 2001)
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Hausadan makril sem buid er ad paekla er svo haegt ad spyrda saman og getur
hann pa hangid & ram vid reykinguna eda hann getur hangid stakur &
spordinum i par til gerdum spordaraufum sem skorin eru Gt Ur jarnrennu eins
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Mynd 16 - Upphengibtnadur fyrir heitreykingu makrils®®

Séa avinningur sem faest med pvi ad Utbla svona upphengiverkunaratbinad er
ad ekki parf ad eyda tima i ad spyrda fiskinn heldur er hann bara latinn hanga
stakur. Ef makrillinn er med haus er haegt ad hengja hann upp med pvi ad
kippa fiskinn saman gegnum augun. FI6kin eru aftur & moti 16gd & grindur sem
eru gerdar ur nelonneti eda jarnneti. Grindurnar eru svo settar i par til gerda
rekka og pegar rekkinn er fullur eru flékin latin porna i einn til tvo tima eda
sett beint i reykklefann. Fyrsti rekkinn er settur vid pann enda i reykklefanum
par sem reykurinn fer Ut en sidasti rekkinn fer par sem reykurinn kemur inn.
Ferlid fyrir hina eiginlegu heitreykingu er & eftirfarandi hatt:

Til ad byrja med er reykklefinn stilltur a 30°C , reykinntakid haft half til %
opid og blastursviftan og viftan a reykframleidslunni eru h6fd & fullum
afkdstum og er svo Utblastursopid notad til ad stjorna prystingnum a reyknum i
klefanum. Pessi frumpurrkun og reyking tekur 45 minatur til 1 klst. og vid pad
verdur fiskurinn yfirbordspurr.

Naesta skref er ad endurstilla hitann i reykklefanum & 50°C, loftinntakid er
minnkad nidur i ¥a opnun og aftur er reykprystingurinn i klefanum stilltur med
pvi ad minnka opid & utblastursopinu. Hitinn og reykmettunin i klefanum

byrjar ad aukast og fiskurinn byrjar ad matreidast. Mikil reykjarmettun kemur i

% (Keay, 2001)
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veg fyrir mikid pyngdartap hja fiskinum. Eftir ad hitinn hefur n&d 50°C er pvi
astandi haldid i ¥z klst. NU er rodid a fiskinum ordid mjog purrt og gulleitur
litur fer ad myndast & pvi vegna reykingarinnar. Fyrir lokamedhdndlunina er
rodinni & rekkunum vixlad og rekkunum sjalfum snuid til ad jafna Gt
medhondlun allrar vérunnar.

NU er hitastig & reykklefanum stillt & 80°C, loftinntakinu er lokad og
Gtblastursopid einungis haft opid sem nemur naegu til ad koma i veg fyrir
undirprysting i reykklefanum. Med sma tima stigur hitinn i klefanum upp i
80°C og pegar pvi hitastigi er nad parf smar makrill 40-45 mindtur til ad ljuka
ferlinu en stor makrill parf um 75 minatur. Pad er pumalputtaregla ad
reykferlid i pad heila taki um 3 Klst. Fiskurinn hefur nd 6dlast
dokkgullinbranan lit og rodio er purrt med silkiaferd. N er fiskurinn ordinn
fulleldadur og er pykkasti hluti hans purr viskomu. A mynd 17 sést heitreyktur

heill makrill.%

Mynd 17 - Heitreyktur makrill.®”

% (Keay, 2001)
87 (Tanya & Steve, 2008)
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Akvedin soknarferi i fullvinnslu & makril eru pvi einna helst & svidi
heitreykingar, par sem fiskurinn sem veidist vid island er hentugastur fyrir
slika vinnslu. pvi geetu skapast teekifeeri i landi ad setja upp fiskvinnslur sem
sérheefa sig i vinnslu & makril sem yrdi seldur fullunninn til peirra
markadssveeda sem hann er seldur nana. Fullunninn heitreyktur makrill myndi
gefa af sér umtalsvert herra utflutningsverdmeeti heldur en hausadur og frystur
makrill og pvi atti ad skoda nanar hvort soknartakifaeri seu fyrir hendi fyrir

frekari fullvinnslu med pessari adferd.

3.9 Samningstada islendinga

Ef sett er upp einfalt reikningsdeemi um virdi mismunandi afurda makrils kemur i ljos ad
kemur i 1j6s ad haegt er ad na hatt i prefalt meiri verdmatum med pvi ad hausa fiskinn og
fiskinn og frysta um bord i vinnsluskipum i stad pess ad landa honum til braedslu, eins og sést
braedslu, eins og sest i
Tafla 2. Ef midad er vid verd a mjoli og lysi Ur skyrslu stjérnar formanns
Samtaka fiskvinnslustodva fra 26. September 2008 og verd & hausudum makril
fra sama timabili kemur pessi munur bersynilega i 1j6s.®® Til ad reikna pad tt
var gengiskrossinn NOK/USD midadur vid sama dag ut fra upplysingum fra
exchange-rates.org.® Hinsvegar méa benda & ad skipafloti islendinga hafdi
einungis moguleika a ad frysta litid brot af peim afla sem var veiddur 2008.
Einungis tvo skip, Huginn VE-55 og Gudmundur VE-29, af sex vinnsluskipum
[slendinga einbeittu sér ad frystingu & hausudum makril sem var um 5% af

heildarafla 2008 og seldur & Russlandsmarkad. ™

Afurd CIF medalverd  CIF verdmeeti
Tonn Nyting tonn USD tonn USD tonn
Manneldi 1 70% 0,7 2500 1750
Mijol 1 22,50% 0,225 1219 274
Lysi 1 21,50% 0,215 1500 323
Samtals lysi & mjol - - - - 597

Tafla 2 - Veromeeti & tonn eftir vinnsluadferd 2008

%8 (Arnar Sigurmundsson, 2008)
% (Exchange-Rates.org, 2009)
0 (Ragnheidur Sveinpérsdottir(a), 2009)
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begar veidar islendinga 2008 og st vinnsluadferd (hausun), dsamt braedslu &
steerstum hluta aflans eru bornar saman vid per almennu veidar, sem fara ad
miklu leyti fram i desember-jantar nordur af Skotlandi, par sem fiskinum er
jafnan landad i landvinnslu i Noregi eda Bretlandi ferskum, kemur i ljés ad
verdmeeti vetrarveidanna er meira.

Mikill meirihluti af veiddum makril innan islenskrar 16gségu er, eins og adur
hefur verid nefnt, settur i braedslu en sa vinnsluadferd gefur mun leaegri

verdmeeti heldur en ef fiskinum yrdi landad til manneldis yfir adal veiditimann

um veturinn.
Verdmeeti
Magn milljonir
Braedsla Landvinnsla  Frysting (tonn) usD
Einhlida kvoti 95% 0% 5% 112.000 73
Strandrikjasamningur 0% 100% 0% 41.500 73

Tafla 3 - Mismunur & fjolda tonna sem skila somu veromeetum eftir samningstédu

Midad vid frétt i Vidskiptabladinu 18. Jantar 2008, var medalverd a makril um
10 norskar krénur og var utreikningurinn midadur vid gengiskross NOK/USD
26. September.” St dagsetning vard fyrir valinu par sem verd & lysi og mjoli
voru tekin & peim tima.

Tafla 3 synir ad midad vid pessar einféldu forsendur sem gefnar eru, er
nidurstadan st ad Islendingar ttu ekki ad satta sig vid minna en 41.500 tonna
kvota i strandrikjasamningi til pess ad na upp i pau veromaeti sem hinar frjalsu
veidar Islendinga 2008 skiludu inn i pjodarbuid.

Pad ma hins vegar benda & ad hagt er ad auka manneldisvinnslu makrils i
sumarveidum Islendinga, sem eiga sér stad med einhlida kvota islendinga.
Eins og bent hefur verid a, voru einungis tvo skip sem einbeittu sér ad
frystingu makrils, en fleiri skip geta haeglega gert hid sama. Vinnsla islenskra
skipa til manneldis med einhlida kvota geeti farid amk. upp i 15%, midad vid

ad sex skip einbeiti sér naer eingdbngu ad hausun og frystingu. betta er midad

™ (Vidskiptabladid, Fiskifréttir, 2009)
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vid peer forsendur ad tvo skip frystu arid 2008 um 5% af heildarafla makrils i
islenskri 16gségu. "

Ad sama skapi hefdu Islendingar moguleika a pvi med strandrikjasamning ad
heilfrysta hluta kvotans fyrir Japansmarkad sjalfir um bord i vinnsluskipum og
selja voruna pvi a hearra verdi en landvinnslur borga fyrir 6unna voru. Midad
vid gefnar forsendur sem bent er & i toflum 2 og 3, er haegt ad auka veromaeti
makrils med breyttu vinnsluferli med pvi ad frysta meira, badi a

sumarveidum, med einhlida kvota, og vetrarveioum, med strandrikjasamningi.

"2 (Sjavartvegs- og landbtinadarraduneytid(a), 2009)
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4 Niourstbéour og umraeour

Gerd hefur verid grein fyrir makrilveidum og peirrar stédu sem veidar og
vinnsla & makril er i & islandi. Ennfremur hefur verid synt fram & ad makrill
hefur verid i islenskum sjé i sdgulegu samhengi og er rokrétt ad draga pa
alyktun ad makrill hafi oft & tioum verid i miklum meeli i islenskri 16gs6gu
prétt fyrir ad hafa ekki verid veiddur i magni til samraemis vid pad hér & &rum
aour.

Sokum pess ad makrilveidi islendinga hefur stéraukist & arunum 2007-2008 og
strandrikin Noregur, Feereyjar og Evrépusambandid ekki viljad vidurkenna
Island sem eitt af strandrikjunum og Gthluta pvi veidineimildum er stada
Islendinga nG ordin miklu sterkari en nokkru sinni 4dur hvad pessa deilu
varadar.

Islendingar voru einfaldlega settir i pa stodu af strandrikjunum ad purfa ad
syna fram & ad makrill veeri i islenskri 16gsogu i verulegu magni til ad rettleeta
pad ad f& ad setjast ad samningabordinu um veidiheimildir & makril.

Stefna Islendinga i makrilveidum hefur pvi purft ad taka mid af pessari
aostoou okkar og eina mogulega feera leidin til ad syna fram & ad makrill sé i
islenskri 16gsogu i verulegu magni er ad veida makril i miklu magni og pad
hafa Islendingar svo sannarlega gert.

Hvad aframhaldandi makrilveidar islendinga raedir eru i raun tveer olikar
adstaedur til veida og vinnslu & makril sem islendingar munu geta stadid
frammi fyrir.

Annars vegar er st stada ad Island verdi ekki tekid ad samningabordinu um
Gthlutun kvota af makril, sem pydir ad Island setur sér einhlida kvota. Eru
Islendingar pa tilneyddir ad veida makrilinn pegar hann gengur inn i islenska
16gs6gu og er pad yfir sumartimann, i juli og agust pegar veromeeti fisksins er
ekki i hamarki.

Ad veida pad magn sem buid er ad gefa einhlida Gt sem byrjunarkvéta 2009,
eda 112.000 tonn, pyair fyrir islendinga ad uppistada aflans mun fara i braeedslu
einfaldlega vegna pess ad vinnslugeta peirra uppsjavarveidiskipa sem
Islendingar eiga annar ekki nema litlum hluta af pessu magni & pessum
tveimur manudum sem makrillinn veidist innan islenskrar 16gségu og ad geedi

fisksins eru slik ad pau henta ekki & ardbzrustu markadina.
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Mikilvaegt er ad haldid verdi afram vinnslu a makril og hun aukin eins og haegt
er hja islenskum skipum sem veida hann. Makrillinn er godur matfiskur og atti
ad vera haegt ad steekka markadi & pessari voru og er i pvi samhengi mjog
mikilveaegt ad vanda vel til verka vid veidar og vinnslu og sekja fram med
g6da voru. Taekifaeri getur einnig verid i pvi fyrir Islendinga ad aframvinna
makrilinn hér a landi a pann hatt sem kaupendur gera og er pa einna helst um
ad reeda heitreykingu sem myndi skapa storf i landi vid vinnslu asamt pvi ad
auka utflutningstekjur pjodarinnar.

Hins vegar er s& moguleiki ad Island verdi tekid ad samningabordinu og
Gthlutad kvota eins og hinum strandrikjunum. pa aftur & moti keemi upp su
stada ad reynt yrdi ad veida sem mest af peim kvota sem uthlutad veeri pegar
haest verd fengist fyrir afurdina, en pad er i desember og jandar pegar
fiskurinn er i pvi astandi sem Japansmarkadur tekur vid honum. A pessum
tima eru fiskimidin nordur af Skotlandi og vaeri pvi um ad raeda ad heilfrysta
makrilinn fyrir Japansmarkad, um bord i vinnsluskipum, og selja makrilinn til
landvinnslu af keeliskipum. Aflanum yrdéi ad 6llum likindum landad & erlenda
fiskmarkadi vegna langrar siglingaleidar til Islands. Akvedinn hluti kvdtans
yrdi sennilega prétt fyrir strandrikjasamning, fiskadur yfir sumartimann sem
medafli & sildveidum og ef til vill myndu skapast einhver storf i landi vid pad

ef sa afli yrdi fullunninn.
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5 Lokaord

Margt i sambandi vid makrilveidar Islendinga & liklega eftir ad breytast &
komandi &rum. Gera ma rad fyrir ad islendingar verdi teknir ad
samningsbordinu um Uthlutun & kvota ur pessum deilistofni eins og gert hefur
verid med adra deilistofna eins og norsk-islensku sildina og kolmunna sem
ganga inn i islenska l6gsogu. En pratt fyrir pad ad islendingar yrdu teknir ad
samningsbordinu vid Gthlutun & makrilkvota pa veeri stort vandamal enn eftir
0g pad er hvad eiga Islendingar ad f& mikinn kvéta?

Pad er vert ad benda & ad med hakkandi sjavarhita og breyttum skilyroum til
hins betra fyrir hlysjavartegund eins og makril méa buast vid aukinni
makrilgengd inn i islenska 16gsogu. Ségulegar heimildir & hlysjavarskeidum
benda til pess ad makrill hafi verid mun nordar heldur en hann hefur gengid a
sidastlionum arum sem bendir til pess ad nu sé ekki um einangrud tilvik ad
reeda. Adsteedur fyrir makril hafa verid gédar adur fyrr og eru aftur ad skana.
Tilfeersla & tegundum fra sudri til nordurs virdist pvi vera 6umflyjanleg
stadreynd.

bvi ma segja ad i 1j6si pess hvad Islendingar hafa synt fram & miklar veidar
arid 2008, og buast ma vid aframhaldandi hlynun sjavar, veeri edlilegt ad
krafist verdi apekkrar hlutdeildar i makril eins og Island hefur i norsk-islenskri
sild og kolmunna.

Krafa slendinga atti pvi ad vera um 15% hlutdeild i makrlikvétanum, sem
myndi pyda, milli 90 og 100 pusund tonna kvéti arid 2009. Aflaveromeeti sliks

magns myndi skapa mjog miklar pjodartekjur fyrir island.
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7 Vidaukar

Vidauki 1 - Atladur aldur Gt fra pyngdarmalingum............cccceeeevererereceerereennnn. I
Vidauki 2 - byngdarmalingar makrils 2008, islensk 16gsaga........c.ccccceeeveivrennee. I
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Aldur byngdarflokkur Fjoldi

4 250-299 3
5 300-349 10
6 350-399 21
7 400-449 16
8 450-499 25
9 500-549 18
12+ 550-599 15
12+ 600-649 9
12+ 650-699 4
12+ 700-749 4

Vidauki 1 - Asetladur aldur Gt fra pyngdarmalingum




pyngd gr fiskur  byngdarflokkun  byngd gr fiskur Pyngdarflokkun byngd gr fiskur  Pyngdarflokkun pyngd gr fiskur _ byngdarflokkun

2515 2500 3860 3500 4760 4500 5520 5500
2655 2500 3890 3500 4765 4500 5525 5500
2955 2500 3920 3500 4770 4500 5570 5500
3185 3000 4070 4000 4775 4500 5600 5500
3290 3000 4145 4000 4810 4500 5640 5500
3320 3000 4175 4000 4845 4500 5740 5500
3345 3000 4195 4000 4870 4500 5745 5500
3365 3000 4225 4000 4875 4500 5750 5500
3400 3000 4265 4000 4885 4500 5825 5500
3400 3000 4270 4000 4895 4500 5860 5500
3410 3000 4325 4000 4940 4500 5945 5500
3450 3000 4330 4000 4945 4500 5960 5500
3485 3000 4355 4000 5015 5000 5990 5500
3545 3500 4360 4000 5110 5000 6050 6000
3550 3500 4375 4000 5130 5000 6050 6000
3570 3500 4420 4000 5165 5000 6100 6000
3600 3500 4440 4000 5175 5000 6130 6000
3630 3500 4455 4000 5180 5000 6210 6000
3635 3500 4490 4000 5210 5000 6235 6000
3640 3500 4505 4500 5265 5000 6345 6000
3645 3500 4515 4500 5305 5000 6355 6000
3655 3500 4515 4500 5325 5000 6420 6000
3655 3500 4600 4500 5365 5000 6645 6500
3695 3500 4600 4500 5365 5000 6650 6500
3750 3500 4610 4500 5410 5000 6735 6500
3755 3500 4630 4500 5410 5000 6985 6500
3770 3500 4675 4500 5430 5000 7030 7000
3775 3500 4720 4500 5435 5000 7065 7000
3795 3500 4725 4500 5435 5000 7215 7000
3825 3500 4730 4500 5470 5000 7235 7000
3835 3500 4735 4500 5510 5500

3860 3500 4750 4500 5520 5500

Vidauki 2 - byngdarmelingar makrils 2008, islensk l16gsaga




