ABSTRACT

Key words: Food processing, pork, utilization, traceability, deboning and flowline
Technical innovation in meat processing specially in deboning has not been
sufficiently in resent years in Icelandic meat factories. Until Nordlenska in
collaboration with Marel started a project to increase efficiency in this area. Marel has
specialized in that kind of technology for the fish industry and the executives saw an
opportunity to use the same basic technology for the meat industry. The outcome was
a deboning flowline.

This machinery is directed by the sophisticated MPS (Production Control system)
software which collects data and monitors the entire production process in real- time,
including individual and overall throughput, yield and capacity.

The system makes it possible to track individual meat packs back to the carcass they
originate from. At the same time the system records all relevant operating data and
allows online access to all data for operational control and optimization. This full
traceability provided by the deboning and flowline is imperative in the current
environment providing both processors and consumers with added security.

This research is about analyzing pork meat, sorting in main products and by products,
utilization with regard to quality and origin. It is also about value, purchases, asking
price and value-adding and how the system works providing information regarding
these factors.

The conclusion is that the utilization is different between quality type and origin and
then the question is why? It is mostly because of sorting in main product and by
product. The prices are also contingent upon the sorting in main product and by-

product and average weights.
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UTDRATTUR

Lykilord: Matvzelaionadur, grisakjot, rekjanleiki, urbeiningar- og flaedilina,
nyting.

Vid framleidslu & grisakjoti fra baendum til afurda er ad morgu ad hyggja. bad er
mikilvaegt ad bendur hugi vel ad ad f6drun gripa sinna, erfoum og kynbdotum ef peir
vilja fa gripi sem skila sem mestum hagnadi. Til ad vidhalda geedum afurdanna er
medferd slaturgripa og allt ferlid innan slaturhtsanna mikilvegt s.s. deyfing, timi,
fledi og sidast en ekki sist hreinlati. Ad slatrun lokinni tekur vid mikilvaegt
vinnsluferli sem er i adalatridum urbeining, vinnsla og pokkun. Ohztt er ad segja med
nokkurri vissu ad tekninyjungar i islenskum kjotidnadi, pa adallega hvad vardar
urbeiningarferlid, hafi nokkud setid 4 hakanum par til kjotidnadarfyrirtaekid
Nordlenska ehf i samstarfi vid Marel hratt af stad verkefni med pad ad markmidi ad
auka skilvirkni vid urbeiningu og vinnslu. Marel hefur sérheeft sig i slikum lausnum
fyrir fiskidnadinn. Pvi foru stjornendur pessara fyrirtaekja ad thuga hvort ekki vaeri
moguleiki 4 ad nyta sdomu grunntaekni 1 kjotidnadi og fera pannig Urbeininguna i
nyjan og hagkvamari blining.

Urbeiningar- og fledilinunni er styrt af hateekni MSP hugbtinadi sem haegt er ad
pjonusta i gegnum veraldarvefinn. Hugbtinadurinn tekur vid miklu magni upplysinga
vardandi allt vinnsluferlid. Par er um ad raeda ymsar rauntima upplysingar eda
upplysingar vardandi framleidsluna 4 akvednu timabili. Upplysingarnar er hagt ad
nalgast 4 audveldan hatt og nyta sér til ad bata framleidsluna og gera allt ferlid
skilvirkara.

{ aukinni samkeppni 4 matvaelamarkadi er naudsynlegt ad huga ad rekjanleika
afurdanna pvi ad kaupendur og neytendur gera auknar kréfur um ad fa ad vita um
uppruna og hollustu peirra matvela sem peir kaupa. betta 4 einkum vid pegar um
utflutning er ad reda. Med tilkomu pessa kerfis helst rekjanleiki afurdanna fra
bonda/dyri til lokaafurdar.

betta verkefni fjallar um greiningu a grisakjoti, nytingu m.t.t. gedaflokka og uppruna
og flokkun pess 1 afurdir. Pad fjallar einnig um verdmati afurda, greiningu 4 innkaups
og soluverdi og virdisauka og hvernig fledilinan nytist til ad afla upplysinga um pessa

peetti.



Nidurstédurnar eru paer ad nyting er mismunandi eftir gedaflokkum og eftir uppruna.
Astaedan er einkum vegna flokkunar afurda i adal- og aukaafurdir. S6luverdid er

misjafnt og had flokkun afurda en einnig medalpyng skrokka.

vi



